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ORDENANZA N° 2657/2020

VISTO:

La Ley 18.284 (C.A.R),
la Ordenanza N° 1738/01 - Obligatoriedad del CAA en el Partido
de Carlos Tejedor, Ley 7.315 (Ley de Habilitacidén sanitaria de
establecimientos comerciales) y sus disposiciones higiénico-
sanitarias, bromatoldégicas y de identificacidén comercial, Y
la Ordenanza N° 1.733/01 - Cédigo de Planeamiento Urbano.

CONSIDERANDO:

Que ante la necesidad de
establecer el Procedimiento Administrativo de Habilitacién vy
Funcionamiento de locales para el uso comercial o industrial
en el partido de Carlos Tejedor, por lo gue concierne a
instaurar un sistema de normas que regule lo concerniente a 1o
mencionado.

POR ELLO:
EL HONORABLE CONCEJO DELIBERANTE

en uso de sus facultades, sanciona con fuerza de

ORDENANZA

ARTICULO 1l°.- La habilitacién y funcionamiento de locales
destinados al uso comercial, industrial o de prestaciones de
servicios en el Partido de Carlos Tejedor, salvo las
actividades exclusivamente profesionales que no implique
ningin tipo de comercializacidén ni transformacidén que estén
expresamente exentas en virtud de lo dispuesto por otros
instrumentos legales en vigencia, se regira por la presente
Ordenanza que se denomina “Reglamento de Habilitaciones”.

ARTICULO 2°.- Para el ejercicio de las actividades descriptas
en el articulo 1°, en el Partido de Carlos Tejedor, debera
solicitarse la habilitacién municipal correspondiente, segun
el trdmite que se detalla en el Art. 14°.-

ARTICULO 3°.- Las actividades sujetas a habilitacién se
ajustaran, a las normas de Ordenanza Municipal N° 1.733/01
Decreto Promulgatorio N° 264/01 - Decreto Provincial N° 232/05
y deméas reglamentaciones Municipales. Deberan ademas
cumplimentar las exigencias de las Leyes vy/o Decretos
Provinciales, Nacionales y Ordenanzas Generales vigentes en
cada caso especifico. Las actividades relacionadas con la




alimentacidén cumplirdn ademéds, con las normas del Cdédigo
Alimentario Argentino (Ley 18.284), Habilitacidén Sanitaria de
Establecimientos Comerciales radicados o que se radiquen en el
territorio de la Provincia de Buenos Aires (Ley 7.315/67) y El1
Reglamento Alimentario Provincial.

ARTICULO 4°.- La habilitacién y fiscalizacidén sanitaria de todo
comercio exclusivo o anexo a otros establecimientos comerciales
O negocios existentes a radicarse en el territorio del Partido
de Carlos Tejedor, queda sujeto especificamente a 1las
disposiciones de 1la Ley 7.315, su Decreto reglamentario N°
1.123/73 ademds de 1lo establecido en el Art 3° de esta
Ordenanza.

ARTICULO 5°.- Las actividades industriales se regirédn por 1lo
que establece la Ley 11.459, Ordenanzas Generales y Municipales
y otros Decretos y Leyes Provinciales vigentes y el presente
reglamento.

ARTICULO 6°.- El1 local destinado a la actividad para la cual
se solicita habilitaciédn, se considera como domicilio
constituido por el titular, a los efectos de las
notificaciones, a partir de su habilitacién.

ARTICULO 7°.- En las tramitaciones de las actuaciones
relacionadas con este reglamento, se aplicaran las normas de
procedimiento vigentes en la Municipalidad, en todo aquello
que no se encuentre reformado por la presente.

ARTICULO 8°.- Las habilitaciones ya concedidas se regiran por
las normas vigentes al momento de su otorgamiento, si en este
Reglamento se establecieran nuevos requisitos, deberan
ajustarse a ellos cuando el Departamento Ejecutivo, por via de
reglamentacién asi lo disponga. También deberdn ajustarse a lo
dispuesto en este Reglamento en caso que se produzcan cambios
en las condiciones de habilitacidén, tales como cambio de rubro,
incorporacién de actividades anexas, transferencias de fondo
de comercio, etc.

ARTICULO 9°.- Las decisiones que adopte la Municipalidad se
pondradn en practica inmediatamente, sin que los recursos Jque
interpongan los interesados suspendan su ejecucidn y efectos,
salvo gue una norma expresa establezca lo contrario o que
mediante decisidn del Sr/a Intendente/a Municipal, se resuelva
suspender su ejecucidn.

ARTICULO 10°.- La Municipalidad de Carlos Tejedor, por medio
de la Jefatura de Bromatologia e Higiene serd la autoridad
encargada de la aplicacidén del presente reglamento. Dicha
Jefatura ejercerd una permanente fiscalizacidén de la
instalacién vy funcionamiento de los establecimientos cuya
habilitacién se reglamente por la presente, verificando el
cumplimiento de las disposiciones de la Ordenanza Fiscal en
cuanto a los derechos que la misma fije, tales como Publicidad,
Propaganda y Ocupacidén de la via publica, etc. La Municipalidad
estéd facultada para solicitar la intervencidén de los Organismos
que considere necesarios, ya sean Municipales, Provinciales
y/o Nacionales, a los efectos de 1la aplicacidén de este
Reglamento.

En caso de comprobar infracciones al mismo o a
las condiciones y/o restricciones con que fue otorgada la



habilitacién, podrd aplicar sanciones de acuerdo a la gravedad
o0 reincidencia de la falta verificada, sanciones que, en los
casos que estime corresponder y en resguardo de la seguridad,
salubridad e higiene del personal de los establecimientos y/o
de la poblacidn, podréa llegar a la clausura provisoria vy/o
definitiva de los establecimientos, asi como al decomiso y/o
destruccién de los elementos Utiles que estén en infraccidn.

ARTICULO 1l1l°.- Todas las actividades reguladas en este
Reglamento requieren habilitacién previa y no podran funcionar
hasta tanto no se extienda el Certificado correspondiente. En
toda oportunidad en que se compruebe qgque se desarrolla
actividad antes de obtener el certificado habilitante, 1la
Autoridad correspondiente procederd a la clausura inmediata
del local.

ARTICULO 12°.- La Municipalidad de Carlos Tejedor, a través
del 6rgano de aplicacidén del presente reglamento, hard conocer
a los interesados las normas existentes al respecto y 1las
condiciones que deberadn satisfacer la actividad para merecer
la habilitacién.

ARTICULO 13°.- Cuando un negocio, actividad, explotacién,
instalacién, o local con habilitacidén acordada cambie de ramo,
propietario, domicilio o anexe una nueva actividad, deberé
previamente, tramitar ante la Jefatura de Bromatologia e
Higiene autorizacién para ello, en un plazo no menor a los
veinte (20) dias hébiles anteriores a la fecha de dicho cambio.

Cuando se requiera BAJA de la actividad
definitiva, se informara de este hecho, dentro de los quince
(15) dias hébiles, a la Jefatura de Bromatologia e Higiene,
quien entregara al recurrente, planilla de cese de actividades,
el que deberd cumplimentarla con los requisitos alli
establecidos. Asimismo en este término se extenderd Certificado
de Libre de Deuda, si del mismo surgiera que existe deuda
pendiente, la misma debera ser satisfecha con mds las multas e
intereses, si correspondieren, antes de producirse el acto
administrativo respectivo cumplidos dichos requisitos, se
dispondrd la baja definitiva de la partida de inscripcidén con
conocimiento documental al recurrente.

ARTICULO 14°.- A los efectos de 1la habilitacién, los
interesados se presentaran ante la Jefatura de Bromatologia e
Higiene, donde se los proveerd de un instructivo con las
indicaciones del trdmite a seguir y de la documentacidn a
completar. Verificado el cumplimiento de lo establecido en este
reglamento y ejecutada la constatacidédn por parte de 1los
inspectores correspondientes a la Secretaria de Obras vy
Servicios Publicos y a la Jefatura de Bromatologia e Higiene,
los cuales daran aprobacidén de las condiciones Edilicias e
Higiénico Sanitarias; dicha Jefatura, en un plazo méximo de
veinte (20) dias hébiles a partir de la fecha de iniciacién
del +tréamite, procederd a la emisidén del CERTIFICADO DE
HABILITACION.

En caso que vencido el plazo anterior, la
Jefatura de Bromatologia e Higiene, no se haya pronunciado, el
interesado podréd requerir la Resolucidédn, que deberd dictarse
dentro del plazo méximo de dos (2) dias hébiles. Las



Actuaciones se archivaran en la Jefatura de Bromatologia e
Higiene.

ARTICULO 15°.- El1 ©procedimiento a ajustarse para la

habilitacién serd el siguiente:

1)

El trdmite se iniciara por ante la recepcidn de la
Jefatura de Bromatologia e Higiene, dependiente de 1la
Secretaria de Gobierno, quien procederd a entregar la
totalidad de los formularios que se describen en el ANEXO
I, para ser completados por el contribuyente.

Apertura de expediente y pasos hasta la habilitacién
definitiva. Una vez completados los formularios por parte
del contribuyente, se ©procedera a la apertura del
expediente de habilitaciones en la mesa de entrada de la
Jefatura de Bromatologia e Higiene.

Abierto el expediente de habilitacién, la Jefatura de
Bromatologia e Higiene girara el mismo a la Secretaria de
Obras vy Servicios Publicos, si el tréamite es de
establecimiento comercial, industrial o de servicios,
guien previa constatacién de los alcances de la peticidn,
verificara y aplicara por medio de un acta, la propiedad
de APTITUD URBANISTICA.

Cumplido lo establecido en el punto 3), la Secretaria de
Obras y Servicios Publicos, girara el expediente con el
dictamen pertinente a la Jefatura de Bromatologia e
Higiene.

La Oficina de Recaudacidén, deberd agregar el certificado
de Libre de Deuda de todas las Tasas que pueda tener el
solicitante como contribuyente, a los efectos de proceder
a determinar la APTITUD FISCAL.

Sumado a esto, dicha Oficina deberd otorgarle de manera
interna/privada a la Autoridad actuante (Jefatura de
Bromatologia e Higiene) una planilla donde conste el Libre
de Deuda del Locador.

Determinado el “Apto Fiscal”, la Jefatura de Bromatologia
e Higiene, procederd a otorgar el numero de partida e
incorporara el contribuyente en el sistema para las
liquidaciones y pagos peridédicos de los tributos que
correspondan.

Previo a la finalizacidén del trémite y como medio para
garantizar la Aptitud Edilicia e Higiénico-Sanitaria, los
inspectores correspondientes a cada area, realizaran una
inspeccién del local a habilitar.

Seguidamente se citara a él/los peticionante/s, guien
previo abonar la tasa de habilitacidn respectiva y con
los sellados que fijan las normas impositivas vigentes,
se le entregara el certificado de habilitacidén, el que
deberéd estar suscripto por el Secretario de Gobierno, que
dejara consignado en el mismo, cuando las circunstancias
del caso asi corresponda, el otorgamiento de una
“Habilitacidén Provisoria” la que podra ser revocada por
razdén fundada, la que tendrd una vigencia méxima de
noventa (90) dias corridos desde la fecha de registro del
citado documento. La Jefatura de Bromatologia e Higiene
deberd llevar un registro en forma de las habilitaciones
provisorias, indicando fecha de otorgamiento, de
vencimiento, numero de legajo y demas datos.

Serd exigible desde el otorgamiento de la habilitacién
provisoria, la tenencia de las libretas sanitarias para



todo el personal que cumpla tareas dentro del
establecimiento.

10) Dentro de la vigencia de la habilitacidén provisoria, la
Jefatura de Bromatologia e Higiene, deberd verificar el
cumplimiento de 1las exigencias para la habilitacién o
modificaciones solicitadas para el otorgamiento de 1la
habilitacién Definitiva. De no cumplir con tales
requisitos, se revocara en el mismo acto la habilitacidn
provisoria y se procedera a la clausura del
establecimiento.

11) La totalidad de las Dependencias Municipales
intervinientes en este procedimiento, en caso de que
existiera alguna causa que interrumpa el tramite, debera
notificar al contribuyente, informdndoles los motivos vy
correspondiente solucidn.

ARTICULO 16°.- Cuando se trate de establecimientos industriales
que conjunta o separadamente respondan a alguna de las
condiciones que se citan a continuacién:

a) Cuenten con una potencia instalada mayor de 15 HP.

b) Empleen mads de diez (10) personas como dotacidn total,
entendiéndose por tal el personal de todas las categorias,
incluidos los propietarios que se desempefien como
operarios.

c) Utilicen materias primas o productos gque se consideren
nocivos o peligrosos para la salud de su personal vy
poblaciones aledafias.

d) Produzcan afluentes gaseosos, aguas servidas u otros
liquidos de cualquier tipo que ellos fueran.

Solo se recibirad la solicitud de habilitaciones
cuando esté acompafiada de la documentaciédn necesaria para
tramitar el CERTIFICADO DE RADICACION Y/O DE FUNCIONAMIENTO,
segun corresponda y de acuerdo a lo establecido en la Ley
11.459 y sus Decretos Reglamentarios. En estos casos y previa
verificacién del cumplimiento del Art.5 de este Reglamento, en
los aspectos que competen a este Municipio, la Jefatura de
Bromatologia e Higiene, podra conceder habilitacidn
provisoria, condicionada a la obtencidén de los mencionados
certificados de Radicacidén vy/o Funcionamiento y a que el
causante no origina, por motivos imputables a él, demoras en

la obtencién de estos certificados. Para los casos de
industrias no comprendidos en el parrafo anterior, la Jefatura
de Bromatologia e Higiene, podrd conceder habilitacidn

provisoria, previa verificacién del cumplimiento del Art.5 de
este Reglamento en los aspectos que competen al Municipio
condicionada a que el interesado inicie dentro de los treinta
(30) dias de dar cumplimiento a lo que establece la Ley 11.459
y sus Decretos reglamentarios.

En todos los casos, las demoras en la obtencidn
de los certificados de Radicacidén y/o Funcionamiento por causas
fundadas imputables al interesado, dard lugar a la renovacidn
de habilitacién provisoria. No obstante y en cumplimiento a la
mencionada Ley y Decretos, la Jefatura de Bromatologia e
Higiene podra exigir, a su solo juicio, el certificado de
Radicacién y/o funcionamiento, seguin corresponda, previo
conceder habilitacidén Municipal.



ARTICULO 17°.- En los casos en dgue por naturaleza de la
actividad, se produzcan afluentes y/o residuos en todos 1los
casos en que la Jefatura de bromatologia e Higiene, 1lo
consideren necesario, a su juicio, podran dar intervencidn a
los Organismos Municipales y/o Provinciales y/o Nacionales,
competentes en cada situacidn, previo conceder la habilitacién.

ARTICULO 18°.- La Jefatura de Bromatologia e Higiene,
confeccionard y mantendrd a dia un registro de habilitaciones,
en el cual se indicaréd, numero de habilitacidén, nombre del
comercio/industria/servicio, direccidn, rubro de habilitacidn,
iniciacién y cese de actividades, nombre del propietario,
cambios de rubros o domicilios, y deméds datos asociados a dicha
habilitacién, con el fin de poder llevar a cabo un seguimiento
en el tiempo.

ARTICULO 19°.- Las normas minimas a cumplir en cuanto a los
edificios vy/o 1locales a habilitar, responderdn a lo due
establece la Ley 7.315 y su Decreto reglamentario N° 1.123, 1la
Ley 11.459 y sus Decretos reglamentarios y demds Ordenanzas
sobre Urbanizacidén, Salubridad e Higiene, que rijan al momento
de autorizar la habilitaciédn.

ARTICULO 20°.- Todas las personas gque mantienen contacto
directo o indirecto con alimentos, en las diversas etapas de
la cadena, deben contar con un carnet de Manipulador de
Alimentos o Libreta Sanitaria expedido por la autoridad
sanitaria competente. Segun lo establecido por el Articulo 21
del C.A.A (Ley 18.224).

ARTICULO 21°.- Todos aquellos establecimientos sujetos a una
habilitacién deberdn contar con un botiquin de primeros
auxilios y deberdn ajustarse a la Ley 19.587 y Decreto N°
351/79 de la Nacidn.

ARTICULO 22°.- Los titulares de las actividades reglamentadas
por esta Ordenanza, cumplirdn con las siguientes obligaciones.

a) Tendran a la vista, en un lugar bien visible en buen estado
de conservacidén, el Certificado de habilitacidn.

b) La inspeccidén tendrd 1libre acceso a los 1locales, en
cualquier momento. Los inspectores podran examinar todas
las mercaderias existentes, sea cual fuere su naturaleza.
Si asi lo creen necesario, podran observar la tenencia y
condiciones sanitarias de productos almacenados en patios,
sbétanos, camaras frias y tomar las medidas que consideren
convenientes.

c) Las personas que se encuentren en los locales habilitados,
estén © no expresamente a cargo de los mismos, gquedan
obligados a la atencién de los inspectores, como asi
también reemplazar a los propietarios en todas las
actuaciones y derivaciones de la inspeccidn.

ARTICULO 23.- La Jefatura de Bromatologia e Higiene es el
6rgano de aplicacidn e interpretacidn del presente reglamento.

ARTICULO 24°.- Forman parte de esta Ordenanza los siguientes
elementos adjuntos:

- ANEXO I: Documentacidén a ser presentada para el tramite
de habilitacidn.

- ANEXO II: Normas Generales para la habilitacidén de locales
y/o edificios.



- ANEXO III: Normas generales para locales destinados a la
elaboracidén y venta de productos alimenticios.

- ANEXO IV: Normas particulares para la habilitacidén de las
diferentes actividades especificas.

ARTICULO 25°.- Comuniquese a Oficina de Recaudacidn, Secretaria
de Obras vy Servicios Publicos, y a gquien mas corresponda
Publiquese, Registrese y Archivese.

ANEXO I

DOCUMENTACION A SER PRESENTADA PARA EL TRAMITE DE HABILITACTION

1- Instructivo otorgado por la Jefatura de Bromatologia e
Higiene.

2- Planos aprobados del inmueble vy/o croquis, seguin
corresponda.

3-Solicitud de Libreta sanitaria.

4- Contrato de Locacidén o Escritura.

5-Certificado de Ingresos Brutos y AFIP.

6- Fotocopia del D.N.T.

7-Planilla de solicitud de habilitaciédn.

8- Fotocopia del titulo de propiedad, contrato de locacidn
de comodato (si la titularidad del comercio pertenece a
una sociedad, fotocopia del contrato social, estatuto y/o
constancia de la sociedad certificada por escribano
publico o juez de paz).

9- Comprobante de pago de tasa por habilitacidn.

ANEXO II

DEL REGLAMENTO DE HABILITACIONES

NORMAS GENERALES PARA LA HABILITACION DE LOCALES Y EDIFICIOS

ARTICULO 1°.- Los Edificios qgque contengan a los locales a
habilitar deben contar con planos conforme a obra aprobados y
su correspondiente Certificado de Final de Obra.

ARTICULO 2°.- Las propiedades que contengan a los locales y/o
edificios a habilitar deben estar libres de deuda en concepto
de tasa de impuestos y/o contribuciones Municipales.

ARTICULO 3°.- Las 1instalaciones eléctricas, termomecéanicas,
mecdnicas y de calderas de los edificios vy/o locales a
habilitar deberdn cumplir, ademas de lo normado por las Leyes,
Decretos y Ordenanzas indicadas en el Reglamento de
Habilitaciones, con lo siguiente y como minimo:

a) Las instalaciones eléctricas se realizaran totalmente
dentro de cajas y cafios de acero, admitiéndose el uso de
cafios de PVC cuando la instalacidén sea embutida.

b) Todas las partes de la instalacidn que estéan bajo tensidn,
sin estar cubiertas con materiales aislantes, deben
protegerse convenientemente contra contactos casuales.

c) En todos los casos debe estar prevista la conexidn a
tierra de las partes metdlicas de la instalaciédn
normalmente aisladas del circuito eléctrico, gque por un
defecto de aislacidén pudieran quedar bajo tensidn.



d) Las mégquinas y equipos que posean piezas en movimiento,
tendrdn que contar con cubiertas, a modo de impedir
accidentes.

e) Para la instalacidén de calderas vy, en general, de
artefactos sometidos a presidén, se deberd cumplir las
exigencias previstas en la resolucidén 231/96 de 1la
Secretaria de Politica Ambiental de la Provincia de Buenos
Aires. En todos los casos, debera cumplirse con la
presentacidén ante la Secretaria de Obras y Servicios
Puiblicos, segun se establece en el Reglamento de
Construcciones Municipal.

ARTICULO 4°.- Los locales vy/o edificios que se pretendan
habilitar deberédn responder a las prescripciones de la
Ordenanza 1.733/01 y modificatorias en lo que se refiere a sus
caracteristicas constructivas, condiciones de iluminacidén vy
ventilacién, servicios sanitarios, instalaciones
complementarias, servicios contra incendio, medios de salida,
etc., de acuerdo a su destino.

ARTICULO 5°.- Las condiciones que se establecen en esta
Ordenanza y sus Anexos, para los locales y/o edificios a
habilitar, serdn de aplicacidén tanto para locales y/o edificios
existentes como para locales y/o edificios a construir.

ARTICULO 6°.- Para los usos especificos no indicados en esta
Ordenanza y sus Anexos, y en general en todos 1los casos no
previstos, la Jefatura de Bromatologia e Higiene, con
intervencién de los organismos que considere necesario, podré
decidir, por analogia las condiciones a cumplir. En todos los
casos, dicha Jefatura podra exigir con motivos fundados, el
cumplimiento de otras condiciones gque considere necesarias y/o
convenientes, distintas de las que establece este Reglamento,
tendientes a salvaguardar la seguridad publica.

ARTICULO 7°.- En un edificio puUblico, comercial o industrial,
o local y/o lugar destinado a estos usos, cada unidad de uso
tendra los servicios de salubridad establecidos por las
reglamentaciones, leyes y/o disposiciones correspondientes a
la actividad a desarrollar. Previsto por el Cdédigo de
Edificacidén (Ley 6.100) y El1 Plan Urbano de Carlos Tejedor.

ARTICULO 8°.- En todos 1los casos, en los servicios de
salubridad para el personal y para el publico, se mantendrd un
equipo de higienizacidn consistente en: jabdn toallas de papel,
papel higiénico y un cesto de material pléastico o metal
inoxidable para el depdsito de elementos inutilizados. Queda
terminantemente prohibido el uso de toallas de tela, pudiendo
utilizarse equipo de secado aprobados o servilletas de papel
desechables. Solamente se utiliza el uso de jabdédn liquido.
Estos servicios serdn higienizados como minimo diariamente.

ARTICULO 9°.- Para la habilitacién de establecimientos con
destinos especificos, tales como: hospitales, sanatorios,
clinicas, residencias geriatricas, escuelas, jardines de
infantes, guarderias infantiles, hoteles, restaurantes,
confiterias, salones de baile, teatros, auditorios, salas de
espectéaculos, gimnasio, bancos, oficinas publicas, galerias
comerciales, grandes tiendas, supermercados, cocheras,
estacionamientos, estacione de servicio, etc. Y en todos los
casos que la Jefatura de Bromatologia e Higiene o la Secretaria




de Obras y Servicios Publicos, a su solo juicio lo consideren
conveniente y/o necesario, deberd adjuntarse al expediente de
habilitacidén un informe del Destacamento de Bomberos referido
al tema seguridad vy ©precauciones contra incendios. Los
establecimientos a habilitar deberdn adecuarse a las
condiciones que se establezcan en ese informe como condicidén
indispensable para su habilitacidédn. En los casos en que el
Municipio por via de reglamentacidén si lo establezca, deberan
adecuarse los locales y/o edificios habilitados con
anterioridad a la puesta en vigencia de esta Ordenanza, a las
condiciones que surjan del informe del Destacamento de
Bomberos, para cada caso.

ARTICULO 10°.- Todos los locales y/o edificios que se habilitan
deberdn cumplir las precauciones contra incendio que se
indiquen en este Reglamento para cada rubro en particular, o
las que determine el Destacamento de Bomberos, a solicitud de
la Jefatura de Bromatologia e Higiene. Como minimo, y de no
exigirse otra forma, todos los locales vy/o edificios a
habilitar deberadn instalar matafuegos, los cuales responderan
a lo que establece la Norma IRAM 3517-2.

ARTICULO 11°.- Todos los aparatos, maquinas e implementos en
general que puedan generar calor o frio hacia el exterior, o
que produzcan en su normal funcionamiento ruidos y/o
vibraciones, deberédn ubicarse retirados de los muros divisorios
entre predios o entre unidades funcionales o de uso,
protegiendo estos convenientemente. Deberan apoyarse, de ser
necesario, sobre bases amortiguantes. En todos los casos se
deberd cumplir lo que establece al respecto el Reglamento de
Construcciones Municipal. En los casos no previstos, sera la
Secretaria de Obras y Servicios Publicos gquien determine las
medidas a tomar.

ARTICULO 12°.- Queda expresamente prohibida la exhibicidén y/o
depdsito, transitorio o no, de cualgquier tipo de mercaderia,
producto y/o elemento en la via publica, asi como llevar a cabo
cualquier tipo de trabajo vy/o reparacién en la misma.
Especificamente y sin que sea excluyente, esta prohibicidén se
refiere a:

- Venta de automotores y rodados en general.

- Venta de juguetes.

- Venta y reparacidén de bicicletas.

- Reparacidén de vehiculos en general

- Venta de frutas y verduras.

- Venta y reparacidén de madquinas y herramientas de cualquier
tipo.

- Venta de materiales de construccién de cualgquier tipo.

- Kioscos.

ANEXO III

DEL REGLAMENTO DE HABILITACIONES

NORMAS GENERALES PARA LOCALES DESTINADOS A LA ELABORACION Y/O
VENTA DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS




ARTICULO 1°.- La habilitacién de locales destinados a la
elaboracidén y/o venta de productos alimenticios en el Partido
de Carlos Tejedor, se regira también por este Anexo y los
articulos que correspondan de Anexo IV, debiendo cumplir ademés
las normas de Cbébdigo Alimentario Argentino, aprobado por Ley
N° 18.284 y toda otra Norma Nacional y/o Provincial vigente al
respecto.

ARTICULO 2°.- Estos 1locales no podradn estar comunicados
directamente con dormitorios, servicios sanitarios, patios de
tierra ni otros locales ajenos a la actividad que en ellos se
desarrolla. Tampoco podréan comunicar directamente con
establecimientos peligrosos o insalubres.

ARTICULO 3°.- Los Locales de expendio deberdn iluminar vy
ventilar a espacio urbano. Su altura libre minima dependera de
su superficie, segin se establece en el Reglamento de
Construcciones Municipal y serdn las siguientes:

e En locales de hasta 25m? de superficie: altura libre
minima: 2.70 m.

e En locales de hasta 75m? de superficie: altura libre
minima: 3.00 m.

e En locales de mds de 200 m? de superficie: altura libre
minima de: 3.50 m.

e En los locales de més de 200m? de superficie: altura libre
minima 4.00 m.

ARTICULO 4°.- Los locales destinados a expendio de productos
alimenticios se conservaran en perfecta condiciones de higiene
y seran construidos de mamposteria, impermeables e
invulnerables a los roedores. Los mismos serdn lisos y se

pintaran si son terminados a simple revoque. Los cielorrasos
seran de cemento liso o terminado con yeso o revoque liso y
pintado de <colores <claros. Los pisos seradan de material
impermeable (mosaicos, baldosas, cemento alisado bien pulido)
de facil limpieza vy desaglie a red cloacal. Los locales
destinados a la elaboracién de productos alimenticios y/o a la
venta y/o manipuleo (fraccionamiento, trozado, lavado,
envasado, etc.) de los mismos cuando no lo sean en su envase
de fabrica, deberdn cumplir ademds lo siguiente:

a) Las paredes estardn revestidas hasta una altura minima de
1,80 m. con material impermeable (azulejos, cemento
alisado pintado al aceite) en perfecto estado de
conservacidén e higiene.

b) Las puertas y deméds aberturas que comuniquen con el local
tendradn mallas metédlicas y contaran con un dispositivo
gue asegure su cierre hermético y automético.

ARTICULO 5°.- Los titulares de la habilitacidén estén obligados
a combatir la ©presencia de roedores e 1insectos por
procedimientos autorizados por la Municipalidad, excluyéndose
la intervencidén a tal fin de animales domésticos. Los
raticidas, fumigantes vy demds sustancias toxicas deberéan
almacenarse en recipientes separados y cerrados y deberéan

rotularse y prevenir accidentes o confusiones mediante letreros
o roétulos apropiados- el kerosene, fluido desinfectante vy
elementos fraccionables similares deben mantenerse en lugares
adecuados y separados de los productos alimenticios.



ARTICULO 6°.- El Area de elaboracién no podrd utilizarse para
la venta al publico, el local donde se realiza la misma y el
sector de venta deberd estar separado por divisiones se vidrio
o0 material similar transparente aprobado por la Municipalidad.

ARTICULO 7°.- El1 personal usara indumentaria blanca o de
colores claros, en perfecto estado de prolijidad e higiene,
debiendo igualmente mantener la higiene personal en especial
las manos. Cuando se elaboren productos alimenticios o se los
expenda sin envasar, el personal deberd usar, ademés, cofia o
pafiuelo que cubra perfectamente la cabeza.

ARTICULO 8°.- No se permite fumar durante la manipulacidn de
productos alimenticios ni durante la atencidén al publico.

ARTICULO 9°.- Las mesas de trabajo serdn de granito, marmol,
acero inoxidable u otro material autorizado  por la
Municipalidad. Seran de superficies lisas, patas totalmente
rectas, permitiéndose la colocacidén de estantes de material de
fadcil higienizacidén debajo de las mismas, debiéndose conservar
un espacio libre de no menos de 0,20 cm. medido desde el nivel
del piso.

ARTICULO 10°.- Los locales de elaboracidn solo deberad tener
aquellos materiales necesarios para ello, con exclusidédn de todo
otro producto, articulo, implemento o material ajeno a dicho
proceso.

ARTICULO 1l1°.- Aquellos ingredientes o productos utilizados
como materia prima en el proceso de elaboracidn, se conservaran
envasados o se depositaran en heladeras o camaras frigorificas.

ARTICULO 12°.- TLa conservacién de productos o alimentos
perecederos se llevara a cabo en camaras frigorificas o
heladeras, en las cuales lo mismos se ubicaran por sectores
afines y se separaran los de olor acentuado de los léacteos y
sus derivados o de los susceptibles a absorber dichos olores.
Las camaras frigorificas y heladeras deber ser higienizadas y
desodorizadas periddicamente.

ARTICULO 13°.- Los alimentos no envasados se conservaran en
vitrinas adecuadas, que impidan la accién del medio ambiente.

ARTICULO 14°.- Todos 1los alimentos envasados con cierre
hermético en envase original metédlico, una vez abiertos deberéan
trasvasarse de inmediato a recipientes de loza, vidrio u otro
material inalterable.

ARTICULO 15°.- Las especias deberdn mantenerse en recipientes
cerrados.
ARTICULO 16°.- Los utensilios wusados en la preparacidédn vy

expendio de sustancias alimenticias se desinfectaran por medio
de agua hirviendo, vapor de agua o agente/medio aprobado por
la Municipalidad. Deberdn mantenerse en todo momento bien
limpio, no pudiendo ser utilizados con otro destino.

ARTICULO 17°.- Queda prohibida 1la tenencia de productos
devueltos por presentar defectos de elaboracidén o conservacidn.
Solo se admitira la tenencia de las devoluciones para control
de las mismas en ambientes separados del local de vetas por un
plazo maximo de 48 hs. con la escritura “para devolucién”,
quedando facultados los inspectores para exigir las respectivas
constancias.




ARTICULO 18°.- No se podrad utilizar papel impreso como
envoltorio de las mercaderias comestibles.

ARTICULO 19°.- En todos los comercios de venta de producto
alimenticios se expondrdn a la vista del puUblico los precios
de la mercaderia.

ARTICULO 20°.- Los establecimientos que elaboran productos
alimenticios y se provean de agua a través de tanques de
reserva, deberan realizar semestralmente la limpieza y analizar
el agua bajo los aspectos bacteriolégicos, fisicos y quimicos,
debiendo presentar certificado extendido ©por laboratorio
oficial o particular autorizado.

ARTICULO 21°.- En los locales de elaboracidédn y/o expendio de
productos alimenticios, estd terminantemente prohibido 1la
presencia de animales domésticos.

ARTICULO 22°.- En los 1locales que sea necesario instalar
piletas para el lavado de mercaderias, utensilios, recipientes,
etc. o para el lavado de las manos dl personal, las mismas
podridn ser de cemento, totalmente revestidas con azulejos,
enlozados o de acero inoxidable. En todos los casos contaran
con agua corriente y desagiie.

ARTICULO 23°.- Al personal encargado del expendio de productos
alimenticios no envasados, les es prohibido lo siguiente.

a) Manipular dinero.

b) Mojar el dedo en la boca para facilitar despegue y aferrar
el papel de envolver.

c) Soplar los papeles de envolturas y/o bolsas para facilitar
su apertura.

ARTICULO 24°.- Los establecimientos destinados a la fabricacién
de productos alimenticios deberan encuadrarse cuando
corresponda, segun Art. 15° de este Reglamento, dentro de las
exigencias de la Ley 11.459 y su Decreto Reglamentario N°
1.742/96 ademéds d los que se indique en este Reglamento.

ANEXO IV

DE LA DIVISION DE HABILITACIONES

NORMAS PARTICULARES PARA LA HABILITACION DE LAS DIFERENTES
ACTIVIDADES

CARNICERIA-EXPENDIO DE CARNE Y SUS DERIVADOS

ARTICULO 1l°.- Los locales destinados a carnicerias, expendio
de carnes y sus derivados, deberédn ajustarse al C.A.A (Ley
18.284), Ley 7.315 y Anexo III de es este Reglamento, ademas,
los pisos seran impermeables, de mosaicos, baldosas, cemento




alisado bien pulido tendréan declive necesario y rejillas para
facilitar el desaglie de las aguas de limpieza.

ARTICULO 2°.- Los ganchos para colgar carne y las reses seran

de hierro galvanizado, al igual que los soportes, los cuales
estaran separados de las paredes a una distancia minima de 0,75
m. Las reses deberdn gquedar a una distancia no menor de 0,15
m. del suelo. Los platillos de las balanzas que se empleen para
el posado de la carne serdn de material inalterable y de féacil
limpieza.

ARTICULO 3°.- En los locales habrd un recipiente de hierro
galvanizado o pléastico con manija y tapa, y con capacidad
suficiente para la recoleccidén de los desperdicios y basura
del establecimiento.

ARTICULO 4°.- Las cédmaras frigorificas y heladeras estardn en
perfecto estado de higiene, conservacidén y funcionamiento, al
igual que los accesorios de su interior.

ARTICULO 5°.- ©No podrd conservarse carne picada en el

establecimiento, debiendo realizarse el picado a pedido y en
presencia del comprador. En estos locales se autoriza la venta
de aves evisceradas. Se prohibe la instalacién de todo
artefacto luminoso que altere el color natural de la carne.

VENTA DE PESCADOS FRESCOS O ENVASADOS Y MARISCOS

ARTICULO 6°.- Los locales destinados a venta de pescados
frescos o envasados y mariscos, deberdn ajustarse al C.A.A (Ley
18.284), Ley 7.315 y Anexo III de es este Reglamento, y ademés,
corresponderd que se ajusten a las siguientes medidas:

a) Tendrédn piletas reglamentarias para depositar el pescado
y mariscos con el hielo.

b) E1 local contara con agua potable suficiente para el
lavado del pescado y la limpieza del local.

ARTICULO 7°.- No se admitird la existencia de desperdicios en
el suelo o sobre los mostradores. El pescado en principio de
alteracién serd inmediatamente retirado.

ARTICULO 8°.- Al comprador deberd presentdrsele el pescado
entero, con cabeza, ojos y agallas. La subdivisidén en trozos o
en filetes solo podrd hacerse a pedido y en presencia del
comprador para su retiro inmediato. Se permite la venta de
pescado en filetes <cuando el producto es proveniente de
establecimientos autorizados, con inspeccidén oficial.

PRODUCTOS DE GRANJA

ARTICULO 9°.- Con el nombre de 1locales para la venta de
productos de granja, se designan a aquellos en los que se
expenden alimentos frescos y conservados propios de la
industria de la granja.

ARTICULO 10°.- Estos locales deberdn ajustarse al C.A.A (Ley
18.284), Ley 7.315 y Anexo III de este Reglamento, y ademas se
les exigird una superficie minima de 20 m?.




ARTICULO 11°.- Los animales ovinos, caprinos, porcinos, conejos
y liebres deberdn faenarse en frigorificos autorizados. Los
quesos, manteca, miel, dulces, que se expendan, seran productos
inscriptos en el Laboratorio Central de Salud Publica de la
Provincia de Buenos Aires y provenientes de establecimientos
autorizados, con identificacién de origen. No se admitira la

venta de productos denominados “caseros”.

FABRICAS DE CHACINADOS, EMBUTIDOS Y FIAMBRES

ARTICULO 12°.- Los establecimientos dedicados a la fabricaciédn
de chacinados frescos, embutidos y fiambres secos se ubicaran
en las zonas autorizadas por la Ordenanza N°1.733/01, Decreto
Promulgatorio 246/01 - Decreto Provincial N°232/05 vy
modificatorias y ajustarse a la Ley Provincial 11.123 y su
convalidacién por la Ordenanza Municipal N° 2.604/19, donde se
describe las exigencias para la  habilitacién de 1los
establecimientos elaboradores de chacinados frescos, Clase C.

ARTICULO 13°.- Estos establecimientos deberdn tramitar
habilitacién municipal, dando cumplimiento a lo que se exija
en este Reglamento. Esta habilitacidédn se darad condicionada a
la obtencidén de la habilitacidén que otorgue el Ministerio de
Agricultura, Ganaderia y Pesca de la Provincia de Buenos Aires
o la Autoridad referida a lo que compete. También deberé
tramitar certificado de Radicacidén y/o Funcionamiento, segun
corresponda, en cumplimiento de las disposiciones de la Ley
11.459. Serd de aplicacién a estos casos lo gque se establece
en la Ordenanza N°1.624/98 Plan de Lucha contra Triquinosis
Porcina.

ARTICULO 14°.- La elaboracidédn de chacinados, embutidos vy
fiambres en pequefia escala y para su venta directa al publico
en mostrador, ya sea como anexo de carniceria o en forma
independiente, no serdn tratados como industria. Deberan
respetar las condiciones constructivas gque correspondan, en
funcidén de su capacidad de produccidén a juicio de la Jefatura
de Bromatologia e Higiene y las condiciones sanitarias, ambas
segun Decreto4.238. Constructivamente cumplirdn, como minimo,
lo que se establece en el Art. 2 de este anexo, y ademas:

a) Contaran con piletas reglamentarias con provisidén de agua
corriente y desaglie a cloacas.

b) Contaran con camaras frigorificas o heladeras, cortadoras
mecéanicas, bateas, mesas, gancheras y ganchos
galvanizados en condiciones reglamentarias y en cantidad
suficiente para colgar los trozos de carne.

ARTICULO 15°.- Cuando sea exigido, el responsable del
establecimiento deberd presentar constancia de faenamiento de
las reses y el Certificado Sanitario que las acredite aptas
para el consumo, expedido por el establecimiento faenador. Si
es abastecido, deberd presentar factura o comprobante de
entregas extendidos por el abastecedor y visado por Cabina
Sanitaria. Los fabricantes de chacinados estadn obligados a
vender sus productos con los sellos o etiquetas que
corresponden al nombre del producto. En las etiquetas
figuraran, ademas del nombre del establecimiento o propietario
y su domicilio, el porcentaje de carne vacuna Yy porcina,
especies y aditivos en calidad y cantidad. Deberédn inscribir




sus productos en el Laboratorio Central de Salud Publica de la
Provincia de Buenos Aires. El1 numero correspondiente a esa
inscripcidén también debe figurar en las etiquetas.

DESPENSAS - MERCADITOS - VERDULERIAS — DEPOSITOS DE PRODUCTOS
ALIMENTICIOS - ALMACENES AL POR MAYOR - LOCALES DE
FRACCIONAMIENTO - AUTOSERVICIOS Y SUPERMERCADOS

ARTICULO 16°.- Los locales destinados a estos rubros deberan
cumplir, ademés de lo estipulado en el C.A.A (Ley 18.284), Ley
7.315 y Anexo III de es este Reglamento, las siguientes
condiciones:

a) Los sbébtanos tendrédn iluminacidédn y ventilacidén suficiente
y acorde a los gque establece el Reglamento de
Construcciones Municipal y seran de facil y seguro acceso.
Sus paredes, techo y piso estaran protegidos eficazmente
contra la humedad. Segin las condiciones que relnan estos
locales, la Jefatura de Bromatologia e Higiene autorizara
el tipo de mercaderias que podréd almacenarse en ellos.

b) No se admiten en estos locales la colocacidén de cortinados
de lienzo o microfibra.

c) Lo tabiques de madera o aluminio que no sean de
mamposteria, seradn autorizados expresamente por 1la
Jefatura de Bromatologia e Higiene.

d) Dentro del local debera haber una pileta reglamentaria
con agua corriente para facilitar el lavado de las manos,
tantas veces como sea necesario, al manipular distintos
productos.

e) En estos locales es obligatorio contar con matafuegos, de
las caracteristicas y en la cantidad que establece 1la
Norma IRAM 3517-2

ARTICULO 17°.- En todos los comercios que expendan productos
de facil alteracidén por el calor, deberdn contar con heladeras
o camaras de frio con capacidad suficiente para conservarlos.

ARTICULO 18°.- Las sustancias alimenticias, condimentos,
bebidas, se dispondrédn en forma adecuada en las estanterias,
las que estaradn divididas en sectores. Los articulos de
limpieza, en general, estaran depositados en estantes propios
y alejados de los comestibles.

ARTICULO 19°.- No se permitira el exceso de mercaderias cuando
el local sea insuficiente para almacenarla. Por razones de
higiene a fin de facilitar 1la 1libre circulacién de las
personas, se prohibe la colocacidén de mercaderias en el suelo
o0 sobre el mostrador. La mercaderia, en general. Se depositara
sobre estantes o tarimas.

ARTICULO 20°.- Queda prohibido la exhibicidén y colocacidn de
frutas, verduras y otros alimentos sobre la vereda o en
contacto directo con el suelo en la via publica, cualgquiera
sea la forma de presentacidén. Debe colocarse la misma con una
elevacidén de por lo menos 40 cm. desde el piso.

ARTICULO 21°.- Se permitird el expendio de pastas frescas
envasadas en cajas cuando sean provenientes de establecimientos
autorizados. Los envases tendran inscripto el nombre del
fabricante, su domicilio y fecha de envase. Se prohibe la venta
de estos productos en verdulerias y fruterias.




ARTICULO 22°.- No se admitird en los almacenes, despensas y/o
mercaditos el expendio de embutidos frescos, carnes de cerdo,
lechones crudos y/o cocidos.

ARTICULO 23°.- Seridn decomisadas 1las latas de conservas
hinchadas, abolladas, oxidadas, sin rotulo y/o agregado de
fechas superpuestas.

ARTICULO 24°.- Se permitird en despensas, mercaditos, almacenes
de ramos generales, autoservicio, supermercados, depdsitos de
productos alimenticios, almacenes al por mayor, la venta de
productos o subproductos de panaderia, cuando estdn en envase
de origen. Estos productos se mantendrdn en estantes o vitrinas
apropiadas. Se prohibe depositarlos en el mostrador o
conjuntamente con otros productos.

ARTICULO 25°.- Todas las golosinas, galletitas y bizcochos que
se expendan en estos negocios lo serdn en su envase de origen.
Cuando estos productos se vendan fraccionados y no tengan
envoltura de fébrica, serdn retirados del envase de féabrica
con pinzas para evitar manipulacidédn continua.

ARTICULO 26°.- Todas las mercaderias que se expendan tendran
marca de fabrica. Los gue no reunan las condiciones anteriores
seran decomisados.

ARTICULO 27°.- Los comercios Habilitados bajo el rubro
DESPENSA, ALMACEN, podradn vender toda clase de productos
alimenticios cuyo expendio no esté prohibido por las normas
higiénico-sanitarias vigentes, pudiendo anexar la venta de
articulos de limpieza y uso doméstico: articulos de escritorio,
tintas % afines, combustibles caseros, desinfectantes,
desodorantes % germicidas, insecticidas, funguicidas,
raticidas, herbicidas % afines (naftalinas, azufre,
espirales), Jjabones, detergentes y demds utensilios de
limpieza, juguetes y Utiles de colegio, objetos usuales: papel
higiénico, de empapelar, algoddn no esterilizado, termdbmetros,
pinturas, productos de tocados, para lustrar, limpiar y colocar
en muebles, metales, cueros y afines, velas, articulos para
fumador, bazar menaje, articulos textiles para el hogar,
agrupados en lotes por tipo de producto vy ubicados en
estanterias separados de los productos alimenticios de modo
tal que no permitan la contaminacién o desnaturalizacidédn de
los alimentos.

Se prohibe la venta de los siguientes articulos:
frutas y verduras, facturas frescas de cerdo, lechones y carnes
en general cocidas o crudas.

ARTICULO 28°.- Los locales destinados a DESPENSA, ALMACEN,
tendrdn una superficie minima de 12 m? y sus lados no tendréan
nunca menos de 3 m de longitud.

ARTICULO 29°.- Con el nombre de MERCADITO se designa al negocio
en el cual pueden expenderse todos los productos autorizados
para el rubro “Despensa”, “Almacén” con el agregado de rutas y
verduras en pequefia escala. En estos negocios no se autoriza
la venta de: facturas frescas de cerdo, lechones y carnes en
general cocidas o crudas.

ARTICULO 30°.- Los locales de venta para estos negocios tendrén
una superficie de 20 m?. Todas las mercaderias estaréan
debidamente dispuestas y separadas.




VERDULERIA - FRUTERIAS - PUESTOS PARA LA VENTA DE FRUTAS Y
VERDURAS

ARTICULO 31°.- Con el nombre de Verdulerias - Fruterias vy
Puestos para la Venta de Frutas y Verduras se designan los
establecimientos destinados a la venta de alimentos vegetales
frescos.

ARTICULO 32°.- Estos locales deberdn reunir las siguientes
condiciones especificas, ademas de lo estipulado en el C.A.A
(Ley 18.284), Ley 7.315 y Anexo III de es este Reglamento.

a) Contaran con pileta reglamentaria, que asegure la cantidad
de agua necesaria para la limpieza.

b) No tendrdn en su interior divisiones ni altillos de
madera.

c) Las mercaderias para la venta se dispondréan en mostradores
o tarimas, en cestos de alambre galvanizado de cantos
redondeados y/o en cajones de origen.

d) Tendréan balanzas con platillos de material inalterable.

DEPOSITO DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS - ALMACENES Y MERCADOS AL
POR MAYOR

ARTICULO 33°.- Con el nombre de Deposito de productos
alimenticios, almacenes y mercados al por mayor se distinguen
a los establecimientos donde se almacenan o depositan al por
mayor articulos de despensa en general, frutas y verduras.

ARTICULO 34°.- Estos locales deberdn reunir las siguientes
condiciones especificas, ademas de lo estipulado en el C.A.A
(Ley 18.284), Ley 7.315 y Anexo III de es este Reglamento.

a) La mercaderia se mantendrd ordenada por rubro y en
perfectas condiciones de higiene.

b) Cuando es estos negocios se almacenen productos léacteos,
estos deberan conservarse en camaras frias y en optimas
condiciones de higiene.

c) La existencia de productos andénimos serd decomisada.

d) En estos depdbdsitos se permitird la venta al publico de
todos los productos alli existentes. A tal fin, deberén
tener un local de una superficie minima de 20 m?, reuniendo
las condiciones de Despensa.

FRACCIONAMIENTO DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS

ARTICULO 35°.- Con el nombre de Fraccionamiento de productos
alimenticios, se designan a los establecimientos en los cuales
se autoriza fraccionar: miel, harina, legumbres, frutas
desecadas, azucar vy especias. Cualquier otro producto a
fraccionar deberd estar expresamente autorizado por la Jefatura
de Bromatologia e Higiene. De acuerdo a la Ley N° 18.284
(C.A.A), queda prohibido el fraccionamiento de los productos:
pastas alimenticias secas, pan rallado, aceite comestible, sal,
café. Todos los 1locales de venta de articulos regionales
comestibles no perecederos, con fraccionamiento en pequefia
escala quedan comprendidos dentro de este articulo.

Estos negocios deberdn cumplir las siguientes condiciones:



a) Deberan contar con autorizacién del fabricante de origen
para fraccionar.

b) Los productos a fraccionar responderadan en cantidad,
sanidad e higiene a todas las normas exigidas por la
reglamentacidédn Bromatoldgica establecida en el Cdédigo
Alimentario Argentino (Ley 18.284), deberan ademés, estar
inscripta en el Laboratorio Central de Salud Publica de
la Provincia de Buenos Aires.

c) E1 producto fraccionado deberd estar inscripto, también,
en el Laboratorio Central de Salud Publica de la Provincia
de Buenos Aires, por el ente fraccionador.

d) Todos los envases a usarse seran reglamentarios y en
perfectas condiciones de limpieza, sin roturas ni
rasgaduras. Cuando no reunan estas condiciones seréan
decomisadas.

e) E1 fraccionamiento deberd efectuarse del envase original
con marca identificadora, de acuerdo a las disposiciones
en vigencia.

ARTICULO 36°.- Los 1locales destinados a esta actividad
responderdn a las normas constructivas generales establecidas
en el Art. 4 del Anexo III y ademas:

a) Su superficie no serd menor de 20m?, pudiendo modificarse
esta restriccidn a criterio de la Jefatura de Bromatologia
e Higiene.

SUPERMERCADO - SUPERMERCADO TOTAL - AUTOSERVICIO DE PRODUCTOS
ALTMENTICIOS

ARTICULO 37°.- Las definiciones de Supermercado, Supermercado
Total y Autoservicio de Productos Alimenticios que siguen se
usaran a los fines de determinar las condiciones constructivas
y de funcionamiento que deben cumplir para su habilitacién.
Ademés de lo estipulado en el C.A.A (Ley 18.284), Ley 7.315 vy
Anexo III de es este Reglamento.

En lo que se refiere a su ubicacién geografica,
en funcidén de la zonificacidén segln usos del Suelo, etc., se
aplicaran las definiciones que establece 1la Ordenanza N°
1.733/01 - Decreto Promulgatorio N° 246/01 - Decreto Provincial
N° 232/05.

a) SUPERMERCADO: es aquel establecimiento minorista,
Polirubro, perteneciente a un solo propietario o empresa,
que opere con el sistema de autoservicio y cuyos rubros
principales son productos alimenticios perecederos y no
perecederos, articulos de limpieza, de higiene personal y
del hogar, bazar, menaje, indumentaria. El local de ventas
deberd tener una superficie superior a 450 m? y ademés una
superficie destinada a depdsito, acondicionamiento de
mercaderias e instalaciones de frio superior a 250 m?.

b) SUPERMERCADO TOTAL: Es aquel establecimiento minorista,
polirubro, de caracteristicas similares al Supermercado,
salvo que su local de venta deberad tener una superficie
superior a 2.400 m? y ademds, la superficie destinada a
depdsito, acondicionamiento de mercaderia e instalaciones
de frio sea superior a 250m?.

c) AUTOSERVICIO DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS: Es aquel
establecimiento minorista, perteneciente a un solo
propietario o empresa, que opera con el sistema de



autoservicio y cuyos rubros principales sean productos
alimenticios perecederos y no perecederos. El local de
ventas deberd tener una superficie inferior a 450 m?
cubiertos. Los establecimientos que operan con sistema de
autoservicio y cuyos locales y/o depdsitos no se encuadren
dentro de las dimensiones establecidas en los puntos a) vy
b) de este articulo, se regirdn para su habilitacidén por
lo que se establece para los rubros “Despensas”, “Almacén”
y/o “Mercaditos”, ademds de cumplir las condiciones que
la Jefatura de Bromatologia e Higiene estime oportuno
imponer en cuanto a ancho minino y disposicidén de calles,
superficie para “islas”, ubicacidén de los accesos, etc.
en funcién de cada local.

ARTICULO 38°.- Los establecimientos denominados SUPERMERCADOS
y SUPERMERCADO TOTAL, se regiran para su habilitacién por 1lo
que establece el Art N°55 del Decreto N°1.123/73 reglamentario
de la Ley N°7.315, ademés de lo que se establece en esta
Ordenanza para locales destinados a 1la venta de productos
alimenticios y las siguientes condiciones:

a) Habra un depdsito para los productos alimenticios y otro
diferente para otras mercaderias.

b) Cuando se efectué el lavado, fraccionamiento, troceado o
envasado de productos alimenticios, se dispondra de
sectores independientes para operar con productos
alimenticios elaborados y no elaborados. Estos sectores
cumplirdn las exigencias constructivas que se establecen
en el Art 4° del Anexo III. El sector destinado a productos
no elaborados contara con una pileta reglamentaria, con
servicio de agua fria y caliente y desagiie a red cloacal.

c) E1 servicio de salubridad para el publico se determinara
segun se indica el presente Reglamento. El numero de
personas se establecerd considerando una por cada 3m? de
superficie del local de ventas.

d) Contaran con instalacién para eliminacién de residuos,
que podrd disponerse segun alguna de las siguientes
alternativas.

e Mediante compactador.

e Mediante depdsito. En este caso, el local destinado a
ese uso no debe comunicar con el saldén de exposicidbn y
ventas, su piso serd impermeable con desaglie a red
cloacal y sus paredes seran impermeables en toda su
altura.

PANADERIAS CON VENTA AL PUBLICO - SUCURSALES DE PANADERIA -
DESPACHO DE PAN

ARTICULO 39°.- Los locales destinados a estas actividades
deberdn cumplir con lo que establece el Art 49° de este Anexo.
Ademés de lo estipulado en el C.A.A (Ley 18.284), Ley 7.315 vy
Anexo III de es este Reglamento.

ARTICULO 40°.- TLos 1locales de venta responderdn a las
caracteristicas que se establecen en el presente Reglamento,
Anexo IT.

ARTICULO 41°.- Las cuadras de elaboracién cumplirdn las
condiciones que establecen en el presente Reglamento, Anexo
IIT.

ARTICULO 42°.- Las cuadras de elaboracién tendrdn una
superficie acorde con la cantidad de personal que trabaje en
ellas y con el volumen de produccidn, a juicio de la Jefatura




de Bromatologia e Higiene. Su altura libre minima serd de 3
metros.

ARTICULO 43°.- Los hornos de coccién y sus chimeneas se
construirdn a una distancia minima de 0,50 mts. de paredes
divisorias entre predios o entre distintas unidades funcionales
o de uso. Las chimeneas deberdn contar con el correspondiente
dispositivo interceptor de hollin.

ARTICULO 44° - El combustible sélido se almacenara
exclusivamente en un local a tal fin, de mamposteria, revocado
y con pisos impermeables.

ARTICULO 45°.- El1 o los depdsitos de mercaderia se ubicaran
independientemente de la cuadra de elaboracidén y de otras
dependencias. Los locales para depdsito de harina, azlcar u
otras materias primas deberadn ser de capacidad suficiente vy
estaran construidos en mamposteria, bien revocados y pintados,
con pisos impermeables, cielorraso lisos y de facil limpieza.
El estibado de las bolsas se hard sobre bastidores de madera,
retirados adecuadamente del piso y paredes.

FABRICAS Y NEGOCIOS DE VENTA Y REVENTA DE MASAS, POSTRES Y
PASTELERTIA

ARTICULO 46°.- Los locales destinados a Fabricacidén, venta y
reventa de masas, postres y pasteleria, deberdn responder a
las exigencias del Anexo III. Ademéds de lo estipulado en el
C.A.A (Ley 18.284)y Ley 7.315.

Estardn equipados <con mesas vy mostradores
reglamentarios, en cantidad suficiente 'y en perfectas
condiciones de higiene.

ARTICULO 47°.- Los locales de veta tendrédn una altura minima
de 3 mts. y su superficie no serid menor de 12 m?.

ARTICULO 48°.- Estd prohibido colocar masas, postres y en
general, mercaderia sin envasar para su exhibicién sobre los
mostradores. Las mismas deberdn colocarse en vitrinas
apropiadas o con tapas de vidrio.

ARTICULO 49°.- Las personas encargadas del despacho vestiran
de acuerdo a lo que establece este Reglamento.

ARTICULO 50°.- En estos locales, ademads de masas y facturas,
se permitira la venta de: harina, chocolate, confituras en
origen, golosinas, dulces, frutas y ensaladas envasadas, vinos
finos, sidra y champagne, licores y espumantes. Estas bebidas
podran almacenarse solamente en pequefla escala y exponerse en
una sola tabla-estante colocada en las paredes. También se
permitird la venta de helados y fideos envasados, ambos en su
correspondiente envase de fabrica y con rotulo de procedencia.
En estos locales se prohibe la venta de: manteca, leche, cafés,
quesos, azlUcar, gaseosas y articulos de “Despensa, Almacén” en
general.

ARTICULO 51°.- Estos establecimientos, conforme a su
importancia, constaran de: cuadra de elaboracién y de
embasamiento, depdésito de harina y otras materias primas,
depdésito de mercaderia elaborada, sala de magquinas, depdbdsitos
de combustibles y saldn de ventas. Los locales destinados a
cuadra de elaboracién cumplirdn con lo que establece el Anexo
IITI. Los Locales destinados a depdsito de combustible sbélidos,
responderdn a lo que establece el Art 44° de este Anexo. Los




locales destinados a depdésitos de harina u otras materias
primas, cumplirdn lo que se exige en el Art 45° de este Anexo.

ARTICULO 52°.- Estos establecimientos deberdn cumplir, en 1lo
que corresponda, con las exigencias de la Ordenanza Municipal
N°® 1.733/01 - Decreto Promulgatorio N° 246/01 - Decreto
Provincial N° 232/05.

FABRICACION Y NEGOCIOS DE VENTA Y REVENTA DE PASTAS FRESCAS

ARTICULO 53°.- Los locales destinados a Fabricacidén de pastas
frescas (tallarines, fioquis, ravioles, y otras pastas, para su
venta directa al publico cruda o cocida y/o su reventa a otros
comercios, deberdn cumplir con lo que establece el Anexo III
de esta Reglamentacidén. Ademds de lo estipulado en el C.A.A
(Ley 18.284) y Ley 7.315.

ARTICULO 54°.- Es de aplicacidén para estos establecimientos 1lo
que establece el Art. 51° de este Anexo.

ARTICULO 55°.- Las materias primas empleadas en la elaboracidn
se cocinaran en el mismo local y se conservaran envasadas en
heladeras o cémaras de frio.

ARTICULO 56°.- Los productos elaborados que se depositen,
deberdn ser colocados en cajones sobre tarimas, separadas del
suelo a distancia no menor que 0,20 m (veinte centimetros).

ARTICULO 57°.- Los locales destinados a Venta y/o Reventa de
pastas frescas responderdn a las caracteristicas que se
establecen en el Anexo III. Estos negocios podran vender
ademas, productos utilizados para su elaboracidn, pastas secas
y pan envasados en origen, confituras, pre—pizzas, adornos de
reposteria, galletitas, tapas de empanadas vy pascualinas.
Podradn instalar vitrinas especiales para la venta de wvinos
finos, licores, sidra y champagne, frutas secas y
abrillantadas. Queda prohibida la venta de otros productos de
los que no figuran en este Articulo. Los productos que se
fabriquen deberan inscribirse en el Laboratorio Central de la
Salud Publica de la Provincia de Buenos Aires.

FABRICACION Y NEGOCIOS DE VENTA Y REVENTA DE ALFAJORES

ARTICULO 58°.- Los establecimientos destinados a Fabricacidn,
Venta y Reventa de alfajores, responderdn a lo que se establece
en los Art. N° 42, 43, 44, 45, 48, 49 y 51 de este Anexo, lo
estipulado en el C.A.A (Ley 18.284), Ley 7.315 y Anexo III de
es este Reglamento. Ademds deberdn inscribir los productos en
el Laboratorio Central de Salud Publica de la Provincia de
Buenos Aires.

FABRICA DE HELADOS — VENTA DE HELADOS - HELADERIAS

ARTICULO 59°.- Los locales destinados a Fédbricas de Helados
deberdn responder a las condiciones establecidas en el C.A.A
(Ley 18.284), Ley 7.315 y Anexo III de es este Reglamento.
Ademds, estos establecimientos deberdn inscribir los productos
que fabriquen en el Laboratorio Central de Salud Publica de 1la
Provincia de Buenos Aires.

ARTICULO 60° .- Se denomina Venta de Helados, los
establecimientos en los que se expenden helados, cremas Yy




sorbetes directamente al publico. Los productos que se expendan
deberdn estar registrados en el Laboratorio Central de Salud
Piblica de la Provincia de Buenos Aires. Su personal deberé
cumplir lo que se establece en el Art. 49 de este Anexo.

ARTICULO 61°.- Los locales destinados a Heladerias, deberéan
cumplir los requisitos que se establecen en el Anexo III, vy
deberadn ademas efectuar las siguientes condiciones:

a) Tendran conservadoras con nevera en buen funcionamiento y
la temperatura en ninglin momento podrd ser mayor que (5)
cinco grados centigrados. El incumplimiento de este
requisito darad lugar a que se declare inapto al producto.

b) Todos los envases, copas, platillos, cucharitas, etc. se
presentaran en perfectas condiciones de conservacién e
higiene.

c) Se instalaran piletas reglamentarias con sus
correspondientes desagiies o cloacas.

d) Dentro del local se instalaran recipientes metdlicos o
plésticos para desperdicios.

e) En estos negocios se autorizara la venta de golosinas en
pequeila escala.

ARTICULO 62°.- Para el caso de comercios dedicados a Heladeria,
la elaboracidén podra llevarse a cabo en el saldn de ventas, a
condicién de que las instalaciones electromecédnicas destinadas
a la fabricacién estén alejadas del publico y protegidas
mediante tabiques o mamparas y con descarga a tierra
obligatoria. Los locales deberdn cumplir las condiciones
establecidas para Fabricas de Helados y Heladerias, y el
personal las que fija el Art.49°de este Anexo.

Los productos que se elaboren y vendan deberan
estar inscriptos ante el Laboratorio Central de Salud Publica
de la Provincia de Buenos Aires.

ROTISERIAS Y FTAMBRERIAS

ARTICULO 63°.- Con el nombre de Rotiseria se designa al
establecimiento en el cual se venden comidas para llevar crudas
o cocidas, las cuales no seran consumidas en el lugar, sumado
a lo que se establece en el Art. 28° (Rubro Despensa) de este
Anexo.

ARTICULO 64°.- Los locales de expendio deberan responder a las
condiciones establecidas en el C.A.A (Ley 18.284), Ley 7.315 vy
Anexo III de es este Reglamento, ademéds de las siguientes:

a) Tendrdn una superficie minima de 16m?. Contaran con pileta
reglamentaria para lavado de recipientes y utensilios,
con agua corriente y desagiie a cloaca.

ARTICULO 65°.- La cocina, hornallas y spiedos deberan estar
instalados en sitios convenientemente separados por barandas o
mostradores, dejando entre estos y el aparato un espacio
apropiado. Las parrillas y asadores deberdn tener en su parte
superior campanas adecuadas en conexidén con conductores de
tiraje al exterior y/o extractores de aire. Las secciones donde
se ubiquen estos aparatos responderén, en el aspecto
constructivo, a lo establecido en el Anexo III.

BOMBONERTIA Y CARAMELERTA




ARTICULO 66°.- Con el nombre de Bomboneria y Caramelearia se
designan a los establecimientos destinados a la venta de
bombones, chocolates, caramelos y productos similares.

ARTICULO 67°.- Estos locales deberdn responder a lo que exige
el Anexo III, las condiciones establecidas en el C.A.A (Ley
18.284) y Ley 7.315.

ARTICULO 68°.- Los bombones y toda mercaderia sin envasar seran
conservados en recipientes apropiados y en vitrinas con tapa
de vidrio.

ARTICULO 69°.- En estos comercios se podrad vender ademés,
masitas y alfajores en su envase de origen y dulces. Se prohibe
la venta de bebidas alcohdélicas con la excepcidn de cajas
envasadas en origen para regalo.

KIOSCOS

ARTICULO 70°.- Con el nombre de Kiosco se designan a 1los
locales, desde los que, sin rebasar 1la 1linea Municipal.
Expenden al detalle golosinas, cigarrillos, masitas y helados
con envases de origen, bebidas gaseosas sin alcohol, ademas de
ttiles escolares, articulos domésticos y de tocador, articulos
de jugueteria en pequefias cantidades. Se podréd expender otros
articulos de uso practico y corriente, en pequefia escala, de
manera tal que estos Ultimos no sobrepasen en importancia a
los propios de esta clase de comercio. Siempre gque el espacio
lo permita se pueden instalar fotocopiadoras.

ARTICULO 71°.- Se prohibe en los locales habilitados como
Kioscos la venta de los siguientes articulos:

a) Bebidas alcohdélicas a menores de 18 afos.

b) Productos medicamentosos, con excepcidén de: adcido
acetilsalicilico y sus derivados (aspirinas, etc. y sales
de frutas digestivas).

c) Articulos de vestir.

d) Textos escolares de lectura y/o estudio y/o diccionarios.

e) Lacteos y derivados.

f) Rodados.

g) Gas en garrafas.

h) Carbén, lefa y/o kerosene.

i) Alimentos elaborados como: sandwich, emparedados,
empanadas, facturas, pasteles y torta.

j) Se prohibe la instalacidén de mesas y sillas en su interior

y en la via publica.
k) Se prohibe 1la instalacidén de Jjuegos manuales vy/o
electrdénicos en la via publica.

ARTICULO 72°.- Los locales habilitados como kioscos deberan
funcionar independientemente de cualguier otro rubro, sin
horario fijo de atencién al publico, pudiendo funcionar las
veinticuatro horas.

Podradn ubicarse en vitrinas correspondientes a
otros negocios siempre que se independicen de aquellos mediante
tabiques divisorios. Igualmente, pueden instalarse en ventanas
Siempre que se proceda a igual independizacidén y el resto del
recinto no corresponda a dormitorio.

ARTICULO 73°.- Los locales reunirdn los requisitos exigidos en
el Anexo III.




ARTICULO 74°.- Los productos expuestos para su venta deberan
estar colocados en estanterias o vitrinas y separados los
téxicos de los no tdxicos.

PIZZERIAS — EMPANADERIAS — CHURRERTAS

ARTICULO 75°.- Con el nombre de Pizzerias se designan a los
establecimientos donde se fabrican y expenden pizzas, faina,
fugazas, postres, flanes, churros y empanadas, y se expenden
bebidas. Con el nombre de Empanaderias y Churrerias se conocen
a los establecimientos donde se fabrican y expenden empanadas
y churros respectivamente. Estos productos deben estar
registrados ante el Laboratorio Central de Salud Publica de la
Provincia de Buenos Aires.

ARTICULO 76°.- Estos locales deberadn responder a lo que exige
el Anexo III, las condiciones establecidas en el C.A.A (Ley
18.284) vy Ley 7.315. Y 1la totalidad del personal deberé
responder a lo que se indica en el Art. 49°.

ARTICULO 77°.- Los hornos, hogares, y chimeneas pueden estar
instalados en locales de expendio. En estos casos, debera
contarse con aparatos para renovacidén del aire y extraccidn
del humo y vapores, con capacidad adecuada. Los sectores de
elaboracidén estardn separados de los lugares donde se
estaciones el publico por vitrinas, mostradores, barandas de
hierro o madera dura.

ARTICULO 78°.- Los productos dque se elaboren en estos
establecimientos se colocaran en Dbandejas de material
inoxidable, en perfectas condiciones de conservacidén e higiene.

ARTICULO 79°.- Cuando el producto se venda en porciones para
su consumo inmediato, se dispondran servilletas de papel para
el uso del publico. Cuando se coloquen sillas y mesas, el
establecimiento deberd contar con bafios para el uso del ptublico
segun se establece en el Art. 88 de este Anexo.

ARTICULO 80°.- Cuando en estos establecimientos se sirvan
comidas o minutas, se deberdn ajustar a las disposiciones que
rigen para restaurantes y casas de comidas.

RESTAURANTES

ARTICULO 81°.- Con el nombre de Restaurantes, se designan los
establecimientos donde se preparan comidas calientes y frias
que se las sirve al puUblico en locales equipados con mesas y
sillas o se despacha a domicilio. Dichos establecimientos
tienen acceso desde la via publica.

ARTICULO 82°.- En estos establecimientos, el local Comedor para
atencidén vy permanencia del publico y 1la Cocina para la
preparacidén de las comidas estarédn separados.

ARTICULO 83°.- Los locales destinados a Comedor, deberdn tener
la amplitud necesaria de acuerdo a la importancia del
establecimiento.

ARTICULO 84°.- El servicio de mesas para servir comidas en
veredas, deberd ajustarse a los siguientes lineamientos:

1°.- La ocupacidén de las veredas con mesas y sillas de
establecimientos debidamente habilitados y a los cuales las
Ordenanzas vigentes autoricen a operar con esa modalidad
(bares, confiterias, restaurantes, pizzerias, casas de



comidas, heladerias), cuando solamente se ocupe el sector de
vereda que corresponde al frente del 1local propio, puede
efectivizarse en veredas de hasta un ancho minimo de 2,50 mts.
En estos casos, se autoriza como alternativa la colocacidén de
las mesas y sillas contra la linea Municipal ocupando un ancho
no mayor de 1,20 mts.

2°.- En ningun caso se autoriza la colocacidén de dos hileras
de mesas y sillas sobre la vereda.

3°.- Al llegar a las esquinas, solo podrd ocuparse la vereda
hasta la proyeccidén del punto de unidén de la Linea Municipal
con la Linea Ochava.

4°.,- Las mesas y sillas deben colocarse de forma tal que a
intervalos no mayores de 5m., se deje entre ellas un espacio
para paso peatonal desde el corddédn hasta el sector libre para
circulacidén de peatones.

5°.- Cuando se pretende ocupar sectores de veredas que exceden
el ancho del frente del 1local propio, el responsable del
establecimiento deberd solicitar autorizacién escrita al
frentista correspondiente. En caso de que le sea concedido este
deberd constar en el expediente por el cual se tramita la
autorizacién de la wvia publica. De no ser concedida esa
autorizacidén, no podrd ocuparse ese sector de la vereda.

6°.- La ocupacidén de la calzada con mesas y sillas en las
calles que en algunos dias y meses sean peatonales, solamente
podrad efectivizarse en el horario determinado para el uso
peatonal de las mismas, exclusivamente. Las mesas y sillas
deberdn haber sido retiradas totalmente de la calzada para la
hora en que se reanude el trédnsito vehicular.

7°.- La autorizacidén para la ocupacidn de la via publica con
mesas y/o sillas debe tramitarse ante la Secretaria de Obras y
Servicios Publicos, quien podrd o no concederla. A esos fines,
solicitara los elementos que considere pertinente, y como
minimo un croquis indicando las dimensiones del frente del
local, el ancho de 1la vereda, la longitud de la misma dque
pretende ocupar; de ser necesario, la autorizacién de 1los
frentistas afectados; indicacién de si se ocupara la calzada
en horario de uso peatonal, etc.

De autorizarse lo solicitado, se estableceréan
las normas particulares de cada caso, si corresponden, y se
girard el Expediente a Inspeccién General a efectos de que
verifique el cumplimiento de las condiciones establecidas a al
cobro del Derecho correspondiente.

ARTICULO 85°.- Las cocinas tendradn piletas de capacidad
apropiada y en numero suficiente para el lavado de materias
primas y vajilla usada en la cocina. Podran ser de cemento
revestidas totalmente en azulejos, enlozada o de acero
inoxidable. Contendradn interceptores para grasas y restos de
comidas y desaguaran a red cloacal por intermedio de céamara
séptica. Queda terminantemente prohibido el lavado de copas en
estas piletas. Deberadn pintarse por lo menos una vez al afo.

ARTICULO 86°.- ILa actividad dentro de las cocinas deberé
responder a lo que exige el Anexo III, las condiciones
establecidas en el C.A.A (Ley 18.284) vy Ley 7.315. Y 1la
totalidad del personal deberd responder a lo que se indica en
el Art. 49°. Ademds de 1lo mencionado deberdn cumplir 1lo
siguiente:




a) No podra guardarse en las cocinas ni tener en ellas
cualgquier otro instrumental u objeto que no sean 1los
elementos de trabajo y articulos necesarios para la
preparacibén de las comidas.

b) Los productos destinados a la preparacidén de las comidas
estaran depositadas en lugares adecuados y ordenados. De
destinarse a un local especifico fuera de la cocina, este
deberd cumplir con lo que establece el Art. 45 de este
Anexo.

c) Todos los productos deberan ser aptos y las carnes
controladas por la Inspeccidén Sanitaria.

d) Todos los utensilios empleados en la preparacidén de las
comidas, sin excepcidn, estaran en perfectas condiciones
de conservacidén, sin deterioro, abolladuras o enlozados
saltados. En estos casos se procederd al decomiso de los
mismos.

e) Es prohibido exponer servilletas, repasadores, lienzos,
manteles o ropas dentro de la cocina para su secado.

f) A las cocinas no entraran personas ajenas a las mismas.
La entrega de platos vy/o fuentes se hardn por una
ventanilla que dard a la antecocina y al saldn comedor.

g) Queda prohibido al personal ocupado en las cocinas
efectuar cambios de ropa dentro de la misma, asi como
también colocarse debajo del Dbrazo o sobre hombro
repasadores o servilletas, o usar estos para secar la
transpiracién o al toser.

h) El personal ocupado en las cocinas realizara su tarea con
ropas adecuadas y cuidara su aseo personal especialmente.
Es obligacién exhibir la Libreta Sanitaria siempre que
les sea exigido.

i) Las comidas, una vez hechas, no podrdn guardarse méas de
veinticuatro horas, ni utilizarse para otros platos.

Los sobrantes de los platos deben ser arrojados
inmediatamente de recogidos al recipiente para residuos.

7) En las heladeras solamente podran conservarse materias
primas, carnes, huevos, manteca, leche, mayonesa, bebidas
y salsas de fondo (no tuco).

ARTICULO 87°.- En los Restaurantes habrd instalaciones
destinadas a la eliminacidén de residuos, 1o que podra
disponerse mediante compactador o mediante deposito destinado
a aislar los recipientes para los desperdicios. Este depdsito
tendra pisos y paredes impermeables y desaglie de piso a red
cloacal.

ARTICULO 88°.- El servicio de Salubridad para el publico se
determinara de acuerdo a la superficie de 1los lugares
destinados a su permanencia, no computdndose a estos efectos
el lugar al aire libre, siempre que su capacidad no exceda de
veinte mesas. Para calcular el numero de personas se considera
siempre la Ley Vigente para tal fin (Ley 6.100). Como referente
se puede considerar a razdn de una persona por cada tres metros
cuadrados de superficie de comedor y sobre la base de dos
tercios de hombres y un tercio de mujeres y en la proporcidn
que se indica a continuaciédn:

a) Para HOMBRES:

Lavabos Hasta 20 personas UNO
Desde 21 hasta 60 | DOS
personas
Més de 60 personas DOS y UNO més por
cada 40 personas
cuando se superan
las 60




Inodoros Hasta 30 personas UNO
Desde 30 hasta 65| DO0OS
personas
Més de 65 personas DOS y UNO més por
cada 40 personas
cuando se superan
las 65
Mingitorios Hasta 20 personas UNO
Desde 21 hasta 60 |DOS y UNO mé&s por
personas cada 40 personas
cuando se superan
las 60
b) Para MUJERES:
Lavabos Hasta 15 personas UNO
Desde 16 hasta 40 |DOS y UNO mas por
personas cada 30 personas
cuando se superan
las 40
Inodoros Hasta 15 personas UNO
Desde 16 hasta 40 |DOS y UNO mas por
personas cada 30 personas
cuando se superan
las 40
ARTICULO 89°.- Los servicios de salubridad, tanto para el

publico como para el personal, seran independientes de 1los
locales de permanencia y/o trabajo y se comunicaran con estos
mediante compartimentos o pasos cuyas puertas impidan la visidn
hacia adentro de los servicios.

CASAS DE COMIDA - CHURRASQUERIAS — PARRILLAS Y MINUTAS

ARTICULO 90°. - Con el nombre de Casas de Comida,
Churrasquerias, Parrillas % Minutas se designan los
establecimientos donde se preparan comidas calientes y frias,
para ser consumidas en los mismos locales.

ARTICULO 91°.- Los comedores, cocinas y sanitarios para el
personal y el publico se ajustaran a lo que se establece en el
Anexo III, ademds en cuando a cocinas deberdn cumplir las
condiciones establecidas en el C.A.A (Ley 18.284) y Ley 7.315.
Y la totalidad del personal deberd responder a lo que se indica
en el Art. 49°.

ARTICULO 92°.- La coccidén de las carnes podréd hacerse a la
vista del puUblico, debiendo las parrillas y otras instalaciones
para asar cumplir con los siguientes requisitos:

a) Estardan instalados en sitios convenientemente separados
del lugar de permanencia del publico por medio de barandas
o mostradores, dejando entre estos y el aparato y en todos
sus costados, espacios libres dotados de pisos
impermeables.

b) Deberadn tener en su parte superior campanas adecuadas en
conexidén con conductos de tiraje al exterior, a efectos
de asegurar que no se propague el humo dentro del local.

c) No podréan estar ubicados a menor distancia que 1 metro de
puertas, ventanas y vidrieras. Cuando dichas
instalaciones se apoyen sobre paredes o estén a una
distancia menor que 1 metro de estas, las mismas deberéan
estar revestidas de material impermeable hasta una altura



de 1,80 metros desde el nivel del pisc y se extenderéa
hasta 1 metro como minimo hacia los costados del aparato.

d) Los mostradores y/o mesas de trabajo que contemplen el
uso de las parrillas y otros aparatos deberédn cumplir con
lo que se establece en este Reglamento. Se permitird el
uso de madera dura o inodora solamente para el cortado de
la carne.

CAFETERIAS - BARES - CONFITERIAS - SALONES DE TE

ARTICULO 93°.- Con el nombre de CAFETERIAS - BARES -
CONFITERIAS - SALONES DE TE, se designan los establecimientos
dedicados al expendio de bebidas alcohélicas en general,
aperitivos, gaseosas, infusiones, sandwiches, galletitas, pan
y manteca, que seran consumidos en el mismo establecimiento.

ARTICULO 94°.- Los locales para permanencia del publico en los
establecimientos destinados a 1los rubros definidos en el
articulo anterior, deberdn cumplir las condiciones que se
indican en el Anexo III y ademds, deberdn tener libre visiodn
desde y hacia el interior.

ARTICULO 95°.- El servicio de mesas y sillas en veredas y/o
patios serd autorizado por la Jefatura de Bromatologia e
Higiene en conjunto con la Secretaria de Obras y Servicios
Piblicos segun el Art. 84° de este Anexo.

ARTICULO 96°.- La cocina y/o lugar de preparacién de comidas
deberdn reunir las condiciones reglamentarias que se fijan en
el Anexo III, las condiciones establecidas en el C.A.A (Ley
18.284) vy Ley 7.315. Y 1la totalidad del personal deberé
responder a lo que se indica en el Art. 49°.

ARTICULO 97°.- Los servicios de salubridad cumplirédn lo que se
establece en el Art. N° 88 y 89° de este Anexo.

CAFE Y CAFETIN AL PASO

ARTICULO 98°.- Con el nombre de CAFE Y CAFETIN AL PASO, se
designan los establecimientos de caracteristicas similares a
los descriptos en el Art. 93° de este Anexo, con la diferencia
que funcionaran con carencia absoluta de mesas y sillas, tanto
en el interior como en veredas y/o patios.

ARTICULO 99°.- Estos establecimientos deberadn cumplir las
condiciones que se establecen en los Art. 94°, 96° y 97° de

este Anexo.

ARTICULO 100°.- En estos establecimientos queda prohibido
vender toda clase de minutas o comida rapida. Queda sujeto
solamente a la venta y comercializacidén de cafés y sus
derivados.

VIANDAS A DOMICILIO

ARTICULO 101°.- Cuando en un domicilio particular se preparen
comidas a pedido y para repartir a domicilio (viandas), en un
nimero no mayor a seis viandas, lo que igual a doce comidas
varias, no se considerard a este como “Casa de Comida”. Este




mismo gquedara sujeto a la aprobacidén segin la disposiciédn
vigente.

ARTICULO 102°.- En caso de que se sobrepase el limite méaximo
de comidas fijado en el Art. N° 101, se consideraréd al
establecimiento como “Casa de Comida” a los fines de su
habilitacién debiendo dar cumplimiento a lo que se establece
en este reglamento para su rubro.

FABRICACION Y VENTA DE SANDWICH - SANDWICHERIAS

ARTICULO 103°.- Con el nombre de FABRICACION Y VENTA DE
SANDWICH, SANDWICHERIAS, se denominan a todos aquellos
establecimientos donde se elaboran sandwiches frios o calientes
y panchos, con o sin permanencia de publico, debiendo cumplir

los siguientes requisitos:

a) Los locales con permanencia de puUblico, en el rubro antes
mencionado, deberdn cumplir las condiciones que se
establecen en el Anexo III y ademéds tendran libre visidn
desde y hacia el interior.

b) E1 lugar de preparacidén de los mismos deberd reunir las
condiciones reglamentarias que se fijan en el Anexo IIT y
las condiciones establecidas en el C.A.A (Ley 18.284) vy
Ley 7.315. Y la totalidad del personal deberd responder a
lo que se indica en el Art. 49°.

c) Los servicios de salubridad, deberédn tener Dbafios
independientes para cada sexo.

d) Deberéan inscribir los productos que elaboren en
Laboratorio Central de Salud Publica de la Provincia de
Buenos Aires.

e) Las materias primas que se utilicen en la elaboracidén de
los mismos, deberdn  proceder de establecimientos
habilitados para tal fin.

f) E1 servicio de mesas y sillas en veredas y/o patios, seré
autorizado por la Jefatura de Bromatologia e Higiene en
conjunto con la Secretaria de Obras y Servicios Publicos
segun el Art. 84° de este Anexo.

g) En dichos establecimientos se podra expender bebidas con
o0 sin alcohol e infusiones que seran consumidas en el
mismo establecimiento.

ARTICULO 104°.- Los locales que expenden productos alimenticios
deberdn recibir los mismos con boleta sellada por la Jefatura
de Bromatologia e Higiene Municipal.

ARTICULO 105°.- El no cumplimiento de lo mencionado
anteriormente serd objeto de las sanciones previstas a la
introduccién clandestina al partido de Carlos Tejedor, segun
la Ordenanza de Multas vigentes.

FABRICA DE GASEOSAS Y ENVASADORA DE AGUA SIN O CON GAS (EN
SIFONES, BOTELLAS DE VIDRIO O BIDONES DE PLASTICO)

ARTICULO 106°.- Los establecimientos dedicados a esta actividad
deberéan tener todos sus locales en las condiciones




constructivas y de higiene que se establecen en el Anexo III
para los lugares donde se elaboran sustancias alimenticias,
las condiciones establecidas en el C.A.A (Ley 18.284) vy Ley
7.315. Y la totalidad del personal deberd responder a lo que
se indica en el Art. 49°. Deberdn dar cumplimiento a lo que
exijan las Leyes vy/o Decretos Provinciales en vigencia,
relacionados con la actividad.

ARTICULO 107°.- No se permitird la apertura de estos
establecimientos a menos que el propietario acredite 1la
exigencia de 500 (quinientas) unidades por maquina saturadora,
la cual constard la Jefatura de Bromatologia e Higiene.

ARTICULO 108°.- Prohibase a los industriales poseer o utilizar
recipientes de otras fabricas o gue no tengan claramente
estampado su nombre o que éste aparezca borrado por cualquier

procedimiento. Exceptuase de esta prohibicién los envases
pertenecientes a fabricas que hayan cambiado duefio, los que
podrian ser utilizados por su sucesor legitimo.

ARTICULO 109°.- Serd de aplicacién para esta actividad las
condiciones que se establecen a continuacién:

a) Las maquinarias, motores y equipos gque puedan generar
ruidos vy/o vibraciones deberdn ser retirados de las
paredes divisorias entre ©predios o entre unidades
funcionales o de uso, como minimo a una distancia de 1 m
(un metro) y estaran instalados sobre bases amortiguantes.
Estas mismas disposiciones se aplicaran a las
instalaciones que puedan generar frio o calor.

b) E1 local destinado a la elaboracidén contard con agua
suficiente y a tal efecto se instalaran las canillas que
sean necesarias.

c) E1 lavado de los envases se efectuard en un local
independiente del local de la elaboracidén. Este local
contard con friso impermeable hasta una altura de 1,8 m
(un metro con ochenta) desde el piso. El lavado de envases
podrd hacerse en piletas de mamposterias, revestidas de
cemento alisado, azulejos o pintura lavable, o en forma
mecanica.

ARTICULO 110°.- El personal encargado de la preparacidén vy
reparto deberd vestir en forma apropiada, segin se establece
en este Reglamento y en perfectas condiciones de higiene.
Ademds, usaradn material de proteccién impermeable, botas o
zapatos de goma y guantes, elementos éstos que el propietario

estd obligado a suministrar al operario. Todo manipulador debe
poseer Libreta Sanitaria.

ARTICULO 111°.- Cuéando en estos establecimientos se emplee agua
proveniente de su propio tanque de reserva, deberan solicitar
inspeccién del mismo por lo menos cuatro veces al afio y
acreditado con el comprobante del andlisis fisico-quimico vy
bacterioldégico como minimo dos veces al afio.

ARTICULO 112°.- Los envases (sifones, bidones) deberan cumplir
las siguientes condiciones:

a) Los sifones y bidones estaran en perfectas condiciones de
seguridad e higiene, no tendran rasgaduras ni otros



deterioros que puedan ofrecer peligro o que se presenten
con falta de presidén necesaria (sifones).

Después del proceso de llenado, todos los envases seréan
observados individualmente con el objeto de apartar los
que tuvieran en su contenido alguna suciedad en
suspensioén.

Cuando el contenido de los sifones, bidones u otras aguas
0 gaseosas tuvieran alguna suciedad en suspensidén, los
mismos seran intervenidos y el fabricante se haréd pasible
de las penalidades que se establecen en las Normas
correspondientes en vigencia.

Para una perfecta identificacién y para agilizar el
trabajo del personal, deberd distinguirse la cabeza de
los sifones o la terminacidén (cierre) de 1los bidones
plésticos con colores diferentes para cada fabricante.
Dicho color quedard registrado en la Jefatura de
Bromatologia e Higiene. Ademéds de la identificacidén del
cabezal los envases deben contener un Rotulo
identificatorio del fabricante o propietario.

Debe colocarse al momento del envasado la fecha de
realizacién del mismo en un lugar visible y de facil
acceso o de ser posible integrarlo en el rotulo del
envase.

ARTICULO 113°.- Deberd darse cumplimiento ademéds, a 1lo

siguiente, en lo que se refiere al depdsito y transporte de
sifones y/o bidones plésticos:

a)

Las partidas de los mismos que se encuentren depositados
en lugares que no pertenezcan a la fédbrica propietaria de
los mismos sin justificacién, serdn intervenidos para ser
puestos a disposicién de sus verdaderos duefios,
aplicédndose al infractor las penalidades que se establecen
en la ordenanza correspondiente en vigencia.

Estd prohibido depositar o almacenar esqueletos con
envases de soda, agua u otras gaseosas en patios sucios (o
lugares inadecuados de los establecimientos que 1los
fabrican), o de almacenes, bares, hoteles, restaurantes,
etcétera.

Los vehiculos de transporte deberdn llevar uUnicamente
envases pertenecientes a una fabrica. En caso de
observarse que transportan de otro establecimiento
similar se procederd a su intervencidén, aplicéndose al
repartidor vy al ©propietario del establecimiento 1la
penalidad correspondiente a la Ordenanza Vigente.

ESTABLECIMIENTO DE ELABORACION DE BEBIDAS SIN ALCOHOL

ARTICULO 114°.- Con el nombre de ESTABLECIMIENTO DE ELABORACION

DE BEBIDAS SIN ALCOHOL, se designa a los comercios donde se
elaboran bebidas sin alcohol, jugos vegetales y Jjarabes para
refrescos sin alcohol.

ARTICULO 115°.- Los locales deberdn cumplir con las condiciones

que se establecen en el Anexo III de este reglamento y las
condiciones establecidas en el C.A.A (Ley 18.284) y Ley 7.315.



Y la totalidad del personal deberéd responder a lo que se indica
en el Art. 49°.

ARTICULO 116°.- Deberadn dar cumplimiento a las exigencias de
las Leyes y/o Decretos Nacionales y Provinciales.

ARTICULO 117°.- El envasado podré realizarse en forma manual o

mecanico. Los envases deben contener un Rotulo que identifique
al fabricante o propietario. Debe colocarse al momento del
envasado la fecha de realizacidén del mismo en un lugar visible
y de facil acceso o integrarse en el rotulo.

ARTICULO 118°.- Los recipientes donde se realiza la elaboracién
de las sustancias alimenticias a envasar, deberdn estar
construidos en material inalterable.

ARTICULO 119°.- El establecimiento deberd contar con dos
dependencias independientes, a saber:

- Lavado de envases: deberd contar con friso impermeable de
1,8 m. (un metro, ochenta centimetros) de altura, podréa
hacerse en piletas de mamposteria, cemento alisado,
azulejos, pintura lavable y/o mecédnicamente.

- Sala de elaboracién.

ARTICULO 120°.- Deberd ademds dar cumplimiento a lo que
establece el Art. 111° de este Anexo.

ARTICULO 121°.- El personal de estos establecimientos debera
trabajar con ropa adecuada y poseer Libreta Sanitaria.

ARTICULO 122°.- Los productos que se elaboren, deberan estar
inscriptos en el Laboratorio Central de Salud Publica de la
Provincia de Buenos Aires.

FABRICAS DE HIELO

ARTICULO 123°.- Con el nombre de FABRICAS DE HIELO se designan
los establecimientos donde se fabrican rollitos triturados vy
barras de hielo congelado.

ARTICULO 124°.- Estas fébricas, deberdn instalarse en zonas
autorizadas por la Ordenanza Municipal N° 1.733/01 - Decreto
Promulgatorio N° 246/01 - Decreto Provincial N° 232/05 y sus
modificatorias, ademds, dar cumplimiento a la Ley N°11.459 vy
su Decreto Reglamentario (Radicacidén de Industria). También
deben poseer las condiciones establecidas en el C.A.A (Ley
18.284) vy Ley 7.315. Y 1la totalidad del personal deberéa
responder a lo que se indica en el Art. 49°.

ARTICULO 125°.- Los productos que se elaboren deberdn estar
inscriptos ante el Laboratorio Central de Salud Publica de la
Provincia de Buenos Aires. Los envases deben contener un Rotulo
que identifique al fabricante o propietario. Debe colocarse al
momento del envasado la fecha de realizacidén del mismo en un
lugar visible y de facil acceso o integrarse en el rotulo.

ARTICULO 126°.- Las condiciones edilicias se ajustarén a 1lo
que se establece en el Anexo III de este reglamento.

ARTICULO 127°.- Los operarios deberdn trabajar con ropa vy
calzado adecuado y contar con Libreta Sanitaria.




ARTICULO 128°.- Cuando en estos establecimientos se utilice
agua proveniente de ©pozos o tanques de reserva, deberan
solicitar inspeccidén del mismo por lo menos 4 (cuatro) veces
al afio y acreditarlo con el comprobante del andlisis quimico-
fisico y bacterioldégico como minio dos veces al afo.

ARTICULO 129°.- Los vehiculos de transporte deberdn estar
habilitados por la Jefatura de Bromatologia e Higiene.

FORRAJERIAS - VENTA DE FORRAJES

ARTICULO 130°.- Con el nombre de FORRAJERIA - VENTA DE FORRAJES
se designan los negocios en los cuales se permite la venta de:
lefia, carbén, alimentos balanceados, pollitos BB, raticidas,
productos de limpieza, alimentos para pajaros, semillas de
hortalizas, fardos de pastos, jaulas, implementos de avicultura
y ornitologia.

ARTICULO 131°.- Estos locales deberan cumplir las condiciones
que se establecen a continuacidn:

a) Seran construidos en mamposterias y sus paredes revocadas
lisas.

b) Los pisos seran impermeables y de facil limpieza.

c) Los cielorrasos seran de materiales no inflamables tales
como cemento, revogque O yeso.

SEMILLERIA

ARTICULO 132°.- Con el nombre de SEMILLERIA se designa a los
negocios donde se permite la venta de los siguientes articulos:
variedades de semillas, plantas de adorno y jardin, implementos
y herramientas para el jardin, herbicidas (habilitados para la
venta en dicho comercio) y alimentos para pajaros.

ARTICULO 133°.- Estos locales deberan cumplir con las
condiciones constructivas que se establecen en el Art. N° 131
de este Anexo.

PUESTOS O ESCAPARATES DESTINADOS A LA VENTA DE FLORES

ARTICULO 134°.- Los PUESTOS O ESCAPARATES DESTINADOS A LA VENTA
DE FLORES, deberan cumplir con lo que establece la Ordenanza
Municipal N° 1.733/01 - Decreto Promulgatorio N° 246/01 -
Decreto Provincial N° 232/05 vy ademds especificaciones
generales sobre habilitacidén de comercios.

BANOS SAUNAS — BANOS TURCOS - MODELACION CORPORAL — ACTIVIDADES
DE GIMNASIA

ARTICULO 135°.- Para el desarrollo de actividades como BANOS
SAUNAS - BANOS TURCOS - MODELACION CORPORAL - ACTIVIDADES DE
GIMNASIA, 1los <clientes deben contar con aval médico que
determine su aptitud fisica para ser sometido al ejercicio de
las mismas. Ademds de las especificaciones generales sobre
habilitacién de comercios.




ESTABLECIMIENTOS FRACCIONADORES DE CLORO - AGUA LAVANDINA -

DETERGENTES - DESODORANTES DE AMBIENTES - JABON EN POLVO Y
AFINES
ARTICULO 136°.- Los locales dedicados a estos fraccionamientos

deberdn cumplir con lo que establece el Anexo III de este
Reglamento.

ARTICULO 137°.- Con referencia a la zona de radicacidén deberéan
sujetarse a la Ordenanza Municipal N° 1733/01 - Decreto
Promulgatorio N° 246/01 - Decreto Provincial N° 232/05.

ARTICULO 138°.- La planta fraccionadora deberd contar con tres
(3) secciones:

a) Depdsito de materias Primas.
b) Lavado de envases.
c) Llenado de envases y etiquetado o rotulado.

ARTICULO 139°.- El personal debera trabajar con ropa adecuada
(delantal, Dbotas y guantes protectores) vy poseer Libreta
Sanitaria.

ARTICULO 140° .- Si estos establecimientos utilizaran
maquinarias para el fraccionamiento, deberdn dar cumplimiento
al Anexo II.

VEHICULOS DE TRANSPORTE DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS

ARTICULO 141°.- Todos los Vehiculos que se utilicen para el
reparto de sustancias alimenticias y/o bebidas deberan ser
aprobados o estar inscriptos ante la Jefatura de Bromatologia
e Higiene, sin excepcidn. Ademads contar con la Habilitaciédn de
SENASA correspondiente al producto gque transporta y cumplir,
las condiciones que se fijen en los siguientes articulos (142°
y 143°). La/las personas qgue se ocupen del transporte vy
manipulacién de los productos en cuestidédn deberdn tramitar sin
excepcidén ante la autoridad correspondiente la Libreta
Sanitaria.

ARTICULO 142°.- Estos vehiculos llevaran inscripciones que
expresen con claridad el comercio al que pertenece, nombre,
apellido y domicilio del propietario, tipo de mercaderia que
transporta, asi como también el nUmero de inscripcidén ante la
Jefatura de Bromatologia e Higiene, en lugar bien visible vy
con numero de 0,2° m. (veinte centimetros) de alto.

ARTICULO 143°.- Deberédn cumplir, en general, las siguientes
condiciones, ademéds de las qgue se establecen para algunos
productos en particular:

a) Los vehiculos utilizados para reparto, no solo deberéan
ser aptos para el uso a que se los destinan segun se
indica en este Reglamento, sino gque ademés, deberéan
encontrarse en perfecto estado de conservacidén y limpieza.
Su pintura estard en buenas condiciones, pudiendo la
Jefatura de Bromatologia e Higiene, cuando lo considere
necesario, ordenar un nuevo pintado.

b) Queda terminantemente prohibido el transporte de
alimentos y bebidas que tengan contacto directo con el
conductor, aun cuando vaya depositado en cajones ©
canastos.



c)

d)

En estos vehiculos no podréd transportarse otros productos
que no sean los destinados a su finalidad.

Dard lugar al decomiso del producto y a las sanciones que
se establezcan en las Normas Vigentes, cuando se compruebe
el transporte de carne o pan en vehiculo destinado a otros
usos o particulares.

ARTICULO 144°.- Los vehiculos destinados al TRANSPORTE DE LECHE

reuniradn ademds de lo establecido en el Art. 141°, las
siguientes condiciones particulares:

a)

Serdn térmicos y deberdn poseer equipo de refrigeracidn o
en su defecto, llevardn una cantidad de hielo suficiente
para mantener en la leche transportada una temperatura no
superior a 8° C.

En los laterales levaradn un nuUmero de inscripcidn que
corresponde a dicho expendio. Los numeros tendran 0,20 m.
(veinte centimetros) de lado.

Se mantendradn en perfectas condiciones de higiene vy
conservacidén y se pintarédn con pintura lavable, al menos
una vez al afo.

Est4d terminantemente prohibido el wuso de arpilleras
mojadas sobre los envases, para mantener refrescado al
producto.

ARTICULO 145°.- los vehiculos destinados para TRANSPORTE DE

MASAS, PASTELERIA Y FIDEOS, estardn sujetos, ademds de lo
establecido en el Art. 141°, a las siguientes disposiciones:

a)

b)

c)

Serdn construidos en material metdlico o de madera dura,
completamente cerrados y debidamente pintados al aceite.
El piso, asi como las paredes laterales, no presentaran
roturas o hendiduras que puedan dar lugar al paso del
polvo.

El sitio destinado al conductor serd independiente del
interior del wvehiculo.

ARTICULO 146°.- Los vehiculos destinados al TRANSPORTE DE

CARNE, deberadn cumplir ademas de lo establecido en el Art.

141°,

las siguientes condiciones particulares:

a) Seran cerrados y su interior forrado en chapa de cinc
O acero 1inoxidable, con sus Jjuntas perfectamente
soldadas.

b) Sus unicas aberturas serdn las puertas traseras, dgue
cerraran herméticamente y los ventiladores colocados
en el techo.

c) E1 sitio destinado al conductor serd independiente del
interior del vehiculo.

d) Para colgar las reses se usaran gancheras y ganchos
galvanizados. Queda absolutamente prohibido colocar las
reses en el piso del vehiculo.

e) No se permite llevar en el exterior del vehiculo cabezas
o visceras colgadas.

f) En su interior, se dispondrédn recipientes metalicos o
plésticos para las visceras y menudencias.

ARTICULO 147°.- Los vehiculos destinados al TRANSPORTE DE SODA

Y BEBIDAS GASEOSAS, tendrédn estanterias en las paredes



laterales del vehiculo en descubierto para retirar los cajones
y permitir la libre visidén de los sifones, con el fin de
controlar la procedencia y su estado. Los envases se llevaran
en cajones o esqueletos que relUnan las maximas seguridades para
evitar roturas.

ARTICULO 148°.- Los vehiculos destinados al TRANSPORTE DE
PESCADO, deberan cumplir las siguientes condiciones
especificas:

a) Seran térmicos.

b) Serdn completamente cerrados, con su interior forrado en
chapa metédlica inoxidable, con sus Jjuntas perfectamente
soldadas para evitar la absorcidén de ligquidos.

ARTICULO 149°.- Los vehiculos destinados al TRANSPORTE DE
GRASAS, SEBOS Y SOBRANTES de las carnicerias, tendran piso de
chapa metdlico o acero inoxidable vy ser transportados en
recipientes de pléstico o metdlicos.

VEHICULOS DE TRANSPORTE DE CARGAS GENERALES

ARTICULO 150°.- Los vehiculos destinados a TRANSPORTE DE CARGAS
GENERALES, deberidn reunir los siguientes requisitos para su
correspondiente habilitaciédn:

a) Los pisos vy las paredes laterales deberdn estar en
perfecto estado de conservacién.

b) Los transportes podran contar con techo, cupula o en su
defecto lona impermeable en 6ptimas condiciones. En caso
de que la mercaderia transportada lo permita podra
circular descubiertos.

c) En el momento de solicitar la correspondiente habilitacién
se deberd indicar claramente qué tipo de carga general
serd transportada.

d) Queda terminantemente prohibido el transporte de
SUSTANCIAS TOXICAS (herbicidas, plaguicidas, productos
qgquimicos) con otro tipo de cargas generales.

e) Para habilitar el TRANSPORTE DE SUSTANCIAS TOXICAS se
deberéd solicitar por escrito detallando minuciosamente el
tipo de mercaderia a transportar y al mismo tiempo se
dejaré constancia ante Escribano Puiblico que la
responsabilidad serd exclusivamente del transportista, en
caso de que transporte dichas sustancias con productos
alimenticios (no perecederos).

f) Los conductores de los transportes de cargas generales
deberdn tramitar ante la autoridad correspondiente 1la
Libreta Sanitaria.

g) E1 tramite correspondiente a la habilitacidén se debera
realizar en la Jefatura de Bromatologia e Higiene.

LOCALES AUTOTRANSPORTADOS PARA LA VENTA DE PRODUCTOS
ALTMENTICIOS

ARTICULO 151°.- Se define como LOCALES AUTOTRANSPORTADOS, a
los efectos de esta Reglamentacidén, a los vehiculos de
transporte de productos alimenticios acondicionados para




producir las ventas directamente desde ellos mismos,
previamente estacionados en lugares autorizados. Estos
negocios tramitaradn habilitacidén municipal, debiendo los
vehiculos ser aprobados e 1inscriptos ante la Jefatura de
Bromatologia e Higiene y dando cumplimiento a lo que dice este
Reglamento. Cada habilitaciédn serd transitoria y se concedera
para una ubicacidén determinada. Cualquier cambio de la misma
deberd ser comunicado a la Jefatura de Bromatologia e Higiene.

ARTICULO 152°.- Los vehiculos podrén estacionarse para producir
sus ventas unicamente a la vera de rutas Nacionales y/o
Provinciales, siempre que ellas no coincidan con Zonas
Industriales Residenciales Extraurbanas, de Reserva de
Paisajes Naturales o de Usos Especificos. Deberan contar con
autorizacidén expresa de la Direccidén de Vialidad Nacional y/o
Provincial, segun corresponda, autorizacidn ésta, que deberé
formar parte del Expediente de Habilitacidn.

ARTICULO 153°.- Todos los productos que se expendan, salvo las
frutas vy verduras naturales, estardn inscriptos en el
Laboratorio Central de Salud Publica de la Provincia de Buenos
Aires, provendran de establecimientos autorizados y seran
vendidos envasados o en su envase original de fabrica. Queda
prohibida la venta de productos de los denominados “caseros”,
los cuales una vez detectados se producird el decomiso, a
excepcidén que posea habilitacidén segln la disposicién vigente.

ARTICULO 154°.- Los vehiculos se mantendrédn en perfecto estado
de conservacién y limpieza, libre de insectos y roedores vy
responderdn a las siguientes caracteristicas:

a) Los wvehiculos 1llevaran inscripciones que expresen con
claridad el nombre, apellido y domicilio del propietario,
asi como también el nUmero de inscripcidédn ante la Jefatura
de Bromatologia e Higiene, en lugar bien visible y con
nuimero de 0,20 m. (veinte centimetros) de altura.

b) E1 sitio destinado al conductor sera independiente del
interior del wvehiculo.

c) Seradn construidos de material metdlico o madera dura,
perfectamente pintados, u otros materiales que autorice
la Jefatura de Bromatologia e Higiene. Todas sus partes
seran tratadas con material impermeable y facilmente
lavable, pudiendo emplearse pintura al aceite o esmalte
sintético. Deberdn pintarse al menos una vez al afio, con
la capacidad de cuando sea necesario, la Jefatura de
Bromatologia e Higiene ordenar un nuevo pintado.

ARTICULO 155°.- Tanto los vehiculos propiamente dichos, como
los elementos accesorios que 1o 1integren (mostradores,
estanterias, etc.) y el personal que los atienda, deberéan dar
estricto cumplimiento a lo que se establece en el Anexo III de
este Reglamento en lo que le sea de aplicacién.

ARTICULO 156°.- El personal deberd contar con Libreta Sanitaria
correspondiente, extendida por la Jefatura de Bromatologia e
Higiene.

HOTELES — CASAS DE PENSION




ARTICULO 157°.- A los fines de este Reglamento se considera
HOTELES a los establecimientos dedicados al alojamiento
transitorio de personas en habitaciones amuebladas al efecto,
pudiendo contar con servicio de comida de huéspedes o para el
publico en general, en comedores interiores o que dan a la via
publica y en comunicacidén con la parte del edificio ocupada
por las habitaciones. Los hoteles se clasificardan en las
siguientes categorias:

a) Primera Categoria: Se los incluird en esta categoria
cuando cuente con un moblaje, ropa de cama y en general
un equipamiento de alta calidad y lujo. Cada habitacidn
se complementard con un bafio privado y servicio de
personal de limpieza (mucama), a razdédn de una cada seis
(6) habitaciones, como minimo. Ademds, contard con todos
los deméas elementos que tiendan a ofrecer un superior
confort y comodidad.

b) Segunda Categoria: Se los considera en esta categoria
cuando cuenten con un moblaje, ropa de cama y equipamiento
en general que, sin llegar a una alta categoria o lujo,
retnan buenas condiciones de confort y comodidad. Deberéan
tener como minimo un bafio cada dos (2) o tres (3)
habitaciones y un servicio de personal de limpieza
(mucama) no menor que una por cada seis (6) habitaciones.
Ademéds, deberdn contar con los elementos que tiendan a
ofrecer comodidad y confort medios.

c) Tercera Categoria: son aquellos que reuniendo las
condiciones de confort y comodidad establecidas para
establecimientos de segunda categoria, cuenten con un bafio
comin cada seis (6) habitaciones y servicio de personal
de limpieza (mucama) no menor que una por cada 15
habitaciones.

ARTICULO 158°.- A los fines de este Reglamento se consideran
CASAS DE PENSION a los establecimientos destinados al
alojamiento transitorio de personas, dque reuniendo en su
funcionamiento las condiciones requeridas para los hoteles,
cuenten con un ambiente familiar, siendo atendido por sus
duefios, aunque pueden tener personal de servicio auxiliar y
que en caso de dar comida, la misma se sirva exclusivamente
a los huéspedes, en mesas individuales o colectivas en un
ambiente destinado al efecto.

ARTICULO 159°.- Los edificios destinados a los rubros
descriptos en los Art. N° 157 y 158 inclusive de este Anexo,
se podran ubicar en las zonas segUn las exigencias que se
establecen en la Ordenanza N° 1733/01 -Decreto Promulgatorio
N° 246/01- Decreto Provincial N° 232/05 y modificatorias y
deberdn cumplir, en lo general, con las condiciones que
siguen:

a) Las habitaciones y 1lugares de estar, reunidén o de
trabajo deben ventilar o iluminar a espacio urbano.

b) La altura 1libre minima de las habitaciones vy
circulaciones sera de 2,70 m. (dos metros con setenta)
y de los lugares de estar y/o reunidén de 3,00 m. (tres
metros) .



c) Todos los ambientes seran totalmente construidos en
mamposteria o cualquier otro material incombustible que
autorice la Jefatura de Bromatologia e Higiene. Las
paredes seran lisas, terminadas con revoque fino o yeso
pintadas o blanqueadas.

d) Las paredes de todos los ambientes, cuando requieren
revestimientos impermeables, éstos deberadn tener una
adecuada terminacidén, de forma tal gue permita una
completa y fécil limpieza. Podrén utilizarse: pintura
impermeable lavable, azulejos, opalinas, marmol natural
o reconstituido, placas de metal o cualquier otro
material que autorice la Secretaria de Obras vy
Servicios Publicos. Los revestimientos deberdn ser, en
general, lisos.

e) Los pisos de todos los ambientes deberén ser
impermeables y de materiales que permitan una facil
limpieza, pudiendo emplearse mosaicos, baldosas,
ceramicos, madera machimbrada, parquet, lindéleo y todo
material que autorice la Secretaria de Obras vy
Servicios Publicos.

f) Los cielorrasos de todos los ambientes seradn lisos vy
sin molduras de facil limpieza vy de material
impermeable, admitiéndose el uso de: Revoque fino,
enlucido de yeso, cemento alisado, placas metédlicas vy
cualquier otro que sea autorizado por la Jefatura de
Bromatologia e Higiene.

ARTICULO 160°.- Las COCINAS Y COMEDORES de estos
establecimientos, de existir, deberdn cumplir lo que se exige
e este Reglamento para habilitar “restaurantes” y “casas de
comida” segun Art. N° 81 a 89 inclusive y Anexo III.

ARTICULO 161°.- Las HABITACIONES deberan cumplir las siguientes
condiciones especificas, ademds de las generales:

a) Las puertas de acceso tendran dispositivos para que su
cierre sea total y seguro.

b) Las puertas de comunicacidén entre habitaciones tendran
dispositivos de seguridad que permitan su cierre total y
seguro desde cada una de las habitaciones.

c) No podréd haber divisiones temporarias en el interior de
las habitaciones.

d) Los muebles con molduras, camas y mesas de luz de madera,
cortinados y alfombras solo serdn permitidos en 1los
Hoteles de Primera Categoria.

e) Los elasticos, colchones y ropa de cama deberdn mantenerse
en perfecto estado de conservacidén e higiene, debiendo
ser renovados cuantas veces sea necesario.

f) La comunicacién de las habitaciones con los Dbafios
generales deberd hacerse exclusivamente a través de
circulaciones comunes.

g) Las habitaciones y dependencias para el personal deberan
mantener iguales condiciones generales de conservacidn e
higiene que las destinadas a los huéspedes.



ARTICULO 162°.- Los SERVICIOS DE SALUBRIDAD deberdn cumplir

las condiciones generales que se establecen en este Reglamento
segun la Ley 6100, y ademas:

a)

Cuando cada habitacidén cuente con bafio anexo, éste deberé
estar equipado con los siguientes artefactos: inodoros,
bidet, lavatorio y ducha o bafiera. Contardn con agua fria
y caliente.
Los <cuartos de Dbafios comunes a varias habitaciones
contaran con agua fria y caliente. No se permite en ellos
la colocacidén de baferas.
Las instalaciones de agua fria vy caliente deberéan
disponerse de tal forma que permitan el funcionamiento
simultaneo de una tercera parte de los artefactos
instalados.
Cuando las habitaciones no dispongan de cuarto de bafio
privado en cada una de ellas, ademas de la relacidn entre
el numero de habitaciones y de bafios que se establece para
cada categoria de hoteles en el Art. 157° de este Anexo,
deberd cumplirse lo siguiente:
- En cada habitacidén deberd haber un lavatorio.
- Deberd haber un retrete independiente por cada diez
camas y por lo menos uno por piso.
- Los retretes deberdan ser en formato pedestal
exclusivamente, de material impermeable.
- En el sector en que funcionen los Dbafios comunes,
existiradn lavabos, como minimo uno por cada cuatro
(4) camas, debiendo estar separados totalmente de
los retretes y bafos.
- Los bafios y lavabos para uso general contaran con la
necesaria provisidén de Jabdn.
Los edificios nuevos que se destinen a hoteles deberan
prever servicios de toilettes independientes para hombres
y mujeres, destinados a las personas gque no sean huéspedes
y que concurran al establecimiento. Estos servicios se
instalarédn en correspondencia con los ambientes de reunidn
y permanencia del publico y seran de féacil acceso.
No podrén emplearse toallas de tela para el uso general,
debiendo utilizarse toallas individuales de papel. Todos
los servicios sanitarios especificos deberadn contar con
la provisidn necesaria de papel higiénico y jabbdn.

ARTICULO 163°.- Estos establecimientos funcionardn dentro de

las condiciones que se establecen a continuacidn:

a)

En las habitaciones destinadas a alojamiento, no podréan
servirse desayuno o comidas a personas gue no sean
huéspedes habituales.

No puede ejercerse en las habitaciones, actividades
publicas ni profesionales de ninguna clase.

Solo podran utilizarse como dormitorios las habitaciones
expresamente habilitadas a tal fin, guedando prohibida la
existencia de camas en uso, en forma permanente o
transitoria, en otras dependencias no habilitadas a ese
efecto.



Los establecimientos destinados a alojamiento que cuenten
con restaurantes, deberéan tener dicho servicio
independiente del de alojamiento.

El lavado y secado de la ropa de los establecimientos se
permitird solamente cuando se disponga de un local
independiente destinado con exclusividad a tal fin.

Se prohibe la tenencia de animales vivos en 1los
establecimientos sea cual fuere su espacio y se destinen
o0 no al consumo.

Prohibase el alojamiento de huéspedes para recibir
asistencia médica. En caso de que alguno de ellos
contrajera una herida, infeccidén infecto-contagiosa o
cualquier otro problema de salud, deberd comunicarse tal
circunstancia a la autoridad sanitaria local a fin de que
tome partida en el caso o proceda a la internacidén en un
establecimiento asistencial adecuado. Deberd realizarse
la inmediata desinfeccidén de la habitacién.

Las dependencias de los establecimientos no podréan
destinarse a velatorio ni a depdsito transitorio de
cadaveres.

Los tanques de agua del edificio deberdn mantenerse en
perfectas condiciones de construccidén e higiene, a fin de
que no se altere la calidad del agua. Deberd realizarse
el analisis de la calidad y condiciones del agua del
tanque, como minimo dos veces al afio.

ARTICULO 164°.- A los efectos de determinar los MEDIOS DE

SALIDA exigidos, se calculard el numero de ocupantes de
acuerdo a la capacidad, declarada o gque surja de planos, de
las habitaciones y al numero de ellas. Se cumplimentara lo
que se exige a este respecto el Reglamento de Construcciones
Municipal y ademéas:

a)

Las escaleras tendradn un ancho minimo de 1,40 m (un metro
con cuarenta), para servir a 30 (treinta) habitaciones
como maximo. Por cada 10 (diez) habitaciones de aumento,
el ancho de las escaleras se incrementara en 0,10 m. (diez
centimetros) no pudiendo en ningdn caso, una misma
escalera servir a mas de 60 (sesenta) habitaciones.

Las escaleras para uso de los pasajeros no continuaran
hasta subsuelos, debiendo terminar indefectiblemente en
la planta baja en un vestibulo, corredor o pasaje de por
lo menos 1,80 m. (un metro con ochenta) de ancho con
comunicacidén facil y directa a la via publica. En estos
vestibulos, corredores o pasajes no habrad escalones en el
piso.

Los tramos de escalones serdn rectos y de ancho uniforme
en cada piso. Las dimensiones de los escalones cumpliréan
lo que se establece en el Reglamento de Construcciones
Municipal para escaleras principales.

El ancho minimo de los pasillos o corredores en pisos
altos serd de 1,40 m. (un metro con cuarenta), no pudiendo
un mismo pasillo dar acceso a més de 15 (gquince)
habitaciones.



e) La distancia méxima entre una puerta de una habitacidén y
el arranque de un tramo descendente de escalera serd de
15 m. (quince metros) como minimo.

f) Todo pasillo o corredor debe conducir directamente a las
escaleras o salidas.

g) Los medios de salida serédn sefalizados de tal manera que
se visualicen a toda hora del dia.

h) Deberdn disponerse en todos los medios de acceso,
circulacién y estadia de puUblico, asi como escaleras,
escalones sueltos, accesos y ascensores, cambios bruscos
de Direccidén, etc. , luces de emergencia cuyo encendido
se produzca automdticamente si quedaran fuera de servicio
por cualquier causa, las qgque los alumbran normalmente.
Las fuentes de energia para alimentar esa iluminacidén de
emergencia estaréan constituidas por baterias de
acumuladores recargables automaticamente con el
establecimiento de la energia eléctrica principal. Estos
acumuladores deben ser del tipo sin mantenimiento,
pudiendo también utilizarse baterias de tipo estacionario
con electrolito liquido, quedando prohibido el uso de todo
tipo de acumuladores especificamente disefiados %
construidos para el uso en automotores. Las luces para
iluminacién de emergencia serdn del tipo fluorescente o
incandescente, quedando ©prohibido el uso de luces
puntuales (faros) que produzcan deslumbramientos.

ARTICULO 165°.- En 1lo que se refiere a SERVICIO CONTRA
INCENDIO, sera indispensable para habilitar estos
establecimientos que se cuente con la certificacién del
Destacamento de Bomberos, en forma vy condiciones dque se
establecen en este Reglamento

MOTELES

ARTICULO 166°.- A los fines de este Reglamento, se consideran
MOTELES a los establecimientos ubicados sobre carreteras vy
destinados al alojamiento transitorio de personas en
habitaciones amuebladas a tal efecto y con lugar para
estacionamiento de vehiculos.

ARTICULO 167°.- Los MOTELES se clasificardn en las siguientes
categorias:

a) Primera Categoria: Cuando cuenten con moblaje, ropa de
cama y equipamiento general de alta calidad y lujo. Cada
habitacién se complementard con bafioc privado, servicio de
teléfono y garaje individual para el vehiculo.

b) Segunda Categoria: cuando cuenten con moblaje, ropa de
cama y equipamiento, que sin llegar a alta calidad o lujo
retnan las condiciones de confort y comodidad. Tendréan
como minimo un bafio cada tres habitaciones y playa de
estacionamiento comun cubierta.

c) Tercera Categoria: cuando reuniendo condiciones minimas
de confort y comodidad, cuenten con un bafio cada seis
habitaciones y playa de estacionamiento comin, con piso
mejorado como minimo.

ARTICULO 168°.- Los moteles podrén tener, anexo a ellos, uno o
mas locales destinados a restaurantes y/o confiterias.




ARTICULO 169°.- Todos los ambientes locales y dependencias que
los integran responderdn a las exigencias que para cada uno se
establecen en los Art. 159° a 165° inclusive de este Anexo.

HOTELES POR HORAS

ARTICULO 170°.- A los fines de este Reglamento se consideran
HOTELES POR HORA, ALBERGUES POR HORA, ALOJAMIENTOS POR HORA,
HOTELES ALOJAMIENTOS, a los establecimientos que cualquiera
fuere su denominacidn, este destinado a alojar parejas de
distinto o mismo sexo no provistas de equipaje por lapsos
inferiores a veinticuatro horas y se hallan exentos de cumplir
la obligacidén de registrar documentos de identidad en el Libro
de Registros de Pasajeros.

ARTICULO 171°.- Estos establecimientos se regiran, en lo que
se refiere a su funcionamiento y ubicacidén por lo que se
establece la Ordenanza Municipal N° 1.733/01 - Decreto
Promulgatorio N° 246/01 Decreto Provincial N° 232/05. En cuanto
a las exigencias sobre las caracteristicas constructivas de
los diferentes locales, medios de salida y precauciones contra
incendio, serdn de aplicacidén las que se establecen para
Hoteles en este Anexo.

CAMPAMENTOS (CAMPING)

ARTICULO 172° .- Para las habitaciones de CAMPAMENTOS
(CAMPINGS), se deberd cumplir con lo que establece la Ley
13.531/06.

ARTICULO 173.- Serd obligatorio 1la tenencia de pdliza de
seguros, actualizada y que cubra la totalidad de personas
alojadas.

EXHIBICION Y VENTA DE DIARIOS — REVISTAS Y AFINES

ARTICULO 174°.- La ocupacién de la Via Publica, con escaparates
o elementos destinados a la exhibicién y venta de diarios,
revistas y afines editados por la Industria Periodistica dentro
del Territorio del Partido de Carlos Tejedor, deberan cumplir
con lo que establece la Ordenanza Municipal N° 1.733/01 -
Decreto Promulgatorio N° 246/01 - Decreto Provincial N° 232/05
y la ocupacidén de nuevos espacios se dirimird via llamando a
Licitacidédn Publica y bajo las condiciones que se especifiquen
en los pliegos pertinentes.

PELUQUERIAS

ARTICULO 175°.- Con el nombre de PELUQUERIAS se designan los
negocios donde se practica el corte, pintado e higienizacidn
del cabello, el rasurado de la barba y del sistema piloso
mediante el uso de elementos debidamente autorizados por
Ministerio de Desarrollo Social.

ARTICULO 176°.- Las peluquerias para hombres, mujeres y nifios,
mixtas o por separado, podran tener en gabinete anexo al local
principal y debidamente separado de él, servicios de depilacién
y de manicuria, limitados a la limpieza, corte, limado, pulido
y pintado de ufias de pies y manos.




ARTICULO 177°.- Prohibase en estos negocios la ejercitacién de
practicas que implique el ejercicio ilegal de una determinada
profesidén (médica, kinesidloga, etc.). El propietario del
establecimiento es el responsable de los perjuicios que pueda
ocasionar a sus clientes la aplicacién de productos que emplee
en el tratamiento que lleve a cabo en su negocio. Solo podréan
emplearse productos aprobados por Ministerio de Salud, 1los
cuales se conservaradn en su envase original, con marca de
fabrica.

ARTICULO 178°.- Los locales destinados a peluqueria y sus
anexos, deberdn cumplir con las siguientes condiciones
constructivas:

a) Seran de mamposteria, con paredes lisas y revocadas.

b) Los cielorrasos serdn lisos, terminados revocados o con
yeso.

c) Los pisos serdn de facil limpieza, de materiales que
autorice la Jefatura de Bromatologia e Higiene aceptéandose
los pisos de tablas machimbradas, encerados o cubiertos
con lindéleo o materiales similares en los locales
existentes.

d) Estardn en perfectas condiciones de conservacién e
higiene.

e) Constaran con iluminacién vy ventilacién adecuada vy
suficiente.

f) Es obligatoria 1la instalacién de lavamanos en la
proporcién de una de cada cuatro sillones o uno en cada
compartimiento de trabajo, si estos fueran
independientes. Los lavamanos estaran conectados a red
cloacal y contaran con agua corriente y la necesaria
provisién de jabodn.

ARTICULO 179°.- Estos negocios deberan cumplir, ademas, las
siguientes normas especiales:

a) Las sillas, sillones, lavamanos, y demds muebles deberéan
estar siempre en perfectas condiciones de aseo vy
conservacién. E1l barrido y limpieza de pelos y desechos
de trabajo se efectuara por medio de escobas especiales
para tal fin o en su defecto con trapos humedos, a fin de
no levantar polvo. El incumplimiento de esta disposicidn
serda considerada como trasgresidén al Reglamento, a los
fines de las penalidades que pudieren corresponder.

b) Los peinadores estaran en perfectas condiciones de aseo y
conservacién.

c) Los sacos y guardapolvos del personal estardn en perfectas
condiciones de higiene y conservacién. Toda la lenceria
estard guardada en un mueble destinado a tal fin. Al igual
que los sacos y protectores para los clientes, los cuales
seran utilizados por uUnica vez por cada cliente. Los
mismos pueden ser descartables (se desechan después de un
unico uso), 0 de usos miltiples, los cuales,
inmediatamente después de su uso serada descartado para su
higiene y posterior desinfeccidn para poder reutilizarlo
nuevamente.

d) Sera obligacidén del personal lavarse las manos con agua y
jabén antes y después de cada servicio.



e) Cada oficial deberd poseer, por lo menos, un Jjuego
completo de instrumentos de trabajo: tijeras, navajas,
peines, méagquinas de cortar el cabello, etc. (estos
utensilios, después de cada servicio, deberédn ser
desinfectados por solucidén antiséptica).

SALONES DE BELLEZA (MANICURIA - DEPILACION)

ARTICULO 180°.- Con el nombre de SALONES DE BELLEZA se designan
los establecimientos donde se 1llevan a cabo servicios de
manicuria, depilacidn (por cualgquier sistema) y otros
tratamientos de belleza que no impliquen el ejercicio ilegal
de ninguna determinada profesidén (medica, kinesioldégica, etc.)
en forma conjunta o separada y con anexo o no de peluqueria.
La actividad de peluqueria, de existir, se desarrollara en
gabinete aparte.

ARTICULO 181°.- Los locales principales y sus anexos, deberéan
cumplir las condiciones constructivas que se establecen para
Peluquerias, en el Art. 178° de este Anexo.

ARTICULO 182°.- Los compartimentos para depilacién deberéan
estar aislados de vidrieras y puertas que comuniquen con la
via publica o con otros ambientes mediante mamparas opacas de
materiales aceptados por la Jefatura de Bromatologia e Higiene.

ARTICULO 183°.- Se deberan cumplir, ademés, las siguientes
normas especiales:

a) Las sillas, sillones, camillas, lavamanos y todos 1los
muebles deberdn estar siempre en perfectas condiciones de
higiene y conservacién.

b) Los sacos y guardapolvos y vestimenta en general del
personal estara en perfectas condiciones de aseo vy
conservacidén. Toda la lenceria estard guardada en un mueble
a tal fin y se mantendrd perfectamente limpia.

c) Serd obligacidén del personal lavarse las manos con agua y
Jjabdén antes y después de cada servicio.

d) Los utensilios que se empleen para la atencidn del publico,
después de cada servicio, deberan ser desinfectados.

DEPOSITO Y/O VENTA DE GAS EN GARRAFA

ARTICULO 184°.- A los fines de este Reglamento se consideran
DEPOSITO DE GAS EN GARRAFAS a aquellos establecimientos
destinados al almacenamiento de gases combustibles licuados en
garrafas entendiéndose por garrafas al recipiente metdlico cuya
capacidad no supera los 15 Kg (quince kilogramos) de gas. Se
consideran locales para la VENTA DE GAS EN GARRAFAS a aquellos
donde se expendan garrafas, generalmente como anexo de otra
actividad comercial.

ARTICULO 185°.- Los establecimientos definidos en el Articulo
anterior deberadn cumplir con lo que establece la Ordenanza

Municipal N° 1.733/01 - Decreto Promulgatorio N° 246/01 -
Decreto Provincial N° 232/05, ademds de lo que fija este
Reglamento. Los DEPOSITOS respetaran también las

prescripciones de la autoridad de aplicacibén, segin se
establece en el Régimen Regulatorio de 1la Industria vy
Comercializacidén de Gas Licuado de Petrdleo (Ley 26.020).



ARTICULO 186°.- Los locales destinados a VENTA DE GARRAFAS, en
las condiciones establecidas en el Art 187° de este Anexo,
podrian ubicarse de acuerdo lo que establezca la Ordenanza
Municipal N° 1.733/01 Decreto Promulgatorio N° 246/01 - Decreto
Provincial, LOS DEPOSITOS DE GARRAFAS s6lo podrédn ubicarse en
zonas aptas para tal fin. Las denominaciones de zonas y la
indicacién de las zonas aptas para cada wuno de estos
establecimientos corresponden a Ordenanza Municipal N°
1.377/01 Decreto Promulgatorio N° 246/01 - Decreto Provincial
N° 232/05. En consecuencia, cualquier modificacidén que se
produzca en ella, modificard automdticamente este Articulo, el
cual quedaréd siempre en concordancia con aquella.

ARTICULO 187°.- Los locales para la venta de garrafas deberén
cumplir las siguientes exigencias:

a) Los locales estardn ubicados en planta baja y no tendréan
comunicacién directa ni indirecta con escaleras,
corredores, etc. o con otros locales en subsuelos o
semienterrados. Estaradn separados de los destinados a
habitacién.

b) Los locales seradn construidos de material totalmente
incombustible, con pisos impermeables.

c) La instalacidén eléctrica sera embutida o ejecutada con
conductores de fuerte aislamiento.

d) La existencia de garrafas no podrd exceder los 100 Kg
(cien kilogramos) de producto, ni podrd excederse de 15
(quince) garrafas vacias. La existencia de mayores
cantidades, hard que se considere al establecimiento como
depdésito de garrafas a los fines de este Reglamento.

e) Queda prohibido la exhibicidédn o depdsito de garrafas en
la via publica.

ARTICULO 188°.- Los lugares destinados a DEPOSITOS DE GARRAFAS
deberadn responder a las siguientes condiciones generales.

a) Las dependencias para administracién y la vivienda del
cuidador, serédn 1los uUnicos usos, aparte del depdsito,
permitidos en el predio.

b) La wvivienda para el cuidador estard totalmente aislada
por muros o cercas de no menos de 2,00 m (dos metros) de
altura.

c) E1 o los locales de administracidén tendrén sus bafios de
salida en sentido opuesto al de ubicacién del local o

depdsito.

d) E1 depdsito deberd necesariamente construir el local cuya
estructura resistente, muros \ techos sean
incombustibles.

e) E1 local debe ser desarrollado en planta baja, a elevacidn
no inferior que la del terreno, sin semisdétano, sdétano o
pisos altos.

f) Los muros serdn de ladrillos macizos de 0,3 m (treinta
centimetros) de espesor minimo, o bien de hormigdén armado
de 0,1 m (diez centimetros) de espesor minimo.

g) E1 pavimento serd liso, entero, sin grietas ni hendiduras
(se prohibe el hierro), con pendientes que permita el
escurrimiento de las aguas de limpieza.



h) La ventilacién del local serd natural y permanente. Donde
haya muros, las aberturas de ventilacibén ocuparén, tanto
arriba (al ras del cielorraso), como abajo (al mismo nivel
del suelo) por los menos el 50% (cincuenta por ciento) de
la longitud del muro, convenientemente repartidas.

i) Toda tuberia en el interior del local-depdésito, deberé
ejecutarse de modo que quede impedida la entrada de gases
en ellas. Las entradas de desagies o conductos cloacales
deberdn ser cerradas en forma de impedir la entrada de
gases.

j) La instalacién eléctrica del local-depdsito, al igual que
los artefactos eléctricos, serédn del tipo seguro contra
explosidn.

k) E1 terreno fuera del local, deberd ser nivelado y excepto
de plantaciones.

1) Tratadndose de locales sobre nivel (plataforma), el espacio
entre el piso de la misma y el nivel del suelo deberd ser
perfectamente ventilado a los cuatro vientos o Dbien
rellenado con material apropiado (tierra, cascote, etc.).

ARTICULO 189°.- En los que se refiere a precauciones contra
incendios deberdn respetarse estrictamente las recomendaciones
del Destacamento de Bomberos, los cuales deberdn formar parte
imprescindible, del expediente de habilitacién, ademés:

a) En los locales de VENTA DE GARRAFAS, deberdn instalarse
como minimo 2 matafuegos de polvo seco o anhidrido
carbénico, de 3 Kg (tres kilogramos) cada uno, ubicados
en las extremidades del almacenamiento y en lugar de facil
acceso.

b) Los lugares para DEPOSITO DE GARRAFAS contardn con
instalacién de servicio de agua contra incendio.

DEPOSITOS DE CILINDROS PARA GAS LICUADO

ARTICULO 190°.- Se define como CILINDRO PARA GAS LICUADO al
envase cuya capacidad sea superior a 15 kg (quince kilogramos)
y  hasta 45 Kg (cuarenta y cinco kilogramos) . Los
establecimientos destinados a DEPOSITO DE CILINDROS DE GAS
LICUADO, deberédn responder a las prescripciones de GAS DEL

ESTADO, segun se establece en el Régimen Regulatorio de 1la
Industria y Comercializacidén de Gas Licuado de Petrdleo (Ley
26.020) . Estos depdsitos solo podran instalarse en Zonas Jque
se indican en el Art. N° 186 de este Anexo para Depdsito de
Garrafas. En lo que se refiere a precauciones contra incendios,
deberd cumplirse lo gque se establece en este Anexo para
Depbsito de Garrafas.

ARTICULO 191°.- ©Las PLANTAS DE LLENADO DE GARRAFAS Y/O
CILINDROS u otros recipientes autorizados, deberan respetar
las normas de GAS DEL ESTADO. Deberd ubicarse en Zonas
Autorizadas segun Ordenanza Municipal N° 1.733/01 - Decreto
Promulgatorio N° 264/01 - Decreto provincial N° 232/05.

ARTICULO 192° .- EL TRANSPORTE DE GARRAFAS, deberéa
adecuarse a la Ley Nacional 26.020 (Régimen Regulatorio de
la Industria vy Comercializacidén de Gas Licuado de
Petrdleo) .




GARAJE - COCHERAS

ARTICULO 193°.- A los fines de este Reglamento se consideran
indistintamente GARAGE O COCHERA a los lugares cubiertos, semi-
cubiertos o) parcialmente cubiertos destinados al
estacionamiento de vehiculos. Las condiciones que se establecen
para estos rubros se aplicardn a los garajes vy/o cocheras
publicas y/o de alquiler. En ambos casos deberd tramitarse su
habilitacién ante la Jefatura de Bromatologia e Higiene vy
deberéd darse cumplimiento a lo que se establece en la Ordenanza
Municipal N° 1.733/01 - Decreto Promulgatorio N° 246/01 -
Decreto Provincial 232/05.

ARTICULO 194°.- Los garajes y/o cocheras deberdn responder a
las siguientes caracteristicas constructivas:

a) Seréan construidos integramente con materiales
incombustibles.

b) E1 solado, tanto de los lugares de estacionamiento como
de circulacidén, serda de superficie antideslizante e
inalterable a los hidrocarburos vy anticombustibles,
admitiéndose el uso de cemento alisado, metal, ceramica u
otros materiales que acepte la Jefatura de Bromatologia e
Higiene.

c) Los muros serdn revocados y tendrdn un revestimiento liso
e impermeable al agua, hidrocarburos, grasas y aceites,
hasta una altura de 1,20 m (un metro con veinte) sobre el
respectivo solado.

d) La ventilacién deberd ser natural y  permanente,
impidiéndose la formacién de espacios muertos, la
acumulacién de fluidos nocivos y una concentracién de
monéxido de carbono (CO) mayor que 1:10000. La ventilacidén
natural puede ser reemplazada por ventilacidén mecénica, a
condicién de que se produzcan 4 (cuatro) renovaciones
horarias.

e) En un garaje ubicado en sétano, la Jefatura de
Bromatologia e Higiene podrad exigir inyeccidén y extraccidn
de aire de forma simulténea.

f) No se requiere iluminacidén natural. La iluminacidén
artificial serd eléctrica, con una tensidén méxima contra
tierra de 220 V. Los interruptores, bocas de distribuciédn,
conexiones, toma corrientes, fusibles, etc. se colocaré a
no menos de 1,50 m (un metro con cincuenta) sobre el
solado.

g) La parte destinada a garaje tendrd una altura minima de
2,10 m (dos metros con diez) al borde mads bajo de cualquier
viga o saliente, excepto en los bordes de las &reas de
estacionamiento. En caso de disponerse entrepisos en
formas de bandejas superpuestas, deberd consultarse a
Jefatura de Bromatologia e Higiene.

h) En el solado del garaje se deberd demarcar el lugar de
estacionamiento de cada vehiculo. En los planos que se
presentan al tramitar la habilitacidén, también deberéan
constar estos lugares, cuyas medidas minimas seran 2,50 m
(dos metros con cincuenta) de ancho y 5,00 m (cinco
metros) de largo.



i) E1l eje de cualguier acceso o egreso de vehiculos no podréa
ubicarse a menos de 8 m (ocho metros) del punto de
interseccién de las Lineas Municipales en las esquinas.

ARTICULO 195°.- En lo que se refiere a los medios de salida,
se deberd dar cumplimiento a lo siguiente:

a) Todo punto de un piso de garaje accesible por personas,
distard no més de 40 m (cuarenta metros) de un medio de
salida, contados a través de la linea natural de libre
trayectoria.

b) En un garaje habrd por lo menos una escalera continua,
con pasamanos, que constituya “caja de escaleras”, es
decir que sea cerrada, conectada con un medio de salida
general o publico.

c) Un garaje de pisos, con superficie por cada piso mayor
que 500 m? (quinientos metros cuadrados), debe tener un
medio complementario de salida, ubicado en lugar opuesto
a la salida principal.

ARTICULO 196°.- La distribucién de los vehiculos dentro del
garaje se hard dejando calles de amplitud necesaria para su
cémodo paso y maniobra y se los ubicard de modo que
permanentemente quede despejado el camino entre el lugar de
estacionamiento y la via puUblica, a la que deberd accederse
con el vehiculo en marcha hacia adelante. En los planos gque se
presenten para su habilitacién deberd demostrarse la forma o
sistema a utilizar para que se cumpla lo precedente. No se
permitira el estacionamiento de vehiculos fuera de los sectores
demarcados a tal fin.

ARTICULO 197°.- En lo que se refiere a servicios contra
incendios, deberd darse cumplimiento a lo que exija
oportunamente el Departamento de Planeamiento. Seré

indispensable para habilitar estos establecimientos dque se
cuente con la intervencidén del Destacamento de Bomberos, en
las formas y condiciones que se establecen en este Reglamento.

Se transcribe a continuacién las exigencias del Departamento
de Planeamiento en la materia:

- Estaradn provistos de una cafieria especial de 0,076 m
(setenta y seis milimetros) de diadmetro, que servird a
bocas de incendio con mangueras y lanzas, a razdn de una
cada 300 m? (trescientos metros cuadrados) de superficie
cubierta, convenientemente distribuidas. En planta baja y
el primer piso alto, esta cafieria estard conectada
directamente a la red externa; los restantes pisos altos
se proveeradn de un tanque colocado a 2 m (dos metros) por
encima de los techos y cuya capacidad se calculard a razdn
de 10 L (diez litros) por cada m? de superficie.

ARTICULO 198°.- El servicio de salubridad responderéd a lo que
se exige en el Art. N° 7 del Anexo II de este Reglamento. Para
el publico, contard con servicio de salubridad, como minimo un

inodoro y un lavamanos por sexo. Para el personal, responderé
a lo que determine el mencionado Art. N°7 del Anexo II de este
Reglamento.



ARTICULO 199°.- Cuando en un garaje la guarda de vehiculos se
haga en plataformas y mediante mecanismos que transportan el
vehiculo sin su motor en marcha ni intervencidén del conductor,
constituira un GARAJE DE GUARDA MECANIZADA y deberd cumplir,
ademés de lo exigido en los Art. N° 193 a 197 inclusive de este
Anexo, lo siguiente:

a) La estructura de los mecanismos transportadores de
vehiculos estard desvinculada de los muros divisorios
entre predios o entre unidades funcionales o de uso.

b) En cada cuerpo de edificio destinado a 1la guarda de
vehiculos y para cualquier superficie, habra una “escalera
de escape”.

c) La totalidad del garaje (lugar para estacionamiento, para
maniobra y otros, de haberlos), satisfard lo exigido en
materias de precauciones contra incendios citadas Art. N°
197 de este Anexo.

PLAYA DE ESTACIONAMIENTO DESCUBIERTA

ARTICULO 200°.- A los fines de este Reglamento, se considera
PLAYA DE ESTACIOAMIENTO DESCUBIERTA al 1lugar descubierto,
destinado al estacionamiento de vehiculos ya sea para alquilar
O para uso publico. Solamente se admitirdn las superficies
cubiertas correspondientes a cabina de control, con una
superficie madxima de 9 m? (nueve metros cuadrados), ubicada en
el frente del predio y a bafios.

ARTICULO 201°.- Podréan utilizarse como PLAYA DE ESTACIONAMIENTO
DESCUBIERTA los terrenos baldios ubicados en area urbana, Vy
gue tengan un ancho minimo de 8 m (ocho metros). Deberdn contar
con habilitacidén para poder funcionar. El tréamite de
habilitacién serd acompafiado por un plano del terreno, donde
se 1indiquen claramente los accesos y la ubicacién de 1los
mdédulos de estacionamiento. La habilitacidédn que se otorgaré
serd transitoria y por un plazo de tres afios, aunque renovable
a solicitud del titular vy a Jjuicio de 1la Jefatura de
Bromatologia e Higiene. Las construcciones a las que se hace
mencidén en el Art. N° 200 seran del tipo autorizado por la
Secretaria de Obras y Servicios Publicos y tendra, a los
efectos legales caracter de “transitoria”, condicidén ésta que
constard en los planos que se presenten en el trdmite de
habilitacién. Estos planos, segun el tipo de construccidédn de
que se trate, seradn avalados por la firma de un profesional
competente, a juicio de la Secretaria de Obras y Servicios
PUblicos. No se exigiréd su incorporacidén al Catastro Municipal,
a condicién de que una vez caduca la habilitacidén concedida,
la construccidén sea demolida o levantada. A los fines
impositivos, el terreno mantendrd su condicidén de baldio.

ARTICULO 202°.- Deberd cumplir las siguientes exigencias:

a) E1 solado tendra, como minimo, un tratamiento que impida
la formacién de barros. Estarada provisto de desagiies
pluviales.

b) Los muros perimetrales separativos de otras parcelas o
unidades seran de mamposteria, de una altura minima de
1.60 m (un metro con sesenta) lisos. Estardn protegidos
por defensas adecuadas a la altura de los paragolpes de



los vehiculos, o mediante corddén de 0,15 m (gquince
centimetros) de alto, distante un metro de los muros.

c) La Linea Municipal se materializard con murete de
mamposteria de 0,60 m (sesenta centimetros) de altura
maxima.

d) Los accesos estardn sefializados. Tanto la entrada como la
salida tendrédn un ancho minimo de 4,00 m (cuatro metros)
cada una, admitiéndose que las mismas estén unificadas,
en este caso con un ancho no mayor de 6,00 (seis metros).

e) E1 eje de un acceso o salida no podrd ubicarse a menos de
8,00 (ocho metros) del punto de interseccidédn de las Lineas
Municipales en las esquinas.

f) Deberd contar con iluminacién artificial, asegurando su
nivel tal que permita visualizar correctamente 1los
vehiculos estacionados durante la noche.

g) Tanto la entrada como la salida de vehiculos debe hacerse
en marcha hacia adelante. El1 camino de acceso desde la
via puUblica hasta cada médulo de estacionamiento debe
quedar permanentemente despejado, prohibiéndose su
ocupacién con vehiculos detenidos.

h) Deberd contar con servicio de salubridad. Como minimo un
inodoro y un lavabo para cada sexo.

ARTICULO 203°.- En lo que se refiere a precauciones contra
incendio, deberd darse cumplimiento a lo gque se establece en
el Art. 197° de este Anexo.

ESTACIONES DE SERVICIO

ARTICULO 204°.- A los fines de este reglamento se define como
ESTACIONES DE SERVICIOS al conjunto de instalaciones que
permite el expendio de combustible por surtidores, de
lubricantes y la prestacidén de servicios de provisidébn de agua,
aire comprimido, engrasado, lavado y servicio de gomeria.

ARTICULO 205°.- La instalacidén de Estaciones de Servicios debe
contar indefectiblemente con acuerdo previo de la Secretaria
de Energia del Ministerio de Obras y Servicios Publicos de la
Nacién, conforme a lo establecido por la Resolucién SEE N°

17.319 vy concordantes. Ademds deberadn cumplir con las
exigencias previstas por Ordenanza Municipal N° 1.733/01 -
Decreto Promulgatorio N° 246/01 - Decreto Provincial N°
232/05.-

ARTICULO 206°.- Cuando una Estacién de Servicio constituye
local, deberd cumplir las que se fijan en los Art. 194° y 195°

de este Anexo. En caso de no tener superficie cubierta, debera
cumplir lo establecido en el Art. 202°. Deberad responder, en
el aspecto constructivo de sus instalaciones especificas
badsicamente a lo siguiente:

a) Los surtidores o Dbombas de carburantes deben estar
alejados como minimo 3,00 mts. (tres metros) de la Linea
Municipal. No se autorizard la instalacidén de surtidores
fuera del predio ni fuera de los limites indicados en el
parrafo anterior.-

b) Se deberd definir claramente los lugares de acceso y
egreso de vehiculos, los cuales deberdn figurar en los



planos que se presentan al tramitar la habilitacién. Fuera
de estos lugares, la Linea Municipal se materializaré
obligatoriamente con barandas de cafios o muros de
mamposteria de 0,30 cm (treinta centimetros) de espesor y
de una altura de entre 0,50 cm (cincuenta centimetros) vy
0,80 cm (ochenta centimetros) a fin de proveer defensas a
los peatones. Estas defensas tendran un largo maximo por
tramo de 3,00m (tres metros), dejandose aberturas entre
ellas al efecto de no obstaculizar la evacuacidén inmediata
de personas y vehiculos en situacién de emergencia.-

c) Las méguinas instaladas no deberadn producir ruidos cuyo
nivel sonoro resulte molesto a las fincas linderas y/o a
la via publica.

d) Las instalaciones de tuberias a presidén de agua del
lavado, de lubricacién, de engrase y de aire comprimido,
estardn desvinculadas de los muros divisorios entre
predios o entre unidades funcionales o de uso.

e) Los compresores de aire seradn montados sobre material anti
vibratorio adecuado y estardn ubicados en locales con
proteccidén acustica hacia el exterior.

f) E1 lugar para el lavado y engrasado de automotores debera
tener solado impermeable. Los muros divisorios entre
predios o entre unidades funcionales, deberdn ser
resistentes y lisos. Estos lugares deben estar alejados
como minimo 3,00 mts (tres metros) de la Linea Municipal,
salvo que exista marca opaca fija, con altura necesaria
para evitar molestias a la via publica, a JUICIO DE LA
OFICINA DE OBRAS Y SERVICIOS PUBLICOS.

g) Los locales destinados a la carga de baterias, deben
contar con extractores de aire.

h) Cada fosa tendrd un tanque subterrdneo recolector de
aceite usado con capacidad de 500 1lts. (quinientos litros)
como minimo y en cada uno habra un embudo de pie,
recolector de aceite usado. Las paredes y solados de las
fosas serdn impermeables.

La instalacidén eléctrica sera indefectiblemente embutida en un
cafio metdlico semi pesado. Las cafierias iran roscadas y la
entrada en las cajas llevaréd tuercas, contratuerca y boquilla.
Los artefactos de iluminacidén, 1llaves, toma corrientes vy/o
terminales en los 1locales de lavado y fosas de engrase vy
cualquier otro que estén a menos de 1,50 m (un metro con
cincuenta centimetros) de distancia de surtidores o bocas de
carga o de inspeccién de tanques de combustibles y de 1los
depdésitos de lubricantes, deberdn ser del tipo para
instalaciones anti —-explosivas.

ARTICULO 207°.- Los servicios de salubridad para el personal,
cumplirédn lo que establece el Art 7° del Anexo II de este
Reglamento. Para el puUblico deberd haber bafios individuales
para cada sexo.

ARTICULO 208°.- En lo que se refiere a precauciones contra
incendio, serd de aplicacién el Art. 197° de este Anexo.
Independientemente de ello, deberdn contar con los siguientes
elementos:

a) Un matafuego por isla, ubicado a no mads de 10mts (diez
metros) de distancia de ella.



b) Un matafuego por isla, ubicado a no méas de 10mts (diez
metros) de distancia de las fosas de engrase.

c) Un balde con arena u otro absorbente mineral por cada
isla.

ARTICULO 209°.- Una Estacién de Servicio puede tener depdsito
para camaras y cubiertas y tener anexado servicio de gomeria
(sin vulcanizacidén). Ademds, estadn permitidas las reparaciones
de mecénica ligera, sin instalaciones fijas, gquedando prohibido
anexar taller de mecédnica, tapiceria, soldadura, forja, pintura
y chapisteria. Pueden funcionar anexos a Estaciones de
Servicios 1lavaderos mecanizados de automdéviles, garajes y

servicios de auxilio mecénico. La anexidén de 1los rubros
autorizados en este articulo, asi como la de restaurantes, que
también se autorizan, deberadn cumplir con las disposiciones
especificas a esos rubros que prevé este Reglamento. Los rubros
autorizados que se anexen, en caso de ser titulares de ello
personas o empresas distintas del titular de la Estacidén de
Servicios, deberéan tramitar habilitacidén en forma
independiente.

PLAYAS DE ESTACIONAMIENTO CUBIERTAS

ARTICULO 210°.- En caso de PLAYA DE ESTACIONAMIENTO CUBIERTA
deberd ajustarse a los que reglamenta en este Anexo para
“Garaje y/o Cocheras” en los Art. 193° a 198° inclusive.

DEPOSITOS, EXPOSICION Y VENTA DE VEHICULOS AUTOMOTORES

ARTICULO 211°.- Los establecimientos dedicados a EXPOSICION -
DEPOSITO Y VENTA DE VEHICULOS AUTOMOTORES, cumpliran las
exigencias previstas en este Anexo para “Garajes y/o Cocheras”
o para “Playas de Estacionamiento  descubierta” segun
constituyan o no local y de acuerdo a lo Art. 193° a 203°
inclusive de este Anexo.

ARTICULO 212°.- Queda terminantemente prohibido la exposicidn
y/o depbdsito de vehiculos automotores en la via publica. Los
locales y/o lugares que se habiliten a tal fin deberdn contar
con espacio suficiente para alojar una cantidad apropiada de
vehiculos a juicio de la Jefatura de Bromatologia e Higiene.

TALLER PARA ARMADO Y/O MONTAJE Y/O CARROZADO Y/O TAPIZADO Y/O
REPARACION EN GENERAL DE VEHICULOS AUTOMOTORES

ARTICULO 213°.- Los TALLERES PARA MONTAJE Y/O REPARACION en
general y en todas las especialidades de vehiculos automotores,
deberédn cumplir en lo general con las exigencias constructivas,
medios de salidas y precauciones contra incendios que se
establecen en este Anexo para “Garaje y/o Cocheras” o para
“Playas de estacionamiento descubiertas”, segun constituyan o
no local.

ARTICULO 214°.- Deberédn cumplir ademds las siguientes
condiciones especificas:

a) Tendrdn acceso directo o independiente desde 1la via
publica.



b) Queda terminantemente prohibido realizar trabajos de
reparacién en la via publica u ocupar la misma con
vehiculos en espera de turno.

c) Deberédn satisfacer las exigencias de los puntos “C”, “A”
e “I” inclusive del Art. 206° de este Anexo.

LAVADERO MECANIZADO DE AUTOMOTORES

ARTICULO 215°.- A los fines de este Reglamento se define como
LAVADERO MECANIZADO DE AUTOMOTORES a los establecimientos donde
se lleva a cabo el lavado de vehiculos por medios mecanicos.

ARTICULO 216° .- Estos establecimientos cumpliréan las
condiciones constructivas generales que se establecen en este
Anexo para “Garajes vy/o Cocheras” o para “Playas de

Estacionamientos Descubiertas”, segun constituyan o no local
cerrado. Deberdn consumar, ademds los siguientes requisitos:

a) Las actividades se desarrollaran en predios totalmente
cerrados perimetralmente mediantes muros o cercas opacas,
fijas y de altura suficiente como para evitar molestias a
los linderos y/o hacia la via publica, a Jjuicio de 1la
Jefatura de Bromatologia e Higiene.

b) Los muros que sean divisorios entre predios o entre
unidades funcionales o de uso y que estén prdéximos a los
sectores donde se proceda al 1lavado, contaran con
revestimientos impermeables, resistentes y lisos hasta
una altura minima de 3,00 (tres metros).

c) Las operaciones preliminares del lavado de vehiculos o
limpieza de sus interiores o de cualquiera de sus partes,
solo podrédn iniciarse dejando una distancia minima de
3,00mts. (tres metros) de la Linea Municipal.

d) Se dispondra de una superficie libre interna no inferior
a 48m2 (cuarenta y ocho metros cuadrados) en la que puedan
estacionar un minimo de tres vehiculos para la realizaciédn
del secado manual o limpieza de interiores. Deberd haber
suficiente superficie por la cémoda circulacidn interna
de los vehiculos durante el proceso, de modo tal que estos
no necesiten salir a la via publica para pasar del sector
del lavado al de secado.

e) Las maquinas instaladas no deberadn producir ruidos cuyo
nivel sonoro resulte molestos a las fincas vecinas y/o a
la via publica.

f) En cuanto a precauciones contra incendios se respetard lo
que establece el Art. 197° de este Anexo.

SERVICIOS PUBLICOS DE SERVICIOS DE PASAJEROS

ARTICULO 217°.- La habilitacién de TRANSPORTE DE PASAJEROS
deberd cumplir con lo que establece la Ordenanza Municipal
N°2534/18.

CIRCO - CALESITAS Y PARQUE DE DIVERSIONES

ARTICULO 218°.- Se autoriza la instalacién de CIRCOS -
CALESITAS Y PARQUES DE DIVERSIONES en forma temporaria o
permanente siempre que se den cumplimiento a los siguientes
requisitos:




a) Deberan ubicarse en lugares autorizados previamente por
el Departamento Ejecutivo, siempre que cuenten con la
autorizacién del ©propietario del predio donde se
desarrollard la actividad.

b) Los propietarios o representantes legales de estas
empresas deberéan presentar informes técnicos de
especialistas matriculados en mecédnica y electricidad,
acerca de las condiciones de seguridad que ofrecen los
elementos a utilizarse y certificacidén del Destacamento
de Bomberos para las medidas contra incendios.

c) En cuanto a las carpas de los circos deberdn presentar
informe técnico de un profesional de ingenieria.

d) Los propietarios o representantes legales de los mismos,
serdn los uUnicos responsables de los accidentes que se
produzcan como consecuencia de la actividad que
desarrollan.

e) Deberdn instalar servicios sanitarios del tipo bafios de
campana.

f) Deberd presentar pdliza de seguro y del espectador en
vigencia.

ARTICULOS DE PESCA — CAZA Y CAMPING

ARTICULO 219°.- Con el nombre de ARTICULOS DE PESCA - CAZA Y
CAMPING se designan a los negocios donde se permite la venta
toda mercaderia relacionada con estos rubros.

ARTICULO 220°.- Los locales deberédn cumplir con las condiciones
que se establecen en el Anexo II de este Reglamento.

ARTICULO 221° .- Los propietarios deberan presentar
autorizacién de la Policia de la Provincia de Buenos Aires para

la exhibicién y venta de armas de fuego u otros similares.

ARTICULO 222°.- Todas las personas que trabajen en la atencién
al publico deberdn poseer Libreta Sanitaria otorgada por la
Jefatura de Bromatologia e Higiene.

ARTICULO 223°.- Estos comercios deberdn presentar la
certificaciédn del Destacamento de Bomberos Voluntarios para
las medidas contra incendio.

BARES - CONFITERIAS BAILABLES — CAFE CONCERT — RESTO BAR

ARTICULO 224°.- Los fines de este Reglamento se fijan las
siguientes denominaciones a las que deberdn ajustarse las
solicitudes de habilitacidn:

e BAR: comprende a aquellos locales donde se expenden debidas,
sandwich frios o calientes. No se sirven comidas, no se baila
y no se dan espectaculos.

e CONFITERIAS BAILABRLES: comprende a aquellos locales donde se
expenden o no debidas. No se sirven comidas, con o sin
espectaculos, con pista de baile donde el ingreso se otorgue
mediante la venta de entradas con derecho a consumicidén o
similares.



e CAFE CONCERT: comprende aquellos locales con despacho de
debidas, con espectéaculos y sin pista de baile.

e RESTO BAR: Comprende aquellos locales que ofrecen
generalmente tanto una gran seleccidén de platos como de
bebidas. A menudo hay también shows en vivo de grupos
musicales o de baile.

ARTICULO 225°.- Estos establecimientos deberan funcionar de
acuerdo con las Ordenanzas Municipales y/o legislacidén especial
que sobre horarios, admisidén, etc. puedan promulgarse en el
futuro. Los propietarios o responsables conjuntamente con 1la
solicitud de habilitacidén deberan presentar una autorizacidn
que permita la entrada de Inspectores Municipales en
cumplimiento de sus funciones en cualguier momento, sea horario
de funcionamiento o no del mismo.

ARTICULO 226°.- En todos los casos, para la habilitacidén de
estos establecimientos deberd presentarse planos donde se
consigne claramente las zonas destinadas a permanencia del
publico. En el aspecto constructivo se deberd cumplir lo que
establece el Reglamente de Construcciones Municipal y como
minimo:

a) Estaréan integramente construidos con material
incombustible.

b) Las paredes serdn de mamposterias y estardn terminadas de
modo tal de permitir su facil limpieza a juicio de 1la
Jefatura de Bromatologia e Higiene.

c) Los pisos serdn de material incombustible, debiendo
mantenerse en perfecto estado de higiene. Pueden admitirse
pisos de madera siempre gque se apoyen sobre mamposteria o
hierro.

d) Cuando por razones funcionales los ambientes deban
dividirse en sectores o compartimientos separados a media
altura, las divisiones serdn de material incombustible,
aceptado por la Jefatura de Bromatologia e Higiene.

e) Las escaleras seran construidas de hormigbén armado. Los
tramos serdn rectos y sus dimensiones responderdn a lo
que establece el Reglamento de Construcciones para
escaleras principales.

f) Queda prohibido el uso de madera o de cualgquier otro
material combustible con la sola excepcidén de pisos,
puertas, ventanas, asientos, pasamanos y decoraciones que
sean imposibles sustituir por material incombustible a
juicio de la Jefatura de Bromatologia e Higiene.

g) La ventilacidédn podra ser natural o mecanica. En cualquier
caso deberd garantizarse la renovacién de 40 mts?
(cuarenta metros cubicos) de aire por hora y por persona.
El sistema adoptado y la capacidad de renovacidén del aire
deberd ser aceptado por la Jefatura de Bromatologia e
Higiene.

h) E1 servicio de salubridad responderd a lo que se establece
en el Art. 7° del Anexo II. En lo que refiere a servicios
para el publico se respetard lo que determina el Art. 88°
de este Anexo.

i) Estos establecimientos deberdn estar especialmente
acondicionados para evitar la propagacidén de ruidos vy



sonidos hacia la via publica y fincas linderas. A estos
fines la Jefatura de Bromatologia e Higiene podra exigir
las medidas que considere necesarias para evitar ruidos
molestos.

ARTICULO 227°.- En lo que se refiere a “Medios de Salidas”
deberd cumplirse basicamente lo siguiente:

a) Se calculara la capacidad del local a razdn de una persona
por cada metro cuadrado de superficie destinada a
permanencia del publico.

b) Las puertas abriran hacia afuera del local y abiertas
deberdn apoyar en algun muro o tabique, de forma que no
ofrezcan obstaculo alguno para la salida del publico. No
se autoriza el uso de puertas corredizas.

c) E1 ancho minimo de una puerta exigida de salida no podréa
ser inferior a 1,50 m. (un metro con cincuenta), ni menor
de 0,0lm (un centimetro) por cada ocupante, hasta un
maximo de 500 (quinientos).

d) Deberdn disponerse en todos los medios de accesos de

circulacidédn vy estadia del publico asi como en las
escaleras, -escalones sueltos, accesos a ascensores,
cambios Dbruscos de direccidn, etc. luces de emergencia
cuyo encendido se produzca automadticamente, si quedaran
fuera de servicio por cualquier causa, las que 1los
alumbran normalmente.
Las fuentes de energia para alimentar esa iluminacidén de
emergencia estaréan constituidas por baterias de
acumuladores recargables automaticamente con el
restablecimiento de la energia eléctrica principal. Estos
acumuladores deben ser de tipo exento de mantenimiento
pudiendo también utilizarse baterias de tipo estacionario
con electrolito, quedando prohibido el uso de todo tipo
de acumuladores especificamente disefiados y construidos
para su uso en automotores. Las luces para iluminacidén de
emergencia seran del tipo fluorescente o incandescente,
qgquedando prohibido el uso de luces puntuales (faros) que
produzcan deslumbramientos. Debera efectuarse la
marcacién de pasillos que en nUmeros suficientes, aseguren
la facil salida y circulacidén del publico, ancho 1lm. (Un
metro) y que estard demarcado en el piso, en ellos no
podran colocarse mesas y sillas.

e) La pista de baile serd proporcional a la capacidad del
local y no inferior al 25% (veinticinco por ciento) de la
superficie.

ARTICULO 228°.- En los trdmites de transformacién, cambios de
rubros, anexos, de estas actividades deberdn encuadrarse en
las disposiciones vigentes en ese momento, sean cuales fueren
las condiciones en qué se habilitdé el establecimiento.

ARTICULO 229°.- El1 personal propietario y/o encargado que se
destine a la atencidn del bar, servicio de mesas, preparaciédn,
manipulacién o limpieza de alimentos o bebidas deberd poseer
Libreta Sanitaria vy ropa adecuada segun lo disponga la
reglamentacién vigente para tal fin.




ARTICULO 230°.- Se deberd respetar lo que establece este
Reglamento en cuanto a precauciones contra incendios, Ademés
serd indispensable para habilitar estos establecimientos que
se cuente con la certificacidén del Destacamento de Bomberos
Voluntarios en forma y condiciones que se establecen en este
Reglamento.

SALONES DE BAILE Y/O ESPECTACULOS

ARTICULO 231°.- Se incluyen en este rubro, a los efectos de
este Reglamento los clubes y/o locales y/o salones donde se
llevan a cabo bailes y/o espectédculos en forma ocasional

ARTICULO 232°.- Estos clubes y/o salones deberéan tramitar
habilitacién municipal y dardn cumplimiento a 1lo que se
establece en los Art. N° 223 a 230 inclusive de este Anexo.
Una vez verificado su cumplimiento, quedaran Habilitados para
su uso a esos fines, pudiendo la Jefatura de Bromatologia e
Higiene 1llevar a cabo las 1inspecciones qgue se consideren
necesarias y en los momentos que se estime oportunos. Previo a
la realizacidén de cualquier baile vy/o espectaculo, debera
solicitarse autorizacidn expresa ante Inspeccidn General.

SALONES PARA FIESTAS

ARTICULO 233°.- A los fines de este Reglamento se consideran
SALONES PARA FIESTAS a los salones y/o locales y/o edificios
y/0 sectores de clubes que se alquilan para llevar a cabo en
ellos fiestas y/o comidas y/o reuniones publicas o privadas,
con o sin baile y/o musica.

ARTICULO 234°.- Estos salones deberdn tramitar habilitacidn
municipal y dardn cumplimiento a lo que se establece en los
Art. N° 223° a 230° inclusive de este Anexo. Una vez verificado
su cumplimiento, quedaran Habilitados para su uso a esos fines,
pudiendo la Jefatura de Bromatologia e Higiene llevar a cabo
las inspecciones que se consideren necesarias y en los momentos
qgue se estime oportunos. Previo a la realizacidn de cualquier

evento, debera solicitarse autorizacidn expresa ante
Inspeccidn General.

CINES - TEATROS- AUDITORIOS

ARTICULO 235°.- En todos los casos para la habilitacidén de
establecimientos destinados a CINES - TEATROS Y/O AUDITORIOS,
deberd presentarse planos donde se consigne su capacidad y la
distribucién de las localidades incluido butacas. En ningan
caso podra considerarse una capacidad menor que la que surja
de calcular una persona cada metro cuadrado de superficie de
la sala.

ARTICULO 236°.- En el aspecto constructivo de los locales y/o
edificios destinados a 1los usos 1indicados en el Articulo
anterior, deberdn contar con muros perimetrales que limiten la
sala de su predio con la via publica y/o con los linderos,
deberd ser mamposteria de 0,30 mts. (Treinta centimetros) de
espesor y de 3,00mts. (Tres metros) de alto.




ARTICULO 237°.- Habréa servicio de salubridad independiente para
el pUblico, para el personal y para los artistas (en caso de
teatro). Responderd a lo que se establece en el Art. N° 7 del
Anexo II de este Reglamento. La cantidad de servicios para el
personal cumplird lo que indica el punto “C” de ese articulo.
En lo que se refiere a servicios para el publico se dispondréan
en las siguientes proporciones, considerando siempre que de la
capacidad total, el cincuenta por ciento sean hombre y el
cincuenta por ciento mujeres.

a) Para hombres:
Lavabos: por cada 300 personas o fraccidédn mayor que 100
personas UNO.
Mingitorios: por cada 100 personas o fraccién mayor que
50 personas UNO.
Retretes: por cada 200 personas o fraccidédn mayor que 100
personas UNO.

b) Para mujeres:
Lavabos: por cada 200 personas o fraccién mayor que 100
personas UNO.
Retretes: por cada 200 personas o fraccidédn mayor que 100
personas UNO.

c) Para artistas:
Hombres: por cada 25 personas o fraccidén: un lavabo, un
retrete, un mingitorio, dos duchas.
Mujeres: por cada 25 personas o fraccidén: un lavabo, dos
retretes, dos duchas.

ARTICULO 238°.- En lo que se refiere a medios de salidas, sera
de aplicacién lo que establece en el Art. N° 227 de este Anexo.

ARTICULO 239°.- Estos establecimientos cumplirdn en cuanto a
precauciones contra incendio, con lo que se establece en este
Reglamento o en su defecto lo que solicite el Destacamento de
Bomberos, ademds de lo siguiente:

a) Tendrédn servicios de agua y mangueras contra incendios de
acuerdo a lo establecido en el Art. N° 197 de este Anexo.

b) En teatros y cines - teatros con una capacidad de més de
1.000 (un mil) localidades, en el escenario y en la parte
inferior del techo préximo al mismo, se instalaran
conductos de agua dispuestos de modo tal que permitan
tener una lluvia abundante con la simple apertura de un
robinete.

c) En el exterior de la casilla de ©proyeccién de
cinematégrafos, se deberd disponer de los

d) medios de extincidén de incendios acordes al trabajo que
se realiza.

e) La zona destinada a proyecciones de preferencia seréa
pintada en la misma pared del edificio. En caso de
utilizarse para ello lonas o cualgquier otro género deberé
ser embestido en sustancias ignifugas, al igual que todo
otro objeto combustible indispensable en la sala.

GUARDERIAS INFANTILES Y/O JARDINES MATERNALES PRIVADOS

ARTICULO 240°.- Los establecimientos destinados a GUARDERIAS
INFANTILES Y/O JARDINES MATERNALES PRIVADOS y establecimientos




de este tipo, anexos a comercios y/o industrias, requeriran
para su funcionamiento tramitar habilitacién Municipal y dar
cumplimiento a lo que establece este Reglamento. Ademas deberan
cumplimentar para su habilitacidén lo siguiente:

a) Su plantel estard integrado como minimo por una maestra
jardinera y personal auxiliar.
b) E1 personal deberd cumplir los siguientes requisitos:

e Poseer Libreta Sanitaria.
e Ser mayor de edad.

e Usar ropa adecuada.

c) Se llevard un registro de inscripcidén de los nifios que
concurran en el cual deberada constar sus datos
personales, nombre vy domicilio de los padres vy/o
adultos responsables y direccidén del lugar de trabajo
donde se encuentren los mismos en el periodo de guarda
de los nifilos y certificados de buena salud.

d) E1 establecimiento serd desinfectado totalmente cada
seis (seis) meses como minimo, debiendo permanecer
cerrados las 24hs. (veinticuatro horas) posteriores a
la desinfeccioén.

e) E1 establecimiento deberd estar en perfecto estado de
conservacién e higiene.

f) La capacidad méxima de nifios en cada establecimiento
lo establecerd a su juicio la Jefatura de Bromatologia
e Higiene en funcidén de la superficie destinada y del
personal afectado a la actividad.

g) Contaran con un botiquin reglamentario con 1los
elementos y medicamente imprescindibles para la urgente
y eficaz atencidén de los nifios y adultos.

ARTICULO 241°.- Estos establecimientos sb6lo podran ubicarse en
las =zonas que se autoricen por la Ordenanza Municipal N°
1733/01 - Decreto Promulgatorio N° 246/01 - Decreto Provincial
N° 232/05. Si integraran un establecimiento fabril, podran ser
habilitados en =zonas previo estudio de las condiciones
ambientales del lugar, el cual deberd ser llevado a cabo por
los organismos competentes, a Jjuicio de la Jefatura de
Bromatologia e Higiene y con las intervenciones de la Direccidn
de Planeamiento.

ARTICULO 242°.- En el aspecto constructivo el inmueble debera
tener caracteristicas de solidez con paredes lavables y pisos
lisos y antideslizantes. Deberd contar con sala de juegos, un
dormitorio, patio o lugares abiertos, ademds con cocina, esto
dependerd de la cantidad de nifios que se atiendan, sus edades
y el tiempo de permanencia en el establecimiento.

ARTICULO 243°.- Los locales e instalaciones deberdn responder
a las caracteristicas generales gque se establecen en el
Reglamento de Construcciones Municipal y especificamente a 1lo
siguiente:

a) La instalacidén eléctrica deberd contar, ineludiblemente,
con algun sistema de proteccidn que puede ser mediamente
disyuntor diferencial u otros aprobados por organismos
oficiales.



b) Las distintas dependencias tendrdn buena ventilacidn
natural.

c) La Sala de Juegos debe iluminar y ventilar a espacio
urbano y sus dimensiones serdn acordes a la cantidad de
nifios a alojar, a juicio de la Jefatura de Bromatologia e
Higiene.

d) Los servicios Sanitarios, destinados al uso de los nifios
estardn separados de los de uso del personal. Ambos
responderdn a las caracteristicas generales establecidas
en el Art. N° 7° del Anexo II de este Reglamento, asi como
a la cantidad de los servicios para el personal que en é1
se fijan. En cuanto a los servicios para nifios responderéan
al siguiente criterio y sin discriminacién de sexos:

e Lavabos: con agua fria, caliente.
e Canilla mezcladora: una cada 5 nifios/as o fraccién.
e Inodoros: uno cada 6 nifio/as o fracciédn

e Duchas: una de cada 10 nifios/as o fraccidn.

Las puertas contaran con dispositivos para su cierre
automatico y podran abrirse desde el exterior con llave
maestra.

e) Los dormitorios seran obligatorios cuando permanezcan en
el establecimiento, nifios durante méds de ocho horas
diarias.

f) En los establecimientos donde se sirvan una o mads comidas
diarias deberd haber lugar para Comedor. Puede usarse a
estos fines la Sala de Juegos o un local independiente,
el cual deberd responder a las mismas caracteristicas que

esta.

g) La cocina serd obligatoria cuando el ©periodo de
permanencia de los nifios sea mayor que 5:00hs. (cinco
horas). Deberd responder a las caracteristicas que se

establecen en este Anexo para estos locales.

ARTICULO 244°.- En lo que se refiere a medios de salida, debera
respetarse lo que aconseje la Direccidédn de Planeamiento al
respecto y/o lo que se cita sobre tal en este Anexo.

ARTICULO 245°.- Serd indispensable para habilitar estos
establecimientos que se cuenten con la Intervencidédn del

Destacamento de Bomberos, en la forma y condiciones dgue se
establece en este Reglamento.

ABASTECEDORES DE PRODUCTOS CARNEOS: VACUNOS, OVINOS, PORCINOS,
CAPRINOS, MENUDENCIAS, AVES EVISCERADAS, LIEBRES, CONEJOS,
PRODUCTOS DE CAZA, RANAS.

ARTICULO 246°.- Los abastecedores que realizaran ventas al
publico, cumplirdn con las normas generales Anexo III vy
particulares para el rubro carnicerias (Anexo IV de este
Reglamento) .

ARTICULO 247°.- Dichos productos deberdn estar faenados en
establecimientos Municipales, Provinciales, y/o Nacionales que
cuenten con Inspeccidédn Veterinaria.

ARTICULO 248°.- Los productos provenientes del Partido de
Carlos Tejedor o introducidos al mismo, tendran la




obligatoriedad de ser visados por Jefatura de Bromatologia e
Higiene de Carlos Tejedor.

ARTICULO 249°.- Los transportes deberadn cumplimentar los Art.
N° 141, 142, 143 y 146 de este Reglamento.

ARTICULO 250°.- Los abastecedores que provengan del partido
y/o los introductores que no cuenten con boca de expendio al
publico, deberan entregar a los comercios boletas con membretes
y sellados por la Jefatura de Bromatologia e Higiene.

HOGARES O PENSTIONES GERIATRICOS

ARTICULO 251°.- HOGARES O PENSIONES GERIATRICOS son 1los
establecimientos destinados al albergue, alimentacidn, salud,
higiene y recreacidén asistida de personas de la tercera edad
de ambos sexos, cualquiera sea el numero, estén alojados en
forma permanente o transitoria, gratuita u onerosa. Estos
establecimientos deberéan tramitar su habilitacidn al
Ministerio de Salud de la Provincia de Buenos Aires, previo a
la tramitacién de su habilitacién Municipal.

ARTICULO 252°.- Estos establecimiento deberédn contar con un
libro de registro foliado vy rubricado por 1la Jefatura de
Bromatologia e Higiene, permanente vy actualizado de las
personas que se hospedan en el mismo, debiendo consignar
apellido, nombre, numero de Documento Nacional de Identidad,
edad, genero, nacionalidad, numero de habilitacién y fecha de
ingreso. También deberd constar apellido, nombre, nUmero de
Documento Nacional de Identidad, edad, domicilio y vinculo del
responsable del anciano y del médico que lo atienda. Cada vez
gue se produzca una baja, ésta deberd consignarse en ese libro,
indicando el motivo de la misma, asi como el destino del
huésped.

ARTICULO 253°.- Estos establecimientos deberan adecuar su
funcionamiento a las condiciones establecidas en la Ley 14.263
de la Provincia de Buenos Aires, su Decreto Reglamentario
1.190/2012 y sus modificatorias. Deberdn cumplir también 1lo
siguiente:

a) Contar en todos los casos con un médico responsable del
establecimiento, matriculado en el Partido de Carlos
Tejedor y con domicilio real en el mismo. La atencidn
médica de los internados podra ser presentada
indistintamente por el ©profesional responsable del
establecimiento o por el médico particular de cada uno.

b) S6lo podrd admitir como pensionado o como anciano que no
requieran interaccién en establecimientos asistenciales.
Deberadn efectudrseles un examen psicofisico de admisién
que incluird radiografias de térax, eritrosedimentacidn y
reaccién de Mantoux, elementos estos gque pasaran a formar
parte de la historia clinica exigible, la cual deberéa
estar archivada en el establecimiento mientras dure la
internacién. Este examen podrd llevarse a cabo en
establecimientos privados o estatales.

c) No podréd permitirse la admisidén o permanencia, aun
transitoria de ancianos con enfermedades gque requieran
cuidados intensivos. Si alguno de los huéspedes contrajera



alguna enfermedad que no signifique peligro real para el
resto de los internados en el establecimiento, quedaré
librado al criterio del profesional médico responsable su
derivacidén o traslado a otra institucidédn adecuada.

No se podrad realizar atencidén médica integral, ni
propaganda sobre tratamiento de enfermedades propias de
la vejes.

Los ancianos residentes no podradn quedar liberados en
ningin momento a su auto-cuidado, debiendo existir en
forma continua y permanente, personal responsable para su
vigilancia. La Direccién del establecimiento seré
responsable del control diario de la higiene personal,
dieta, funciones fisioldégicas, estado nutricional y peso
de los ancianos residentes. También deberd controlar que
los internados dispongan de los medicamentos que cada uno
de ellos necesite.

Los Hogares o Pensiones Geridtricos deberdn contar en
forma permanente con el Director Médico, a quien deberéan
comunicar fehacientemente las variaciones que se
produzcan en el estado de los albergados para su
internacién: hasta 20 veinte (20) camas habilitadas, tres
(3) auxiliares de enfermeria, cuatro (4) mucamas. Mas de
cuarenta (40) camas habilitadas, cada diez (10) camas o
fraccidén que exceda ese nUmero se incorporaran 1 auxiliar
de enfermeria y 1 mucama.

La ropa de cama y de tocador serada cambiado cada vez que
deba ser usada por personas distintas, previo lavado vy
planchado. En los deméds casos, las mismas seran cambiadas
cuando su estado de aseo y/o conservacién asi lo requieran
con un minimo de dos veces por semana.

Las dietas seran indicadas por el médico de cabecera en
conjunto con un nutricionista adecudndose a la patologia
del pensionado.

Los locales, utensilios, muebles etc. deberdn mantenerse
en perfectas condiciones de higiene, pudiendo la Jefatura
de Bromatologia e Higiene exigir el blanqueo y/o pintura
total o parcial del establecimiento cuando lo considere
necesario.

Los alojados tendran libre a las dependencias habilitadas
para su uso de ellas, y podran recibir visitas sin més
restricciones de horarios que las destinadas al descanso
nocturno. Dichas visitas seran atendidas en los espacios
comunes y sb6lo podran ingresar en las habilitaciones con
el consentimiento de todos los que se alojen en la misma,
en caso de visitar a un enfermo.

El establecimiento deberd contar con televisidn, radio,
juegos de saldn y biblioteca para el uso de los alojados.

ARTICULO 254°.- En el aspecto constructivo responderdn a lo

que determine la Ley 14.263 de la Provincia de Buenos Aires,

Decreto Reglamentario 1.190/2012 vy sus modificatorias

a)

bésicamente:

Contaran obligatoriamente con los siguientes lugares y/o
locales: habilitaciones destinadas a alojamiento, sala de
estar, servicios sanitarios, enfermeria y cocina.



Ademds deberd contar con Jjardin, parque o patio de
superficie adecuada al nUmero de alojados, a juicio de la
Jefatura de Bromatologia e Higiene.

De acuerdo a la capacidad de alojamiento también podra
contar con la existencia de los siguientes locales:
comedor, roperia, guardarropa y dependencias para el
personal.

Las habitaciones destinadas al alojamiento, las salas de
estar y los comedores deberadn iluminar y ventilar a
espacios urbanos, sus pisos seran resistentes al uso,
facilmente lavables y antideslizantes.

Para las habitaciones destinadas a alojamientos, su
capacidad de ocupacidén se determina a razdédn de 15,00 m
(quince metros cUbicos) por persona como minimo, no
pudiendo excederse de cuatro (4) camas por habitacidén. En
caso que las habitaciones tuvieran una altura superior de
3,00 m (tres metros), se considerara esta dimensidén como
maxima altura a los efectos de establecer su cubaje.
Estardn equipadas como minimo y por cada huésped con el
siguiente mobiliario: cama de ancho no inferior a 0,80 cm
(ochenta centimetros), colchén de como minimo 18 cm
(dieciocho centimetros) con funda impermeable, mesa de
luz, armado individual y silla, todos ellos en perfectas
condiciones de conservacidén. También deberd instalarse un
timbre ubicado en un lugar de facil acceso desde cada cama
con campanillas gque suenen en la enfermeria vy en
dependencias del personal.

Las dimensiones de la sala de estar, que podrd utilizarse
también como comedor cuando este no sea exigible, se
calcula en funcién de la cantidad de personas que se
alojan en el establecimiento, considerando un minimo de
2,00 m? (dos metros cuadrados) por persona.

Las cocinas responderan, en sus caracteristicas
constructivas, a lo que se establece en este Reglamento
para las cocinas de restaurantes y casas de comidas.

El local destinado a la enfermeria deberd satisfacer las
exigencias que se establecen en este Reglamento para
locales de salubridad, en lo que se refiere a paredes
revestimientos, pisos y cielorrasos. Contaran ademés con
piletas provistas de agua fria y caliente y mesada de
marmol o material impermeable. Deberd contar con un
material minimo a saber: termémetro, tensidémetro,
estetoscopio, pafio clinico, caja de curaciones, material
para los fines mencionados, esterilizador eléctrico,
elementos descartables, nebulizador, negatoscopio,
guantes estériles y descartables, irrigador, bolsas de
hielo y bolsas de agua caliente. Deberd contar con:
Botiquin de urgencia ubicado en consultorio médico u
oficina de enfermeria, bajo llave provisto de:
cardioténicos, hipotensores, hipertensores, diuréticos,

broncodilatadores, corticoides, antipiréticos,
analgésicos, antiespasmébédicos, psicotrdépicos y
antialérgicos. La medicacidén programada deberda estar

ubicada en el consultorio médico u oficina de enfermeria



discriminada por paciente, actualizada y fuera del alcance
de los resistentes.

Los servicios de salubridad para el personal seran
totalmente independientes de 1los destinados a 1los
alojados. Ambos responderan a las caracteristicas
generales que se establecen en el Art. 7° del Anexo de
este Reglamento, asi como a la cantidad de los servicios
para el personal que en él1 se fija. En cuanto a 1los
servicios para los alojados, se instalaran por planta de
acuerdo a la capacidad de ocupacidén de las habitaciones vy
en la siguiente proporcidén y para cada sexo.

Inodoros:

Hasta 5 personas..... Uno

De 6 a 10 personasS... Dos

De 11 a 18 pPEersonasS.... Tres

De 19 a 25 pPEersonasS.... Cuatro

De 26 a 35 PEersoNasS... Cinco

Mas de 35 pPersonas.... Cinco, mas uno por cada cinco

personas o fraccidén que excede de 35 personas.

Bidet Surenrinceies o o . Uno por cada inodoro

DUCRAS e Una por cada inodoro

Lavabos:

Hasta 4 persSonasS... . Uno

De 5 a 10 personNasS.e.. Dos

De 11 a 18 pPEerSONasS.e. Tres

De 19 a 25 pPEersSoNasS..e. Cuatro

De 26 a 35 PEeIrSONAS.nn. Cinco

Mas de 35 PEerSONaS.c . . Cinco, mas uno por cada

ocho personas o fraccidédn que excede de 35 personas.

Estas proporciones se aplicaran al numero de personas que
ocupen habitaciones que no cuenten con servicios privados.
Las duchas, lavabos y bidet tendran servicios de agua fria
y caliente, con canillas mezcladoras. La provisidén de agua
caliente se hard mediante sistema central, quedando
prohibido todo tipo de calefaccidén del agua in situ.
Debera evitarse el uso de bafieras. Deberd contarse con
agarraderas Jjunto a todos los artefactos sanitarios. Las
puertas dispondran de dispositivos para su cierre
automatico y podran abrirse desde el exterior con llave
maestra. El ancho minimo de estas puertas no sera inferior
de 0,85cm (ochenta y cinco centimetros).

Los bafios para alojados podran ser: privados, compartidos
O comunes.

Se exigirda la existencia de dos locales destinados a
roperia en los establecimientos que alberguen a mas de
treinta personas, uno se destinard para la ropa limpia y
otro par la ya utilizada por el servicio de alojados.
Habréd wvestuario para el personal en los casos en qgue
corresponda.

Los inmuebles destinados a esta actividad contarédn con:
teléfono, sistema de ©proteccidén de la instalacidn



eléctrica (tipo disyuntor diferencial u otro aprobado por
organismos oficiales), instalacién eléctrica totalmente
embutida bajo cafios y la totalidad de los motores
eléctricos estardn debidamente conectados a tierra.

1) En todos los casos el establecimiento contard con sistemas
de calefaccién que garantice, mantener una temperatura
minima de 18° (diez y ocho grados centigrados) en todos
los ambientes.

ARTICULO 255°.- En lo que se refiere a medios de salida y
precauciones contra incendios, serdn de aplicacidén los Art.

244° y 245° de este Anexo y ademas:

a) Estos establecimientos tendrédn, ademéds de su acceso
principal otro que funcione como salida de emergencia y
que comunique con la via publica o con espacio abierto.

b) Las escaleras contardn con pasamanos en ambos costados y
sus peldafios seran revestidos con material
antideslizante.

c) Los desniveles en los solados, de existir, serén salvados
con rampas reglamentarias.

ESTABLECIMIENTOS PRIVADOS DE ATENCION MEDICA.

ARTICULO 256°.- A los fines de este Reglamento se define como
ESTABLECIMIENTO PRIVADO DE ATENCION MEDICA, cualquiera sea su
denominacién, a todos los locales donde se practique el arte

de curar, con fines diagnbésticos y/o tratamientos, con o sin
internacién de enfermos y en 1los que se practiquen las
siguientes especialidades: Clinica General, Cirugia, Infecto
Contagioso, Mentales, Obstetricia y Ginecologia. Se incluyen
dentro de este titulo las Salas de Primeros Auxilios
dependientes de Sociedades de Bien Publico, Comisiones de
Fomento, Mutuales, etc.

ARTICULO 257°.- Estos establecimientos se regirdn por la Ley

7314 de la Provincia de Buenos Aires y sus Decretos
Reglamentarios y los que en el futuro se promulguen, ademas de
este Reglamento. Deberd tramitar habilitacidédn Sanitaria ante
el Ministerio de Salud de la Provincia de Buenos Aires, previa
a la tramitacidén de la habilitacidén Municipal. La habilitaciédn
municipal se refiere a la verificacién del cumplimiento de este
Reglamento en los aspectos no especificamente médicos. Las
condiciones de funcionamiento del establecimiento en lo que se
refiere a la practica de la medicina y las caracteristicas
constructivas de los locales donde se llevan a cabo préacticas
y actividades especificas: quirdfanos, sala de rayos, cuidados
intensivos, etc., seradn controladas exclusivamente por el
Organismo Provincial competente segun legislacidn vigente.

ARTICULO 258°.- En el aspecto constructivo deberd respetarse

las siguientes condiciones:
a) Podran ocupar uno o mas pisos de un edificio, aun cuando
los restantes sean ocupados por viviendas y/o comercios,
siempre y cuando las actividades que se desarrollen en



ellos no atenten contra la seguridad y tranquilidad que
requiere el establecimiento asistencial.

Los edificios estardn separados de los predios linderos
y/o de unidades funcionales independientes dentro del
mismo predio, mediante muro de mamposterias u hormigdén o
cerco vivo, de una altura minima de 2.00m (dos metros).
En los establecimientos para internacién de enfermos
mentales, este muro solo podrad ser de mamposteria u
hormigén, En todos los casos se admite que el edificio
apoye en 1los muros divisorios entre predios o entre
unidades funcionales independientes.

Los establecimientos para intervencién de enfermos
mentales deberdn contar ineludiblemente con parque y/o
jardines suficientemente amplios a los efectos de 1la
recreacidédn necesaria para la rehabilitacién de los mismos.
Las salas destinadas a operaciones y/o curaciones tendrén
facil acceso directo por las galerias o pasillo y no
podran instalarse en locales inmediatos a los destinados
a enfermeros, sino separados de estos servicios
intermedios.

Los servicios sanitarios para los internados seréan
independientes de los destinados al personal. Ambos
responderdn en cuanto a sus condiciones a lo que se
establece en el Art. 7° del Anexo II.

También de acuerdo a él se determinard la cantidad de
servicios para el personal. Para los internados, se
respetara la siguiente proporcidén: como minimo un cuarto
de bafio por cada 5 (cinco) camas.

La cocina responderd en sus caracteristicas constructivas
a lo que se establece en este Reglamento para cocinas de

restaurantes, casas de comidas, etc. no tendréa
comunicacién directa con las habitaciones destinadas a
enfermos ni con dependencias quirtrgicas y de
esterilizacién.

Podrd existir otros locales destinados a los fines del
establecimiento, los cuales deberan responder de acuerdo
a su destino, a las exigencias de este reglamento.

ARTICULO 259°.- En lo que se refiere a medios de salida y

precauciones contra incendios, seran de aplicacidén los Art.

244°

y 245° de este Anexo. Ademéds se determinard cumplir con

lo siguiente:

a)

Se instalard un equipo electrbdgeno de arranque automatico
con capacidad adecuada para cubrir las necesidades de
quirdfano y artefactos de vital funcionamiento.

Se cumplird lo que exige el Art. 177° del presente cuando
el establecimiento tenga una superficie mayor que 1500m2
(mil quinientos metros cuadrados cubiertos). En
subsuelos, esta superficie se reduce a 800m2 (ochocientos
metros cuadrados) .-

Debera disponerse en todos los medios de acceso,
circulacidén y estadia de pUblico, asi como en escaleras,
escalones sueltos, accesos a ascensores, cambios bruscos
de direccidn, etc. luces de emergencias cuyo encendido
se produzca automdticamente si quedara fuera de servicio,



por cualquier causa, las gque los alumbra normalmente. Las
fuentes de energia para alimentar esa iluminacidén de
emergencia estard constituida por acumuladores recargable
automadticamente con el restablecimiento de la energia
eléctrica principal. Estos acumuladores deben ser del tipo
exento de mantenimiento pudiendo utilizarse baterias de
tipo estacionarias con electrolito 1ligquido, guedando
prohibido el uso de todo tipo de acumuladores
especificamente disefiado para el uso en automotores. Las
luces para iluminacidén de emergencia seran del tipo
fluorescente incandescente, quedando prohibido el uso de
luces puntuales (faros) qgque produzcan deslumbramientos.

SISTEMA PRIVADOS DE EMERGENCIAS MEDICAS MOVILES

ARTICULO 260°.- A los fines de este Reglamento se consideren
SISTEMAS PRIVADOS DE EMERGENCIAS MOVILES al equipo destinados
al tratamiento precoz de pacientes que se encuentran en una

situacidén critica de vida y su traslado al establecimiento que
la urgencia asi lo requiera, segun la indicacién o eleccidn de
los familiares o del paciente.

ARTICULO 261°.- Estas Organizaciones se regiradn por lo que
establece el Art.21° del Decreto 3.280/90 del Ministerio de
Salud de la Provincia de Buenos Aires. Deberd estar inscripto

en el Colegio Médico del Distrito como requisitos previo a la
tramitacién de la habilitaciédn municipal.

DESRATIZACION - DESINFECCION Y DESINFECTACION

ARTICULO 262°.- Las empresas que se dediquen a las tareas de
DESRATIZACION, DESINFECCION Y DESINFECTACION, deberdn contar
con habilitacidén municipal y estar inscriptos ante la Direccidn
de Saneamiento y Control del Medio del Ministerio de Salud de
la Provincia de Buenos Aires.

SERVICIOS FUNEBRES — VELATORIOS

ARTICULO 263°.- La instalacién de VELATORIOS en locales
afectados a ese uso por las personas O empresas inscriptas en

la Municipalidad de Carlos Tejedor y que cuenten con la
correspondiente licencia otorgada por la misma, deberéan
adecuarse a lo que se establece en las Ordenanzas Generales N°
161/73 y 271/80 y disposiciones del presente.

ARTICULO 264°.- Solo podran instalarse en las zonas que se

autorizan por Ordenanza Municipal N°1733/01 - Decreto
Promulgatorio N°246/01 - Decreto Provincial N°® 232/05 vy
modificatorias y deberdn ademds respetar las siguientes
condiciones:

a) No podréan estar a menos de 300m (trescientos metros) de
distancia de hospitales, sanatorios, o cualquier otro
establecimiento publico o privado donde se asistan
enfermos y que tengan una capacidad minima de 10 (diez)
camas.



b) No podran ubicarse a menos de 150m (ciento cincuenta

metros) de escuelas publicas o privadas reconocidas por
autoridad competente. Las distancias mencionadas en 1los
puntos anteriores, se medirdn en Linea recta de trénsito
peatonal, a partir de las puertas de acceso mas prdximas
y por la senda més corta.

ARTICULO 265°.- Deberd darse cumplimiento a las siguientes

disponibles generales:

a)

El predio donde se desarrolle este uso estard totalmente
cercado con un muro de mamposteria o de hormigédn de 2,00m
(dos metros) de altura minima.

Las casas que se destinen a velatorios deberdn ser
afectadas exclusivamente a esa actividad. No se admitira
la utilizacidén de dependencias de las mismas fincas para
viviendas familiares, permanentes o temporarias.

Los elementos y locales destinados a la prestacidn de
servicios funebres, deberdn mantenerse en perfecto estado
de conservacidén y aseo.

La camara para velatorio deberd permanecer cerrada en los
casos en que la causa del fallecimiento hiciere tener la
posibilidad de contagio. Se tomaran ademas, todas las
providencias de profilaxis 'y de desinfeccidn dque
correspondan.

No se autorizaréd el funcionamiento de camaras velatorias,
ni salas de estar ni dependencias para deudos ubicadas en
el subsuelo.

El traslado, la carga y descarga de los cadéaveres, ataudes
y elementos del servicio se llevaran a cabo
indefectiblemente en el interior del predio y se tomaran
los recaudos necesarios para evitar que este movimiento
quede a la vista desde las propiedades vecinas o desde la
via publica.

Estd prohibido 1la colocacién de ofrendas florales vy
elementos de servicio en la vereda, asi como la
permanencia del personal y/o de los asistentes a 1los
velatorios, fuera del término qgue razonablemente insuma
el acceso y egreso de los mismos.

La formacién del cortejo deberd 1llevarse a cabo
indefectiblemente en el interior del predio, evitando
afectar el tréansito, la tranquilidad o el reposo de la
poblacidén o causar molestias de cualquier naturaleza,
queda prohibido el estacionamiento de vehiculos funebres
en la via publica, fuera del lapso que razonablemente
insuma el servicio.

Se prohibe la formacidédn de cortejos a pie, por la via
pUblica, de urnas y ataudes.

No se permite la exhibicién ptblica de atatdes, urnas o
elementos de los servicios, ni su transporte en vehiculos
abiertos.

No podran habilitarse mds de 3 (tres) cdmaras de velatorio
por cada establecimiento.

Los vehiculos funebres deberédn desinfectarse cada vez que
se realiza un servicio.



ARTICULO 266°.- Estos establecimientos deberdn contar como

minimo con los siguientes locales: una cédmara velatoria, una

sala

de estar, una dependencia para los deudos, un depdsito,

servicios sanitarios, una entrada para vehiculos y una entrada

para concurrentes. En el aspecto constructivo deberadn cumplirse

las siguientes condiciones:

a)
b)

Se prohibe la colocacidén de cortinas y/o alfombras.

A cada cémara se debera asignar como minimo una sala de
estar y una dependencia para los deudos. La comunicacidn
entre la céamara velatoria con las salas de estar sera
directa, por medio de una o méas aberturas provistas de
puertas que permitan cerrar y aislar la primera, de ser
necesario, del resto de 1los locales. Sus dimensiones
minimas serdn las siguientes: lado 3,00m (tres metros);
altura 2,70m (dos metros con setenta centimetros); 15,00m?
(quince metros cuadrados) de superficie. Sus cielorrasos
seran lisos y de material impermeable, de féacil limpieza
y resistente al uso. Tendrd una pileta de patio abierta
conectada a la red cloacal. En todos los casos se podra
usar materiales autorizados en este Reglamento a los fines
indicados o aceptados por la Jefatura de Bromatologia e
Higiene.

Las salas de estar y las dependencias para los cuidados
de los feudos, deberédn tener paredes lisas, revocadas con
cal fina o terminada con enlucidos de yeso u otros
revestimientos autorizados. Los pisos seradn impermeables,
de facil limpieza y resistentes al uso. En todos los casos
se usaran materiales autorizados en este Reglamento a los
fines indicados o los que acepte la Jefatura de
Bromatologia e Higiene.

Las salas de estar tendradn las siguientes dimensiones
minimas:

Si hay una sola: 4,00m. (Cuatro metros) de lado; 2,70m.
(Dos metros con setenta centimetros) de altura, 20,00 m?
(veinte metros cuadrados) de superficie.

Si hay mas de una sala por cémara velatoria, por lo menos
una tendrd las dimensiones indicadas en el punto anterior
y las demas: 2,50m. (Dos metros con cincuenta centimetros)
de lado: 2,70m. (Dos metros con setenta centimetros) de
altura.

Las dependencias para uso de los deudos tendradn las
siguientes medidas minimas: 2,00m (dos metros) de largo;
1,50m. (un metro cincuenta centimetros) de ancho; 2,60m.
(dos metros con sesenta) de altura.

Cada sala de estar contard con un bafio para cada sexo.
La entrada de vehiculos tendrd un ancho minimo de 3,50m
(tres metros con cincuenta centimetros) y su largo seré
de una superficie como para posibilitar que dentro de la
misma se realice la carga y descarga de ataudes, el
traslado de los cadaveres y de los elementos del servicio
y en general se forme el cortejo.

La entrada para los concurrentes serd independiente de la
destinada para los vehiculos. Su ancho serd proporcional



al numero de salas para velatorios a la que se sirve. En
todos los casos deberd dar acceso directo a las salas de
estar.

i) Puede existir cocina o kitchenette en cuyo caso contaré
con pileta con desaglie y provisién de agua. Se deberé
colocar un friso de material impermeable, de facil lavado,
sobre la mesada, de por lo menos O0,60cm (sesenta
centimetros) de altura.

ARTICULO 267°.- En lo que se refiere a medios de salida, deberéa
darse cumplimiento a lo que disponga para el caso especifico

la Direccidén de Planeamiento.

ARTICULO 268°.- Deberd cumplirse las condiciones que se fijan

en el presente Reglamento en cuanto a precauciones contra
incendio. A estos fines se considerarad a estos establecimientos
como “edificios publicos”. Para habilitar estos locales, sera
imprescindible contar con la intervencidén del Destacamento de
Bomberos, en la forma y condiciones que se establecen en este
Reglamento.

CEMENTERIOS PRIVADOS

ARTICULO 269°.- Los CEMENTERIOS PRIVADOS instalados o a
instalarse en el Partido deberdn encuadrarse dentro de las

Disposiciones de la Ordenanza General N°221/78 y Ordenanza
Municipal N°1489/93.

ALMACENAJE DE CEREALES - STILOS

ARTICULO 270°.- Los establecimientos dedicados al ALMACENAJE
DE CEREALES exclusivamente, deberdn tramitar habilitacién

sanitaria ante el Ministerio de Salud de la Provincia de Buenos
Aires previo a obtener su habilitacidén municipal. La
tramitacién de la habilitacidén municipal se regirid por este
Reglamento.

ARTICULO 271°.- Estos establecimientos se encuadran dentro de
los 1lineamientos de la Leyes N°7.315 y N°12.605 vy sus

respectivos Decretos Reglamentarios. Los que estén ubicados en
zonas no autorizadas por Ordenanza Municipal N° 1.733/01 -
Decreto Promulgado N° 246/01 - Decreto Provincial N° 232/05,
deberan ademéds dar cumplimiento a los que disponga la Direccidn
de Planeamiento sobre la polucidédn por generacidédn de polvillo,
las limpieza de los predios, la eliminacién de roedores, etc.
extremando los recaudos a establecer en funcién de 1la
proteccidén de las caracteristicas especificas de cada una de
las zonas donde se encuentren ubicados los establecimientos.

ARTICULO 272°.- Los establecimientos ubicados en terrenos de

propiedad de Ferrocarriles Argentinos quedan obligados al
cumplimiento de las disposiciones establecidas en los Art N°
270 y 271 de este Anexo.



USOS

TRANSITORIOS EN TERRENOS BALDIOS

ARTICULO 273°- Se podré autorizar en forma precaria y como USO

TRANSITORIO de la utilizacién de baldios para la instalaciédn
de los siguientes rubros:

a) Venta de embarcaciones, equipos deportivos y afines.

b) Venta de casa rodante y trailer.

c) Venta de automdéviles nuevos y usados.

d) Venta de articulos de jardin y camping.

e) Exposicidén y venta de plantas y flores.

f) Exposicidén y venta de piletas de nataciédn.

g) Exposicidén y venta de objetos de arte.

h) Otros rubros que expresamente autorice la Jefatura de
Bromatologia e Higiene. Estas habilitaciones transitorias
se otorgan por un plazo madximo de 3 (tres) afios renovables
a solicitud del titular y a juicio de 1la Jefatura de
Bromatologia e Higiene. Toda transferencia, cambio de
rubro o modificaciédn deberd ser comunicada a la Jefatura
de Bromatologia e Higiene, quien se expedird al respecto.
Transgredir esta norma implicara el cese automatico de
las habilitaciones concedidas.

ARTICULO 274°.- En los casos indicados en el Articulo anterior

se deberd tramitar habilitacidén municipal dando cumplimiento a

las siguientes condiciones:

a)

Solo podrén habilitarse usos transitorios en los terrenos
autorizados a tal fin por 1la Secretaria de Obras vy
Servicios Publicos.

Para estos usos se permitird en el lote una construccidn
con una superficie maxima de 20,00m (veinte metros),
destinadas exclusivamente a lugar de atencidén, venta vy
bafios. Su altura méxima serd de 3,00m (tres metros). Se
proveerd de un tipo de solado natural o artificial para
la totalidad del predio, que impida la formacidén de
barros. El1 tipo de —construccidn serda expresamente
autorizada por la Secretaria de Obras y Servicios Publicos
y tendra, a los efectos legales, caracter de “precaria”
condicidén ésta que constatara en los planos dgue se
presenten en el tramite de habilitacidédn. Estos planos,
segun el tipo de construccidn que se trate, serdn avalados
por la firma de un profesional competente. No se exigira
su incorporacidén al Catastro Municipal, a condicidén de
que una vez caduca la habilitacidén concedida, esa
construccidén sea demolida o levantada. A 1los fines
impositivos, el terreno mantendra su condicidén de baldio.
No se permitird depdsito, ya sean cubiertos o al aire
libre, ni aun con elementos propios de la exposicidn y/o
venta que se autorice.

EXPOSICION Y VENTA DE VIVIENDA PREMOLDEAD

ARTICULO 275°.- La EXPOSICION Y VENTA DE VIVIENDAS PREMOLDEADAS

puede habilitarse tanto en terrenos baldios como en lugares



cerrados. En cualquier caso, la instalacién de las unidades
que se exhiban, aun cuando las mismas sean usadas como oficinas
de venta tendrd caracter de “precaria” a los efectos legales,
condicién esta que constard en planos que se presenten al
tramitar la habilitacién. No se exigird su incorporacidédn al
Catastro Municipal.

ARTICULO 276°.- Si la habilitacidén se solicita en terreno
baldio, deberd darse cumplimiento a las siguientes exigencias:

a) Las unidades exhibidas seran retiradas indefectiblemente
al caducar la habilitacidén. No podrén ser utilizadas como
vivienda bajo ninguna circunstancia.

b) Los terrenos, a los fines impositivos mantendrdn su
condicién de baldios.

c) En la totalidad del predio, se proveerd de un solado
natural o artificial que impida la formacidén de barros.

d) Los predios deberan contar con veredas Yy Cercos
perimetrales reglamentarios. El1 cerco de frente tendra
una altura maxima de 0.60m (sesenta centimetros). Los
responsables de la explotacidén estadn obligados a su
mantenimiento y cuidado.

ARTICULO 277°.- Serd condicién para la habilitacién que los
modelos que se exhiban y/o vendan estén autorizados por la

Secretaria de Obras y Servicios Publicos de la Municipalidad.
Los titulares de la habilitacidén estén obligados a informar a
sus posibles clientes de las zonas donde se autoriza 1la
implantacién de las unidades que ellos vendan, a cuyo efecto
se les entregard un plano indicativo, el cual deberdn exhibir
obligatoriamente en el local de ventas y en un lugar bien
visible, juntamente con el Certificado de Habilitaciones.

NATATORIOS - PILETAS DE NATACION

ARTICULO 278°.- Todas las PILETAS Y NATATORIOS pertenecientes
a entidades comerciales o civiles y en general las oficiales,

deberdn cumplir con las indicaciones que les fije la Direccidn
de Planeamiento a través de su personal técnico y con 1lo
establecido en la Ley 10.217 y Decreto Provincial 3.181/07.

HORNOS DE LADRILLOS

ARTICULO 279°.- Las instalaciones para la fabricacién de
ladrillos comunes y polvos u HORNOS DE LADRILLOS solamente
podréan establecerse en las zonas que se determine la Ordenanza
Municipal N° 1.733/01 - Decreto Promulgatorio N° 246/01 -
Decreto Provincial N° 232/05 y modificatorias. De acuerdo a

ella, las zonas autorizadas son las Rurales y dentro de ellas,
guardando siempre una distancia minima de 300m (trescientos
metros) de las rutas, estaciones de ferrocarriles vy vias
férreas gque atraviesan esas zonas, también guardar esa minima
distancia de 1los limites de A&reas urbanas, de zonas
residenciales extraurbanas o) cualquier otro tipo de



asentamiento de tipo urbano, de zonas industriales y de zonas
de usos especificos.

ARTICULO 280°.- Estos establecimientos deberadn tramitar la
habilitacidén municipal a esos efectos, deberadn presentar ante

la Jefatura de Bromatologia e Higiene la siguiente
documentaciédn:

a) Croquis de ubicacidén catastral de la fraccidén, parcela o
lotes con ubicacién dentro de ellas de las zonas
destinadas a las instalaciones y a la extraccidén de
material.

b) Memoria descriptiva detallando el volumen estimado de
extracciédn anual de material, produccidén anual de
ladrillos, procedimientos empleados en la extraccidn vy
manufacturacién del producto.

c) Toda otra documentacidén exigida, en general, en este
Reglamento. La habilitacidén se otorgard por un plazo de
tiempo determinado. Este serd fijado en funcidn del tiempo
estimado de explotacidén admisible del predio, el cual sera
determinado por la Jefatura de Bromatologia e Higiene con
intervencidén de la Direccidén de Planeamiento y/o de la
Secretaria de Obras y Servicios Publicos.

ARTICULO 281°.- Las &reas destinadas a la explotacién deberan
ser rellenadas una vez completada la excavacién, para lo cual

estas excavaciones deberdn hacerse en forma parcial, en
superficies no mayores de 1.500m’ (mil quinientos metros
cuadrados) y no podréan realizarse aperturas de nuevas areas de
excavaciones hasta tanto no se proceda al rellenado de 1la
anterior hasta alcanzar el nivel original del terreno.

CRIADEROS DE CERDOS

ARTICULO 282°.- A los efectos de la ubicacidén de los CRIADEROS
DE CERDOS serd de aplicacidén lo que establece el Art. 278 de

este Anexo, la Ordenanza Municipal N°1.733/01 - Decreto
Promulgatorio N° 246/01 - Decreto Provincial N° 232/05 vy
Ordenanza N°1.264/98 Plan de Lucha contra la Triquinosis
Porcina.

ARTICULO 283°.- Estos establecimientos deben tramitar

habilitacidén municipal, a cuyos fines deberdn presentar la
siguiente documentacidn:

a) Croquis de la ubicacién catastral de la fraccidn, parcela
o lote indicado dentro de ellas, de ser necesario, las
zonas donde se ubicaran las instalaciones.

b) Plano del establecimiento.

C) Memoria descriptiva consignando los datos esenciales que
hacen a la actividad a desarrollar.

d) Toda otra documentacidén exigida, en general, de este
Reglamento. Una vez cumplimentados los puntos anteriores
se concederd habilitacidén municipal.

ARTICULO 284°.- Estos establecimientos deberan cumplir las
siguientes condiciones:




a) Estard cercado en todo su perimetro con alambrado u otro
sistema que imposibilite la salida de los animales al
exterior.

b) Los corrales serdn construidos en mamposteria, madera o
alambre tejido fadcilmente desmontable, a fin de poder arar
peridédicamente los cuadros, evitando de ese modo focos de
fermentaciones, infecciones o parésitos.

c) Los comederos, bebederos y reparos serdn construidos en
mamposteria, fibrocemento y/o chapa galvanizada y tendréan
piso impermeable y de féacil limpieza.

d) Dispondran de agua en abundancia para el lavado de 1los
pisos, comederos, bebederos y reparos de cerdos. Los
lugares destinados a engorde deberadn mantenerse limpios y
libre de desperdicios.

e) En caso de que se produzcan muertes por epizootia, se
deberd proceder de inmediato a la cremacidén, debiendo
tomarse medidas profildcticas para el tratamiento de los
animales enfermos o sospechosos con intervencidén de Médico
Veterinario Oficial.

f) Toda explotacidén porcina deberd tener corral o potrero
destinado a lazareto, para el aislamiento de los animales
enfermos. En ningin caso se permitird la presencia de
animales enfermos en corrales o potreros donde se
encuentran cerdos sanos.

g) En ningin caso podradn ser alimentados los cerdos con
residuos de comida, cualgquiera sea su procedencia.

h) Las exportaciones porcinas que se encuentran dentro de la
regidén declarada infectada de triquinosis porcina por la
Direccidn de Ganaderia, quedaré sometida a las
prescripciones de la Ley o Disposiciones Complementarias
que se dictan al respecto y Ordenanza N°1.624/98.

i) Queda prohibida 1la explotacidén porcina en Dbasurales
(quemas o depdsitos de basura).

ESTABLECIMIENTOS FAENADORES O MATADEROS DE AVES

ARTICULO 285°.- A los efectos de la ubicacién de los MATADEROS
O ESTABLECIMIENTOS FAENADORES DE AVES, serd de aplicacidén lo
que establece el Art. 279° de este Anexo. Ademds de lo que

establece la Ordenanza Municipal N° 1.733/01 - Decreto
Promulgatorio N° 246/01 - Decreto Provincial N° 232/05. Ademéas,
deberd respetarse lo siguiente: estaran en areas libres de
emanaciones perjudiciales, humo de otras fabricas, conizas vy
polvo provenientes de crematorios de residuos, de hornos
industriales, de molinos de minerales, de refinerias de
petrdleo, fébrica de gas, vaciadores publicos, plantas de
tratamientos de afluentes cloacales y de cualguier industria
que pueda producir contaminacidédn. Ademés, el sitio de ubicacidn
tendra abundante abastecimiento de agua potable, facilidades
para instalar los sistemas de afluentes y serd no inundable. A
los efectos de evaluar el cumplimiento de las exigencias antes
indicadas, 1la Jefatura de Bromatologia e Higiene podra
solicitar la intervencién de los Organismos Nacionales,
Provinciales y/o Municipales que considere conveniente.



ARTICULO 286°.- Estos establecimientos se encuadran dentro de
las exigencias del Decreto N°4.238/68 (Reglamento de Inspeccién
de Productos, Subproductos y derivados de origen animal), de

lo que establece este Reglamento y dentro de las normas de la
Ley 7.229 vy sus Decretos Reglamentarios. Deberdn tramitar
habilitacién municipal dando cumplimiento a lo que se exige en
este Reglamento.
Esta habilitacién se concederd en forma precaria y quedando
condicionada a la tramitacién y obtencién de la habilitaciodn
que otorgue la Direccidén General de Sanidad Animal, también
deberdn tramitar el Certificado de radicacidén vy/o de
funcionamiento, segin corresponda, en cumplimiento de las
exigencias de la Ley N°7.229.

ARTICULO 287° .- En el aspecto constructivo estos
establecimientos deberan adecuarse a las exigencias del Decreto
N°4.238/68 y basicamente:

a) Los espacios libres del establecimiento seréan
impermeabilizados o revestidos de manto verde.

b) E1 perimetro tendrd un vallado gque encierre todo el
establecimiento y permita controlar el acceso de las
personas y proteger contra la entrada de animales.

c) Ninguna seccién del establecimiento podrd hallarse en
comunicacidén con lugares destinados a vivienda.

d) Las dependencias donde se elaboren productos comestibles
deberdn estar separadas de los que elaboran productos no
comestibles, admitiéndose solamente su comunicacidén a
través de puertas provistas de dispositivos automaticos
que las mantengan cerradas cuando no se utilicen.

e) Todas 1las dependencias deberdn estar construidas en
mamposteria, hormigdén armado u otro material impermeable,
las paredes deberdn estar revestidas de material
impermeable hasta una altura de 2.50m (dos metros con
cincuenta centimetros) desde el suelo, los angulos dque
forman las paredes entre si y éstas con el techo y el piso
deberan ser redondeados, los pisos deben ser impermeables
y de facil lavado, con una pendiente minima del 2% hacia
la boca del desagiie; los techos estaran construidos de
material impermeable; todas las aberturas deben estar
protegidas con mallas anti - insectos inoxidables y las
puertas seran de cierre automatico.

f) La ventilacidédn de los ambientes podrd ser proporcionada
por aberturas cenitales o por ventanas abiertas a las
paredes perimetrales, si se emplearan medios mecanicos de
ventilacidén estos deberdn producir una renovacidn total
del aire de 5 (cinco) veces por hora como minimo. Las
salas de escaldado y desplume, cuando sea necesario
contaran con aparatos mecanicos para renovacidn del aire,
debiendo producirse una renovacidén total de 10 (diez)
veces por hora evitadndose la condensacidn de vapores.

g) Todo establecimiento debera contar con las siguientes
dependencias:



e Playa de recargo; tendrd piso impermeable vy
hallarse a una altura del suelo que facilite 1la
descarga de vehiculos. Estarad protegida del sol y
la lluvia.

e Playa de inspeccidén ante - mortem (antes de la
muerte) : debe ser techada y con piso impermeable.

e Playa de sacrificio: la cual estard dividida en
tres (3) zonas: Sucia, donde se efectuarad el
sacrificio y desangrado; Intermedia, constituida
por la sala de escaldado y desplume; y Limpia,
constituida por 1las salas de evisceracidn,
embalaje y camaras frigorificas.

e Depdsitos para productos incomestibles.

e Oficina para la inspeccibédn veterinaria.

e Dependencias para el personal obrero.

Las instalaciones de salubridad para el personal deberan
cumplir también lo que se establece en el Art. 7 del Anexo
IT de este Reglamento.

h) Todas las dependencias estaran provistas de agua potable
caliente y fria. El establecimiento deberd contar con una
reserva de agua en tanque para cuatro (4) horas de labor,
como minimo, calculadas sobre la base de 20L (veinte
litros) por ave sacrificada.

ARTICULO 288°.- Los equipos y elementos de trabajo empleados
en las tareas de faenamiento, conservacidén y embalaje de aves

serdn de material vy construcciones tales que faciliten su
limpieza y no contaminen los productos comestibles durante su
preparacién y manipuleo. Queda prohibido el uso de equipos y
utensilios destinados a la elaboracién de productos no
comestibles en la elaboracién de productos comestibles.

e TLas peladoras deberdn permitir la féacil remocidn de
plumas, debiendo ser vaciadas o higienizadas tantas veces
como sea necesario. El agua que se utilice en ollas deberé
ser potable.

e TLos tanques de enfriamiento serdn vaciados y limpiados
después de cada uso.

e Las bandejas, recipientes vy cajones usados en la
preparacién de aves evisceradas, no seradn colocados uno
dentro de otro.

CHANCHAS DE TENIS - PADEL - SQUASH Y SIMILARES

ARTICULO 289°.- A los fines de esta Ordenanza se entiende por
CANCHA DE TENIS, PADEL, SQUASH Y SIMILARES, a las instalaciones
para uso publico, cubierto y/o descubiertas, aptas para la

practica de esos deportes.

ARTICULO 290°.- Las canchas cubiertas vy cerradas podréan
instalarse en cualquier lugar del Partido de Carlos Tejedor.

ARTICULO 291°.- 1Ilas instalaciones, tanto cubiertas como

descubiertas, deberdn contar con un equipamiento minimo
compuesto de:



e Vestuario: tendrdn como minimo y por cada dos canchas o
fraccién: por cada sexo o lavabo, una ducha y zonas de
vestir con capacidad para cuatro personas
simultaneamente.

e Sanitarios: tendran como minimo, por cada dos canchas o
fraccidén: por cada sexo o retrete y un lavabo. Tanto
vestuarios como los servicios de salubridad responderan a
las condiciones que se establecen en el reglamento de
construcciones y a las que puedan establecerse en futuras
reglamentaciones a la habilitacién de las distintas
actividades.

ARTICULO 292°.- Por el caso de las instalaciones descubiertas
se considera habilitacidén precaria por el término de 3 (tres)

afios, renovable a solicitud del titular y a Jjuicio de 1la
Jefatura de Bromatologia e Higiene. En estos casos se permitiré
la construccidén de la superficie cubierta minima necesaria para
ubicar vestuarios y sanitarios y la Oficina de Administracién,
Unicamente. Su altura serd de 3,00m (tres metros). El tipo de
construccidédn serd expresamente autorizado por la Jefatura de
Bromatologia e Higiene y tendrd a los efectos legales caréacter
de “precaria”, condicidn ésta que constatara en los planos que
se presentan en el tramite de habilitacidén. Estos planos seran
avalados por la firma de un profesional de la ingenieria,
competente y habilitado ante 1la Municipalidad de Carlos
Tejedor. No se exigird su incorporacidn al Catastro Municipal,
sino se exigird el pago del Derecho de Construccidn, o
condicién de que una vez caduque la habilitacidén concedida,
esa construccidédn sea demolida o levantada.

ARTICULO 293°.- A 1los efectos de evitar molestias a los
linderos y hacia 1la via pubica, deberdn cumplirse las

siguientes condiciones:

a) En todos los casos las paredes divisorias entre predios o
entre unidades funcionales contardn con una proteccidén de
muro de mamposteria distante de ellas un minimo de 1 (un)
metro y de 3 (tres) metros de altura minima, a los fines
de que la paleta no golpee contra ellas en ningln caso y
se evite la transmisidén de vibraciones. La Secretaria de
Obras y Servicios Publicos podréd exigir la elevacidn de
esa altura cuando lo considere necesario.

b) Las instalaciones descubiertas o al aire libre tendréan
materializado los ejes divisorios con propiedades
linderas o con otras unidades funcionales mediante muros
de mamposteria de 0,30 m (treinta centimetros) de espesor
y de altura minimo de 3m (tres metros). La Secretaria de
Obras y Servicios Publicos podréd exigir la elevacidén de
esa altura cuando lo considere necesario, ya sea con muro
de mamposteria o con tejido de alambre. Las Lineas
Municipales se materializaran con muro de mamposteria de
altura y espesor similares a los mencionados para los
muros divisorios, quedando autorizada la Jefatura de
Bromatologia e Higiene para aceptar otro tipo de
cerramiento al frente de los predios a solicitud del



titular y siempre que se asegure no causar molestias a
las vias puUblicas.

c) Se deberéd asegurar la proteccidn a linderos contra ruidos
generados durante el uso, tales como altavoces,
propagacién de musica, gritos, golpes, etc., como las
posibles molestias provocadas por la iluminacién
artificial. A este respecto, los muros divisorios entre
predios o unidades funcionales deberdn estar tratados
acusticamente en forma adecuada, quedando la Jefatura de
Bromatologia e Higiene facultada para exigir cuantas
medidas considere necesarias a ese fin.

d) A fin de evitar la dispersién de polvillo en canchas
abiertas, con polvo de ladrillo o materiales similares,
las mismas deberdn ser regadas adecuadamente vy con
regularidad. Asimismo, los alumbrados de protecciédén
deberédn estar cubiertos con lona.

e) Las instalaciones descubiertas solamente podréan funcionar
en el horario comprendido entre 1las 08:00hs. vy las
22:00hs. Las cerradas podran funcionar en el horario de
08:00hs. a 00:00hs. solamente.

f) Los predios deberan contar con vereda reglamentaria.

ARTICULO 294°.- La Jefatura de Bromatologia e Higiene queda
facultada para llevar a cabo cuantas inspecciones considere

necesarias o convenientes y podrda clausurar las instalaciones
en caso de que se prueben transgresiones a esta Ordenanza.

ARTICULO 295°.- En lo que se refiere a Medios de Salida y
Precauciones contra Incendios para el caso de instalaciones

cerradas, deberd darse cumplimiento para habilitar este tipo
de instalaciones a 1la solicitud por parte del titular de
asesoramiento Dbrindado por el Destacamento de Bomberos
Voluntarios de Carlos Tejedor y se deberd disponer de 1los
elementos y/o instalaciones que dicho Destacamento indique.
Copia de este informe obrard en el Expediente de Habilitaciédn.

ARTICULO 296°.- Las canchas que funcionan en instalaciones de

clubes deportivos, deberadn adecuarse, tanto constructivamente
como en su funcionamiento, a lo que se establece en esta
Ordenanza.

GIMNASTIOS

ARTICULO 297°.- Se denomina como GIMNASIO a los fines de esta
Reglamentacidén, a 1los lugares publicos, cubiertos total o

parcialmente, en los cuales se practican distintos tipos de
ejercicios gimnédsticos.

ARTICULO 298°.- A todos los efectos de este Reglamento se
calculard la capacidad a razén de una persona por cada 5m?

(cinco metros cuadrados) de superficie destinada a gimnasio
propiamente dicho. Los diferentes locales que conforman las
instalaciones deberdn cumplir lo siguiente:

a) E1 o los locales destinados a la actividad especifica
deberdn ser de dimensiones acordes a la cantidad de
personas dgue permanezcan simultaneamente en ellos.



Deberédn ventilar a espacio urbano, debiendo ubicarse los
vanos en el tercio superior de los muros. En los casos en
que la Jefatura de Bromatologia e Higiene lo considere
necesario, podrd exigir la complementacién de 1la
ventilacién natural con medios mecanicos. En estos
locales, los muros divisorios entre predios linderos o en
otras unidades funcionales serédn de mamposteria de 0,30m
(treinta centimetros) de espesor y deberdn ser tratados
acusticamente a efectos de no causar molestias a 1los
linderos.

b) Deberadn contar con servicios de salubridad y vestuarios
en las condiciones y en las cantidades minimas que se
establece en el Art. 7° del Anexo II de este Reglamento.
Las duchas estaradn en la misma proporcidn que los retretes
como minimo.

c) Podran contar con espacios descubiertos destinados a la
actividad gimnadstica, en cuyo caso, los ejes divisorios
con propiedades linderas o con otras unidades funcionales
deberdn materializarse con muros de mamposteria de 3,00m
(tres metros) de altura minima. La Jefatura de
Bromatologia e Higiene podra exigir la elevacidn de esta
altura, ya sea con muros de mamposteria o con muro de
alambre cuando lo considere necesario. Las Lineas
Municipales en caso de coincidir alguna de ellas con esos
espacios descubiertos, se materializaran con muros de
mamposteria de altura y materiales similares a 1los
indicados para los divisorios, quedando facultada 1la
Jefatura de Bromatologia e Higiene para aceptar otro tipo
de cerramientos al frente de los predios, a solicitud del
titular y siempre que se aseguren no causar molestias a
la via publica. Las instalaciones descubiertas solamente
podran utilizarse en el horario comprendido entre las
08:00hs y las 22:00hs.

d) Podran anexarse canchas para la practica de deportes, en
cuyo caso se deberan respetar las exigencias que se
establecen para ellas en el Art. 289° de este Anexo.
Asimismo, el o los espacios destinados a ejercicios
gimndsticos pudieran ser usados eventualmente para la
practica de algun deporte, los mismos deberan también
adecuarse al mencionado articulo 289°.

e) Podran anexarse otras instalaciones complementarias tales
como salas de estar o de espera, bar, etc. las cuales
solamente podradn ser utilizadas por los usuarios de la
actividad principal. Los locales destinados a estas
actividades, deberadn cumplir lo establecido para cada uso
particular en este Reglamento.

f) Podréd autorizarse la anexidn de instalaciones para bafios
“saunas” u otros, previo estudio y a juicio de la Jefatura
de Bromatologia e Higiene.

ARTICULO 299°.- Para el caso de gimnasios que incluyan gimnasia

terapéutica de recuperacidén o para rehabilitacién de lisiados,
los espacios destinados especificamente a esos usos deberéan
cumplir los siguientes requisitos:



a) Superficie minima destinada a ese uso: 15,00m? (quince
metros cuadrados)

b) Las puertas, rampas etc. tendran un ancho minimo de 0, 80m
(ochenta centimetros).

c) Los espacios de circulacién tendrédn un ancho suficiente
para permitir el paso de una silla de ruedas.

d) Contaran con un equipamiento minimo consistente en: bolsas
de arena, espejos, barras paralelas, espaldar sueco,
colchonetas de medidas adecuadas y divisorios, tipo biombo
o cortina.

e) Contaran con los servicios de un kinesidélogo que supervise
la terapia.

ARTICULO 300°.- En lo que se refiere a salidas y precauciones

contra incendios, deberan darse cumplimiento a lo que establece
en los Art. 244° y 245° de este Anexo.

ALQUILER DE BICICLETAS, MOTOCICLETAS, AUTOMOTORES Y OTROS
VEHICULOS

ARTICULO 301°.- Se define como negocio para ALQUILER DE
BICICLETAS, MOTOCICLETAS, AUTOMOTORES Y OTROS, a los fines de
este Reglamento, a los que disponen de esos vehiculos para ser
entregados a sus clientes en su alquiler, bajo determinadas
condiciones.

ARTICULO 302°.- Estos negocios se adecuaran a las exigencias
que se establecen en este Reglamento, tanto en el aspecto
constructivo como en el de su funcionamiento. Las unidades para
alquilar se guardaran en locales apropiados, no admitiéndose
su estacionamiento en la via puUblica en los periodos en que no
estén arrendados. La cantidad de unidades que la Jefatura de
Bromatologia e Higiene autorice para operar, estara en relacidn
directa con la capacidad de guarda de las mismas que disponga
su titular.

ARTICULO 303°.- Los responsables de estos establecimientos
deberdn llevar un registro de las unidades disponibles para su
alquiler, el cual sera autorizado por la Jefatura de
Bromatologia e Higiene. Cada vez que se arrende un vehiculo se
indicard en ese registro el nombre, nuUmero de Documento
Nacional de Identidad, domicilio y registro de conductor (este
tltimo para el caso de motocicletas y automotores solamente)
del cliente. El libro donde se lleve este registro serd foliado
y rubricado por la Jefatura de Bromatologia e Higiene y sera
exhibido cada vez que los inspectores de esa divisidén asi 1lo

soliciten. Los automotores vy motocicletas deberdn estar
asegurados contra terceros, como minimo. El incumplimiento de
estas condiciones, dara lugar a la clausura del
establecimiento.

ARTICULO 304°.- Toda norma que haga referencia al Decreto-Ley
7.229 y su Decreto Reglamentario, deberd considerarse referida
a la Ley 11.459 y Dec. Reglamentario 531/19.

ESTABLECIMIENTO COMERCIAL QUE BRINDE EL SERVICIO DE ACCESO A
INTERNET Y/O JUEGOS CONECTADOS A TRAVES DE REDES DE




COMUNICACION Y/O CUALQUIER OTRO TIPO DE SOPORTE Y/0
ALMACENAMIENTO

ARTICULO 305°.- Se define como locales comerciales que brinden
el servicio a través de redes de comunicacidén tales como
Internet o cualquier otro sistema interconectado en red que
permita la transmisién de informacidén y Jjuegos en red, de
acceso publico, cualquiera sea la denominacién que adopten,
quedara sujeto al cumplimiento de los recaudos que se
establezcan en la presente Ordenanza. Quedan comprendidos en
esta conceptualizacidén los comercios conocidos como: ciber,
ciber- café, locutorios con acceso a internet, sala de juegos
en red o de entretenimientos con acceso a Internet vy/o
similares.

ARTICULO 306°.- La presente Ordenanza seré de aplicacién cuando
se explote el servicio mencionado en el Articulo anterior como
rubro principal o accesorio, a efectos de determinar la tasa
correspondiente. En caso de instalacidén en forma conjunta con
otro rubro, la determinacidén de la calidad de principal vy
accesoria la realizara la Jefatura de Bromatologia e Higiene
atendiendo a criterios de wvaloracién econdmica de 1la
explotacién y/o publicidad de las actividades vy/o de 1la
superficie ocupada y/o cantidad de concurrencia a cada rubro.

ARTICULO 307°.- Los locales destinados a prestar los servicios
de la presente no podran instalarse a una distancia menor de
200m (doscientos metros) de establecimientos educativos
primarios o secundarios, sean puUblicos o privados. A tal efecto
deberédn existir 100m (cien metros) como minimo desde el vértice
mas proéoximo del predio que ocupe el establecimiento educativo
al acceso del local comercial.

ARTICULO 308°.- Los establecimientos comerciales que brinden
acceso a Internet, deben instalar vy activar de manera
obligatoria en todas las computadoras que se encuentren a
disposicidén del publico, 1los correspondientes filtros de
contenido sobre péadginas pornograficas o que atenten sobre la
seguridad publica. Mas alla del filtro establecido
precedentemente, el titular del servicio es responsable de los
contenidos en que se encuentren navegando los usuarios.

Independientemente de 1lo prescripto en este
Art., todo establecimiento deberd dar estricto cumplimiento a
lo establecido en el Articulo 2° de la Ley 12.855 de la
Provincia de Buenos Aires.

ARTICULO 309°.- El/la titular o responsable del establecimiento
comercial podréd desactivar los filtros de contenidos en sus
equipos de computacidén cuando los usuarios sean mayores de
dieciocho (18) afios de edad siempre y cuando las paginas a
explorar no atenten contra la seguridad publica.

ARTICULO 310°.- Queda prohibida la presencia de personas
menores de quince (15) afios de edad en el horario escolar.
Durante la vigencia del ciclo escolar, la permanencia de
menores serd hasta las 20hs (veinte horas); séabados, domingos
y feriados hasta las 22hs, (veintidds horas).

ARTICULO 311°.- Controlar los ruidos molestos de cualquier tipo
que se generen por artefacto o clientes del local, a tal efecto
se comprometen a suspender los Jjuegos en redes a las 24hs.
(veinticuatro horas).




ARTICULO 312°.- Controlar la ubicacién de Dbicicletas
permitiendo a los transeltntes el libre transito por las
veredas.

ARTICULO 313°.- Mantener cerrado el local comercial desde las
01:00hs. (Una hora) hasta las 07:00hs. (Siete horas).

ARTICULO 314°.- Los locales destinados a prestar los servicios
de la presente deberdn cumplir, ademds de 1los requisitos
generales de habilitaciones que todo local comercial debe
cumplimentar, los siguientes requisitos para su habilitacidn:

a) Poseer frente parcialmente vidriado de manera de poder
visualizar desde el exterior la actividad interna del
mismo.

b) Los locales que se habiliten a partir de la vigencia de
la presente Ordenanza deberdn estar ubicados en las
plantas baja y/o primer piso con acceso directo desde la
via publica. En el caso de centro de compras o
hipermercados, el acceso podrad ser desde los pasillos de
circulacién comunes. No se habilitaran locales dgue se
encuentren en sbétanos y subsuelos.

c) Con la solicitud de habilitacidén se exigird una
declaracién Jjurada donde se indique la cantidad de
computadoras, como asi también la documentacidén que se
requiere para sus habilitaciones eléctricas o
electromecédnicas. En caso del que el titular desee
incrementar posteriormente la cantidad de equipos
previamente deberd solicitar la pertinente autorizacidén y
luego actualizar la Declaracidén Jurada.

d) La dimensién de los locales deberd guardar proporcidédn con
la cantidad de méagquinas instaladas o a instalarse, lo que
serd determinado reglamentariamente por la Secretaria de
Obras y Servicios Publicos.

e) Los establecimientos que tengan hasta 30 computadoras
habilitadas tendrédn como minimo un bafio para ambos sexos,
incrementédndose los artefactos sanitarios de acuerdo al
coeficiente de ocupacidédn que se determine. Los Dbafios
estardn disponibles en todo momento para el uso, sin llave
y en perfectas condiciones de higiene.

f) Los espacios de acceso y salida permaneceran libres,
asegurando el facil transito por ellos y contemplando el
de personas con capacidades diferentes vy necesidades
especiales. La puerta de entrada vy salida sera 1lo
suficientemente amplia, para asegurar una rapida
evacuacidédn en caso de ser necesario.

g) Tener iluminacidén gque permita una adecuada vista de la
totalidad de la superficie del mismo, guedando
terminantemente prohibido la existencia en zonas oscuras
o0 de iluminacidén difusa.

h) Contar con ventilacién suficiente de acuerdo a la cantidad
de usuarios que se supone concurrirdn al mismo.

i) Los titulares y/o responsables de los locales deberéan
acreditar mediante la documentacidn respaldaria
correspondiente, la legitima procedencia y el caracter
(propietario, comodatario, locatario, usufructuario,
etc.) tanto de los ordenadores personales como de todos



los equipos e insumos informaticos existentes, como asi
también de la adquisicién de software utilizado en los
mismos vy la conexidédn a internet. Con detalles del
proveedor y del servicio utilizado.

ARTICULO 315°.- Los locales destinados a prestar los servicios
contemplados en la presente Ordenanza deberdn cumplir con las
siguientes disposiciones:

a) Podran compartir el inmueble Unicamente con los rubros:
locutorios telefdnicos, ciber café y kioscos, siempre que

las instalaciones resulten conforme a las
reglamentaciones vigentes. (ejemplo: superficie del
local, sanitarios, ventilacién, etc.). Cualquier otro

rubro no provisto precedentemente, quedarid sujeto a
evaluacién del Departamento Ejecutivo.

b) Deberan cumplir con las reglamentaciones vigentes
referidas a venta y consumo de bebidas alcohdélicas vy
permanencia de nifios, nifias y adolescente menores de 18
aflos de edad.

c) Serd el titular del establecimiento el exclusivo
responsable de la verificacién de la edad de los usuarios.

d) Deberadn tener perfectamente identificados y delimitados
fisicamente los sectores y los equipos destinados al uso
exclusivo de personas menores de 18 (dieciocho) afios de
edad (todos los filtros) de los sectores y los equipos
destinados al uso exclusivo de mayores de edad (con o sin
filtro).

ARTICULO 316°.- Queda prohibido en estos locales:

a) Fumar.

b) La realizacidén de apuestas de cualquier tipo,
permitiéndose solo el acceso a juegos, en los que el
resultado no dependa del azar, sino de la destreza,
habilidad o inteligencia de los concurrentes o usuarios y
que no qgquebranten Normas Nacionales o Provinciales
respecto al juego de azar.

ARTICULO 317°.- La infraccién a las normas de la presente
Ordenanza serd sancionada segun la Ordenanza Fiscal e
Impositiva vigente. De no encuadrarse la infraccién en dicha
Ordenanza, la misma quedara sujeta a una multa desde el 50%
(cincuenta por ciento) al 500% (quinientos por ciento) del
salario minimo de los agentes municipales. En caso de
reincidencia, se duplicara y se podrad adicionar la clausura
por un maximo de 15 (quince) dias de la presente Ordenanza.

ARTICULO 318°.- Se aplicarad las normas de seguridad indicadas
en el Cébdigo de Edificacidén y normas complementarias.

ARTICULO 319°.- Registrese, comuniquese, publiquese.

DADA EN LA SALA DEL HONORABLE CONCEJO DELIBERANTE DE
CARLOS TEJEDOR, A LOS CATORCE DIAS DEL MES DE JULIO DE
DOS MIL VEINTE EN LA DECIMA PRIMERA SESION ORDINARIA.



EDUARDO M. FIGUEROA CDOR. JORGE G. ERRAMOUSPE
SECRETARIO HCD PRESIDENTE HCD



